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lii k nejvyhledavanéjsim a ma
i dobrou mezindrodni povést.
A pochopitelné na Cerstvé su-
roviny. Zadné mraZené ryby
nebo polotovary. Musim f¥ict,
Ze nasi hosté uz jsou natolik
znali, Ze to poznaji a dove-
dou ocenit.”

Emanuel vlastné pokra-
Cuje ve Slépéjich svého
déda, ktery byl rybar i hos-
podsky. Proto pro néj neni pro-
blém vybrat a nakupovat ty
nejlepsi Cerstvé ryby. Neviha
dokonce zajet pro nékterou ob-
zvlasté vydatenou do Itdlie,
kdyz mu kamaradi daji echo,
Ze je k mani opravdu zajimavy
kousek.

,Dobré a kvalitni jidlo musi
byt vlastné jednoduché®, ¥ika
Emanuel. ,,S dresinky a razny-
mi dochucovadly je tfeba spi$
Setfit, protoze dulezitd je ta
pavodni chut, kterou nékde
zbytené pierazi exoticky se
tvaricimi ptimésemi. V jednom
jidle by nemélo byt vic nez t¥i
zékladni suroviny a musi byt
zachovana ptvodni chut kazdé
z nich. Vzajemné se musi dopl-
novat, umocnovat, a ne pre-
tloukat. Mam t¥i kuchate
a vsichni maji praxi v Italii, p¥i-
mo v konkrétnim regionu“. e

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Zabaione gratinato con frutta fresca
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Spaghetti vongole

Spaghetti al cartoccio

Ristorante
Da Emanuel

Tel.: 224 312 934
Charlese De Gaulla 4
Praha 6

Cenova kategorie: @ @D

Poznamka:

Cenova kategorie zahrnuje
pramémy Gcet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:

do 800 K&: @

do 1500 K&: @@
nad 1500 ki: @@ @

() VARTE s NAMI

Spaghetti vongole
e porcini

(pro 4 osoby)

® 450 g téstovin linguine

® 600 g vongole
(srdcovek)

® 300 g hribki

® 4 strouzky cesneku

® 1,5 dl bilého vina

e 1 dl olivového oleje

® 2 kusy chilli papricek

® petrZelova nat

Téstoviny vafime v predem
osolené vodé asi 12 mi-
nut. Mezitim dame na pa-
nev olivovy olej

A orestujeme na ném na
platky nakrajeny cesnek
a srdcovky, zalijeme bilym
vinem a kratce podusime.
Pridame nasekanou petr-
Zelovou nat a podrcené
chilli papricky a vSe smi-
chame s téstovinami.
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