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Hledani harmonie

JAK DOPADLA TRI DEGUSTACNI MENU TRI DOMACICH RESTAURACI?

Zvolit spravnou kombinaci jidla a vina neni jen vysadou Spickovych restauraci.
Bez lahve vina na stole si Ize téZzko predstavit i béZznou vecefi v italské, Spanélské ¢i
francouzské domacnosti. Jak se s timto ukolem vypofadaly vybrané restaurace v Cesku?

Dobie vyladény Pinot Blanc drZel se svickovou krok.

ale jisté méni i konzumentské navyKky.

Dlouh4 desetileti bylo v Cesku vnimano
vino predevsim jako napoj navozujici euforii.
Pilo se jen tak: nékdy pro radost, jindy na zal.
Na rozdil od vyspélych vinarskych zemi, kde
je vino pfedevsim napoj uréeny k jidlu. Prav-
da, i tam ho pfi vecefi padne hravé nékolik
lahvi na stolovnika. OvSem vZdy se ke kazdé
sklence néco zakusuje.

S rostouci kulturou stolovani se pomalu,

Konec pravidel

Trh v Cesku je dnes uZ velmi slugné zasoben
viny a potravinami doméaciho i zahrani¢niho
ptvodu. Lze tedy vybirat, zkouSet a kombi-
novat jidla s viny takika dle libosti a financ¢-
nich moznosti. Také tato oblast gastronomie
je dynamicka a proménuje se. Prestavaji pla-
tit zaZita staleta pravidla, ktera urcovala tak-
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Tka zavazné, jaké vino s jakym jidlem poda-
vat a pozivat.

Napiiklad Sampariské ¢i sekt se difve do-
porucovaly jako aperitiv, pfipadné ke kavia-
ru. Dnes uZ lze sestavit celé bohaté menu
s vybérem sektd ¢i Sampanskych.
Ve francouzském kraji Champagne
maji dokonce Sampariské, které si
rozumi s doutnikem.

V poslednich dnech jsme zavitali
na tii akce zamérené na nejvhodnéj-
Si kombinaci jidla a vina. Na dvou
byla vina pfedem dana, na treti byl
jejich vybér omezen financemi (pro
VSechna tii setkani hostily Spickové
restaurace: dvé prazské a jedna br-
nénska. Piinasime komentovana
menu pro piipadnou inspiraci.
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La Degustation Bohéme Bourgeoise

Degustace ve znameni osmicek, i tak by Slo
nazvat dvoudenni akci v prazské restauraci
La Degustation Bohéme Bourgeoise, kde se
celoro¢né podavaji vyhradné degustacéni
menu. Je zndma nejenom vybranym jidlem,
ale i znalymi sommeliery, ktefi dovedou ke
kazdému chodu doporucit vhodné vino. Maji
co nabidnout, jejich vinotéka obsahuje zaji-
mavé polozky z celého svéta.

Tentokrat se zde dva dny varilo specialné
k vinim spolecenstvi moravskych vinart
znamého pod zkratkou V8. Skupina ma totiz
osm ¢lent a navzdory u nas vzitym tradicim
vzajemné rivality dokazou spolupracovat
a spole¢né sva vina prezentovat.

Specialné k jejich vintim $éfkuchar Oldiich
Sahajdak se sommelierkou Klarou Kollarovou
vymysleli degusta¢ni menu o osmi chodech.
K moravskym vintim piipravil jeden z naSich
nejlepsich $éfkuchard brilantni ukazky z tra-
di¢ni c¢eské kuchyné v modernim pojeti.
Z dvojiho dobrovolného omezeni — domaci
vina a domaci suroviny — dokazali vytvorit
skute¢nou zaZitkovou gastronomii.

Amuse bouche maison
® Posirovana prazska Sunka, malinska
péna, jablkové granité, ,smazenka“
? Merlot rosé 2007, Nové vinafstvi
Svézi, vyrazny Merlot v lehounce razové
varianté si velice dobie poradil nejenom se
Sunkou, ale i jemnou ki‘enovou pénou.
®* Tomatové consommé, bazalkové Zelé
Y Sauvignon 2007, pozdni sbér, Dyjako-
vi¢Kky, trat U sklepti, vinai'stvi Jifi Hort
Takovou rajéatovou polévku z cCerstvych
rajc¢at by mohl i jeji zapfisahly nepritel. :
Lehce prevalcovala lehounky Sauvignon.

Treboiisky sumec
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