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Byvaly francouzsky prezident Charles de Gaulle si stézo-
val, Ze se tézko vladne zemi, kde se déla stejné syri, jako
je dnii v roce. Dnes se v zemi galského kohouta vyrabi na
pét set druhii syri. V nabidce dezertl by podle Francouzii
mély byt vidy alespoi ¢tyfi druhy: jeden mékky, dobie
ulezely, tvrdy, plisiiovy a cerstvy. Pfinasime piehled ¢tyfi-
ceti dvou z nich, které maji ochrannou znamku pivodu.

Syry z kravského mléka

Abondance

Mékky jemny syr s jantarové Zlutou
kirou. Bochnik je o priméru 38 —
43 cm, tloustce 7 —8 cm a vazi 7 —
12 kg. Zraje minimalné tfi mésice
a ma 48 % tuku v susiné.

ABONDANCE

Oblast vyroby: udoli Abondance
a pohofi Aravis v Hornim Savojsku
Doporucené vino: Vin de Savoie,
Cote-de-Nuits Village, Morey-Saint-
Denis, Fixin

Beaufort

Tvrdy syr se Zlutohnédou klrou s na-
dechem liskovych ofisku. Bochnik ma
primér 35 — 75 c¢m, tloustku 11 —

16 cm a vahu 20 — 70 kg, zraje 5 — 6
mésict a ma 48 % tuku.

Oblast vyroby: oblast Beaufort v Sa-
vojsku, Tarentaise, Maurienne atd.
Doporuceni vino: Seyssel, Chabli

Bleu d’'Auvergne

Syr s modro-zelenou vnitfni plisni

a plnou chuti. Déla se ve dvou veli-
kostnich variantach. Vétsi bochnik méa
primér 20 cm, tloustku 8 — 10 cm
avazi 2 - 3 kg, maly ma primeér
10,5 cm, tloustku rGznou, vazi 350 g,
500 g a 1 kg. Maly zraje dva tydny,
VEtSi Ctyfi. M& 50 % tuku v susiné.
Oblast vyroby: Auvergne
Doporucené vino: Sauternes, Maury

Bleu des Causses
Subtilni, v zimé pikantn&ji syr se
stfedné Zilkovanou modrou vnitini

plisni, barva nazloutld. V zimé ma télo
bélejsi a méné vihké. Bochnik je

o priméru 20 cm, tloustce 8 — 10 cm
a vazi 2,3 — 3kg. Zraje mezi 3 — 6 mé-
sici a ma 45 % tuku.

Oblast vyroby: Rouergue
Doporuéené véno: Barsac, Banyuls
Grand Cru

Bleu de Gex

Jemny syr se suchou vnitfni modrou
plisni. Bochnik ma primér 34 cm,
tloustku 8 — 10 cm a vazi 7,5 kg. Zra-
je od t¥i tydnG do dvou mésici a ma
50 % tuku.

Oblast vyroby: Franche-Comté
Doporuéené vino: Sainte-Croix-du-
Mont

Bleu du Vercors-Sassenage

Syr s modrou vnitfni plisni a nasladlou
plnou chuti, dod&va se v bochnicich

o praméru 30 cm, tloustce 8 — 9 cm
avaze 4 — 4,5 kg. Ma 48 % tuku.
Oblast vyroby: okoli pohofi Vercors
v jihovychodni Francii

Doporuéené vino: Pokud je podavan
jako predkrm, je vhodné Clairette de
Die Aoc. Pokud jako dezert, je vhod-
néjsi Chatillon en Diosis.

Brie de Meaux

Sladky syr s nadechem liskovych
ofiskl a bilou plisni na povrchu; v plo-
chych bochnicich o priméru 35 —

37 cm, tloustce 2,5 cm a vazi 2,6 kg.
Zraje dva mésice a ma 45 % tuku.
Oblast vyroby: lle de France, depar-
tament Seine-et-Marne

Doporuéené vino: Saint-Julien, Vos-
ne-Romanée, Hermitage

Brie de Melun

PInéjsi meékky syr ovocnéjsi chuti s bi-
lou plisni na povrchu, télo se Zluto-
zlatavou barvou. Plochy bochnik

o prdméru 27 cm, tloustce 3 cm

a vazi 1,5 kg. Doba zrani 4 — 8 tydn(,
tuénost 45 %.

Oblast vyroby: lle-de-France, depar-
tament Seine-et-Marne

Doporuéené vino: Bourgogne

Camembert de Normandie
Trochu slany, jemny mékky syr s bilou
plisni na povrchu, télo s bilou nebo
lehce Zlutou barvou. Plochy bochnik
ma pramér 10,5 — 11 cm, tloustku

3 cm a vahu minimalné 250 g. Zraje
minimalné tfi tydny a ma 45 % tuku.
Oblast vyroby: Normandie
Doporuéené vino: Saint-Emilion,
Saint-Estephe

Cantal

Aromaticky polotvrdy syr. Mlady ma
svétle Sedivou karu, u starsiho pre-
chazi v barvu zlatavou. Bochnik ma
prumér 36 — 42 cm, tloustku 35 —

40 cm a vahu 35 — 45 kg. Zraje od 30
dnl do 12 mésicd a mé 45 % tuku.
Oblast vyroby: Auvergne
Doporuéené vino: Cotes d’Auver-
gne, Chateaugay, Moulin-a-Vent

Chaource

Meékky syr smetanové chuti s bilou
plisni na povrchu. Velky bochnik ma
primér 11 cm, tloustku 6 — 7 cm, vahu
450 g; maly pramér 9 cm, tloustku 5
az 6 cm a vahu 250 g. Zraje dva tydny
az mésic, tuku v susiné ma 50 %.
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Oblast vyroby: Champagne
Doporucené vino: Champagne rosé
nebo Coteaux champenois, Irancy,
Sancerre

Comté

Tvrdy syr s vysoko dohfivanou syfeni-
nou. Mlady je jemnéjsi, vyzraly pikant-
ni. Bochnik ma prdmér 40 — 70 cm,
tloustku 9 — 13 cm a vazi 35 — 55 kg.
Zraje rok a ma 45 % tuku.

Oblast vyroby: Franche-Comté,
Champagne, Burgundsko, Lorraine
Doporucené vino: Cotes du Jura,
Vine de Paille

Epoisses

Rozplyvajici se mékky syr s mytou ki-
rou. Velky bochnik o prdiméru 15,5 —
19 cm, tloustce 3 — 4,5 cm a vaze
700 g — 1,1 kg; maly je o primeéru 9,5
— 11,5 cm, tloustce 3 — 4,5 cm a vaze
250 — 350 g. Zraje minimalné mésic

a ma alespon 50 % tuku v susiné.
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