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Pont-L’Éve^que
Měkký sýr plné a řízné chuti s mytou
kůrou ve tvaru čtverce. Rozměry se
liší: např. je o hraně 10,5 – 11,5 cm
a tloušťce 3 cm. Váží 350 – 400 g,
zraje 2 – 6 týdnů a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Normandie
Doporučujeme podávat se cidrem
nebo vínem Condrieu.

Reblochon
Polotvrdý sýr. Pod tvrdou kůrou ukrý-
vá tento sýr sametové chuti pevné
a pružné tělo. Plochý bochník je
o průměru 9 – 14 cm, tloušťce 3 –
3,5 cm a váží 450 – 550 g. Zraje 2 –
4 týdny a má minimálně 45 % tuku.
Oblast výroby: Savojsko a Horní Sa-
vojsko Doporučené víno: Vin de Sa-
voie nebo Pommard

Saint-Nectaire
Polotvrdý sýr ve tvaru plochého boch-
níku o průměru 21 cm a tloušťce
5 cm. Váží 1,7 kg, zraje 6 – 8 týdnů
a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Auvergne
Doporučené víno: Saint-Estephe

Salers
Tvrdý sýr s nádechem letních bylin
a s kůrou zlatavé barvy s narůžovělými
skvrnkami. Válcovitý bochník je o prů-
měru 38 – 48 cm (před zráním), tloušť-
ce 30 – 40 cm a váze 35 – 50 kg. Zra-
je aspoň 3 měsíce a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Auvergne
Doporučené víno: Saint-Pourain,
Touraine

Tomme des Bauges
Polotvrdý sýr s šedivou kůrou, na kte-
ré se mohou vytvořit žluté, červené
nebo bílé mapky. Tělo je pružné, na-
žloutlé barvy, bochník je o průměru
18 – 20 cm, tloušťce 3 – 5 cm a váží
1,1 – 1,4 kg. Zraje 40 dní až 3 měsíce
a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Savojsko
Doporučené víno: Hermitage

Vacherin Mont-d'Or
Měkký sýr s pryskyřičným aroma
a mytou kůrou, plochý bochník má

průměr 12 – 30 cm, tloušťku 4 – 5 cm
a váží 500 – 1 kg. Zraje
3 týdny a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Franche-Comté
Doporučené víno: Beaujolais Nouve-
au, Côtes-du-Jura nebo Champagne

Sýry z kozího mléka

Banon
Lahodný sýr s organickou kůrou, čas-
to prodávaný v kaštanovém listu.
Bochník je o průměru 6 – 7 cm, tloušť-
ce 2,5 – 3 cm a váží 90 – 120 g. Zraje
2 týdny a má 45 % tuku v sušině.
Oblast výroby: Provence
Doporučené víno: Vin de Cassis, Vin
de Provence nebo s destilátem Marc
de Provence

Chabichou du Poitou

Sýr s lehce nasládlou chutí s válcovi-
tým tvarem o průměru 6 cm, výšce
6 cm a váze 100 – 150 g, který zraje
10 dní a má minimálně 45 % tuku.
Oblast původu: Poitou
Doporučené víno: Sancerre, Pouilly
Fumé

Chevrotin
Kozí sýr s polotvrdým tělem a mytou
kůrou, jehož bochník má průměr 9 –
12 cm, tloušťku 3 – 4,5 cm a váží 250
– 350 g. Zraje 3 – 6 týdnů a má 45 %
tuku.
Oblast výroby: Savojsko
Doporučené víno: Vin de Savoie

Crottin de Chavignol
Kozí sýr malého tvaru bochníku o prů-
měru 4 – 5 cm a tloušťce 3 – 4 cm
váží 60 – 110 g. Zraje od 2 týdnů do 1
měsíce a má minimálně 45 % tuku.
Oblast výroby: Burgundsko, Berry,
Beauce, Sancerrois Doporučené
víno: Sancerre de Chavignol

Maconnais
Kozí sýr v bochníku o průměru 4 –
5 cm, tloušťce 3 – 4 cm a váze 50 –
60 g. Zraje 2 týdny a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Burgundsko
Doporučené víno: Bourgogne

Pélardon
Kozí sýr s měkkým tělem, jemně ho-
mogenní konzistencí ve tvaru ploché-
ho válce o průměru 6 – 7 cm, tloušťce
2 – 3 cm a váze 60 – 100 g. Zraje as-
poň 11 dní a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Languedoc-Roussil-
lon Doporučené víno: Clairette du
Languedoc nebo Côtes-du-Roussillon

Picodon

Měkký sýr s vůní čerstvého kozího
mléka a s jemnou plísní na povrchu,
ve tvaru malého kotouče o průměru 5
– 8 cm, tloušťce 1 – 3 cm a váze 50 –
100 g. Zraje 12 dní až měsíc a má mi-
nimálně 45 % tuku.
Oblast výroby: departamenty Drome,
Ardeny Doporučené víno: Rivesaltes

Pouligny Saint Pierre
Měkký sýr svěží ovocné chuti a na-
modralým povrchem ve tvaru pyrami-
dy o základně 12,5 x 12,5 cm, vrcholu
2,5 – 2,5 cm a váze 250 g. Zraje 2 –
5 týdnů a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Berry Doporučené
víno: Reuilly a Sancerre

Rocamadour
Sametový, tělnatý sýr ve tvaru malého
puku o průměru 6 cm, tloušťce 1,6 cm
a váze 35 g. Zraje minimálně 6 dní
a má 45 % tuku.
Oblast výroby: Lot, Aveyron, Corre-
ze, Dordogne
Doporučené víno: z oblasti Cahors

Sainte-Maure de Touraine
Svěží, slaný sýr s plísní na povrchu,
oválovitého tvaru o průměru 4 – 5 cm
na širším konci a délce 14 – 16 cm.
Váží alespoň 250 g, zraje 20 dní až
měsíc a má minimálně 45 % tuku.
Oblast výroby: Touraine, Poitou
Doporučené víno: Chinon nebo
Vouvray

Selles-sur-Cher
Měkký sýr mléčně svěží chuti ve tvaru
bochníku s povrchem poprášeným po-
pelem z dřevěného uhlí. Průměr je
9,5 cm, tloušťka 2,5 – 3 cm a váží 150
g. Zraje 10 – 21 dní a má 45 % tuku.
Oblast výroby: okolí městečka Sel-
lers-sur-Cher
Doporučené víno: Touraine bílý, Chi-
non nebo Bourgueil

Valencay
Měkký sýr s podtónem vlašských oře-
chů a jemnou šedou nebo namodra-
lou plísní na povrchu. Je ve tvaru hra-
nolu 6 – 7 cm od stran dole, 3,5 –
4 cm od stran na vršku, výška 6 –
7 cm, váha 200 – 250 g. Zraje 3 týdny
a má minimálně 45 % tuku.
Oblast výroby: departament Indre aj.
Doporučené víno: Quincy, Reuilly,
Sancerre

Sýry z ovčího mléka

Brocciu
Tvrdý sýr z ovčího ohřátého mléka za
přidání syrovátky. Rozlišujeme čerstvý
sýr (tzv. Brocciu frais) a zrající (21 dní)
sýr s jemnou plísní na povrchu – tzv.
Brocciu passu. Obsah tuku v sušině
od 40 do 51 %.
Oblast výroby: Korsika
Doporučujeme podávat s destilátem
Marc de Corse

Ossau-Iraty
Polotvrdý sýr s chutí trávy a bylin, re-
zavou kůrkou a slámovým tělem.
Bochník má tvar o průměru 18 –
28 cm, tloušťce 7 – 15 cm a váží 2 až
7 kg. Zraje dva až tři měsíce a má mi-
nimálně 50 % tuku v sušině.
Oblast výroby: departament Pyréné-
es-Atlantiques a malá část Hautes-
Pyrénées
Doporučené víno: Irouléguy, Graves

Roquefort
Subtilní sýr komplexní a silné chuti
s vnitřní žilkovanou modrou nebo ze-
lenou plísní, bochník má průměr 19 –
20 cm, tloušťku 8,5 – 10,5 cm a váží
2,5 – 2,9 kg. Zraje 4 – 9 měsíců a má
minimálně 52 % tuku.
Oblast výroby: Provence, Korsika,
Pyreneje, Languedoc-Roussillon
Doporučené víno: Sauternes, Banyuls

Doporučená vína k sýrům vybrali
odborníci francouzské

organizace Sopexo.

Téma připravil LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz
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