20_21 6.9.2006 21:46 Stranka 21

—4—

JIDLO

in.thned.cz/jidlo

jednat specialni vinaiské menu o tfech, péti
¢i sedmi chodech. V takovém piipadé je lep-
§i vétsi spolecnost, protoze ke kazdému jidlu
si miZete doprat celou sedmic¢ku vybraného
a doporuceného vina, které se dle nazoru
Séfkuchare a hotelového sommeliéra k dané-
mu pokrmu nejlépe hodi, doplituje a umoc-
nuje chut jidla, a jidlo zaroven dava nové di-
menze vinu. Co se vina tyce, maji odkud cer-
pat. Piimo v Langelois ptsobi desitky vinai
a mezi nimi i tii z nejslavnéjsich rakouskych:
Fred Loimer (jeho Veltlinské zelené jsme
predstavili v IN ochutnavce v ¢. 34/2006),
Karl Steininger a Willi Briindlmayer.

,Nesnazime se délat néjaka zvlast kompli-
kovana a exoticka jidla, ktera si ostatné mu-
Zete dat kdekoliv na svété. Vsadili jsme na
tradi¢ni regionalni kuchyni a mistni surovi-
ny. Ostatné pravé k takovym jidlim se nejlé-
pe hodi mistni vina. Snazime se pripravovat
jidla co nejjednodussi, s jasnou a nekompli-
kovanou linii. Jidelni¢ek pochopitelné obme-
nujeme podle sezony, tak jak postupné do-
zravaji suroviny a meéni se nabidka mas,“ fika
Séfkuchar Vineyard Restaurantu Loisium Ho-
telu Helmut Osterreicher.
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Loisium Hotel

Loisium Allee 2, A-3550 Langenlois, Rakousko,
www.cervenatabulka.cz, www.loisium.at

To, jak si tady dokaZou vyhrat s mistnimi
skvélymi veltliny a umocnit v kombinaci jid-
lem pozitek z jejich piti, by mohla byt dobra
inspirace pro sousedni jizni Moravu, kde do-
kazou pripravit rovnéZ vynikajici Veltlinské
zelené.

Navstévnické centrum
Pokud se zajimate o historii a postupy pfi
vyrobé vina, dostane se vam naleZité osvéty
v Navstévnickém centru, které je na dohled
od restaurace v zaficich
hlinikem pokryté krychli.
Ve vstupnim prostoru jsou
kavarna, vinotéka a ob-
chod s nejriznéjsimi suve-
nyry. Zaroven je zde vstup
do podzemi, ktery zac¢ina
kvasnym démem, kde se
stanete svédky premény
mostu ve vino. Pokracuje-
te prohlidkou vinnych
sklepd, z nichZ nékteré
byly vyhloubeny uz pred
deviti stoletimi. Doputuje-
te aZ na dvorek starého vi-
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nai'ského domu, ktery je zafizen tak, jak vy-
padal na pocatku 20. stoleti, a pokracujete
na prohlidku moderniho sklepa, kde pfipra-
vuje vina rodina Karla Steiningera. Ta patii
k mistni trojici, ktera cely projekt v hodno-
té 10 miliénd eur s pfispénim EU realizova-
la. Cesta kondéi, jak jinak, ochutnavkou
mistnich vin. B

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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