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Svejk

Knizecim dvore
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Z vas omrzely rafinova-
Unosti nejruznéjsich me-

zinarodnich  kuchyni,
které nyni mizeme v mite vic
neZ hojné ochutnévat v nasich
lepsich restauracich? Zasteskne
se vam alespon ob¢as po plnych
tali¥ich opravdové Ceské klasiky
zalévané pofadnym pivem? Po
takovych, o kterych psal mimo
jiné Jaroslav HaSek nejenom ve
svych slavnych Osudech dobré-
ho vojaka Svejka.

Névratem k takovym ryze
Ceskym tradicim je mimo jiné
koncept Svejk restauraci, kte-
ré se od roku 1997 objevuji po-
riznu po vlastech Ceskych.

Prvni Svejk restaurant byl
otevien v Tabote, zatim po-
sledni, v potadi jiz 33., letos
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v srpnu v BeneSové. Dohro-
mady v nich mudZe najednou
zasednout ke stolu dva a pual
tisice hostu. Majitelem kon-
ceptu je spole¢nost Daos Plus,
ktera uzavird s jednotlivymi
provozovateli franchisingové
smlouvy.

Mezi standardy, které jsou
pro viechny ,Svejky“ stejné,
patfi Pilsner Urquell na ¢epu.
Ve vsech restauracich se Ce-
puje klasicky na hladinku
z perfektniho kohoutu No-
stalgie a servismeni z Plzné
dbaji na to, aby ve vSech res-
tauracich byl stejné kvalitné
oSetteny lezak.

Soucasti franchisingu je
design restaurace, dtlezité in-
teriérové prvky, obleceni per-
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sonalu, sklo a porcelan. Pres-
to nejde o prefabrikovany fe-
tézec, kde nevite, zda jste
v BeneSové nebo Berouné.
Vsude sice muzete dostat Ba-
lounovu bastu nebo Gulas
feldkurata Otto Katze se $pe-
kovymi  knedliky. Ovsem
mimo klasiku nejklasi¢téjsi,
jako je vepto-knedlo-zelo,
svickova s knedlikem, bram-
bordky a ovocné knedliky, je
ponechdno dost mista pro
fantazii jednotlivych provozo-
vateld (viz skutecné nejen na-
zvem origindlni Hlubocky
smradoch - Vafte s ndmi).
Stejné jako na pivo dohliZeji
lidé z Plzné na kvalitu a chut
podavanych pokrmi a dodr-
Zovani originalnich receptur.
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