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I N Z E R C E

Navštívili jsme jednatřicá-
tého Švejka v pořadí, který byl
otevřen loni v květnu v Hlu-
boké nad Vltavou. Provozova-
tel restaurace Knížecí dvůr
Milan Hájek má výhodu, pro-
tože je ve vlastním objektu
a mohl ho tedy zcela přizpů-
sobit potřebám restaurace.
Proto zde mají i otevřené oh-
niště, kde připravují grilovaná
masa, což hned tak v jiných
Švejcích nevidíte. „Při dodr-

žení smluvně daných pravidel
plně využívám možností, jak
naší nabídku udělat co nejza-
jímavější. V Hluboké je totiž
už značná konkurence, a tak
musíme hostům nabídnout
něco víc než sousedé,“ říká
Hájek. „Znal jsem dobře švej-
kovský projekt, líbil se mi
a tak nebyl problém dohod-
nout se, že něco podobného
otevřeme na Knížecím dvoře
v Hluboké.“

Restaurace přímo pod pseu-
dogotickým zámkem nabízí 88
míst u stolů uvnitř a dalších
45 na terase. Je zároveň záze-
mím pro místní golfový klub,
který po předloňských niči-
vých povodních znovu otevřel
pěkné osmnáctijamkové hřiš-
tě. Každý den v týdnu zde na-
bízejí mimo jiné i cenově vel-
mi přijatelné denní menu. n

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

Restaurace
Knížecí dvůr

nám. Čs. armády 26
Hluboká nad Vltavou
Tel.: 387 965 529

Cenová kategorie:

Poznámka:
Cenová kategorie zahrnuje

průměrný účet za hlavní jídlo a nápoj
pro 2 osoby:

do 800 Kč:
do 1500 Kč:
nad 1500 Kč:

INFORMACE

VAŘTE S NÁMI

Hlubocký smraďoch
1 porce
n 200 g libové vepřové kr-

kovice
n 1/2 balíčku dobře uleže-

lého romadúru
n 1 stroužek česneku
n 1 feferonka
n muškátový květen
n sůl, pepř 
n sladká paprika
n argentinské grilovací

koření

Plátek masa potřeme čes-
nekem rozetřeným se solí,
opepříme, posypeme ar-
gentinským kořením, slad-
kou paprikou, drceným
muškátovým oříškem, na-
drobno nakrájenou feferon-
kou, zalijeme olejem a ne-
cháme marinovat v chladu
minimálně dvě hodiny. Po-
tom maso grilujeme, nebo
opečeme na pánvi z obou
stran a těsně před dopeče-
ním položíme na maso plát-
ky dobře uleželého romad-
úru a necháme je teplem
roztéct. Servírujeme se
selskými bramborami a za-
píjíme dobře ošetřeným
Prazdrojem.
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