Kazda lahev je tu urcitym
origindlem, a proto mtZe byt
kvalita jednotlivych lahvi ne-
stejnomérna. Kvaseni v tan-
ku ma vyhody pro velkopro-
ducenta, vymacerovani

robniho procesu neni prede-
pséana.

Perliva vina
nejsou sekty

Vétsina perlivych vin vzni-

NejdraZsi je pochopitelné
Samparniské, které pochazi

7 presné urcenych prirodnich
podminek oblasti Champag-
ne, kde se na kiidovych pti-
dach sméji péstovat jen tri

l

mozkové ¢innosti a pfi chro-
nickém revmatismu.
Nejlevnéjsi vina

vina perlivd, do nichZ byl

kvasni¢nich kaltl se ury- ké ale umélym syce- jmenované odrudy za dodan oxid uhlicity umele.
chluje michanim obsahu nim potravinafskym prisné daného pésti- Ponékud vyssi je cena u ob-
tanku a celkovy proces vyro- oxidem uhli¢itym po- telského zpusobu, chodnich vin Sumivych z do-

by trva kratsi dobu. Niz§i

moci raznych vyrob-

s omezenymi sklizné-

vazenych stolnich vin, u nichz

naklady se odréazi i v nizsi nich metod. Tato vy- mi a vino se produ- probihalo druhotné kvaseni
ceng vyrobku. robni cesta musi byt kuje taktéz podle v tanku. V zavislosti na pou-
Kvalita sektt1 vyrobenych na etiketé oznacena, pfesné stanovenych zité kvalité jakostnich vin

v tanku se ¢asto posuzuje
negativné, ale nemusi to byt
podminéno zptisobem vyro-
by. Velmi zavisi na kvalité
plvodni kupaZe a na délce
vyrobniho procesu. Kromé
vin Sumivych se objevuji na
trhu ve vétsin€ zemi i vina
perliv4, ktera mohou byt vy-
rabéna dvojim zptisobem.
Druhotnym kvasenim s men-
§im pridavkem cukru, takZe

aby bylo zrejmé, Ze

se jednd o vino syce-

né, neboli impregno-
vané oxidem uhlici-

tym. U nas je pro ta-
kové vina zédkonem ur-
¢en termin ,perlivé

vino* a zdkon predepisu-
je, Ze musi mit nejméné
9 % obj. celkového alkoholu,
z toho nejméné 7 % obj.
skute¢ného alkoholu a pre-

pravidel a pod stélou
kontrolou dozor¢ich
organu interprofes-
nich i statnich. Je to
svétovy unikat, jehoz
cena je vyjadfena nejen
vysokymi naklady na vy-
robu, ale i omezenym po-
¢tem ro¢né vyrobenych
lahvi. Napomahaji k tomu
i vyborné dietetické vlastnos-
ti Samparniského, které ptiso-

a jejich zpracovani bud
v tanku, nebo kvasenim na
lahvi se pak odehrava cena.
Podle obsahu cukru dovo-
luje n4s zédkon nasledujici
oznacovani Sumivého vina:
Jbrut nature”, pokud je obsah
cukru pod 3 g/1, ,extra brut*
pri obsahu cukru v rozmezi
0 az 6 g/1, ,brut®, je-li obsah
cukru nizsi nezli 15 g/1, ,ex-
tra dry” pfi rozmezi obsahu

vznikne povoleny pretlak jen tlak v lahvi pfi teploté 20 °C bi vjborné na vyZzivu hladké- cukru 12 az 20 g/1, .sec” pri
do 0,25 Mpa. Ve Francii je to v rozsahu 0,1 aZ 0,25 Mpa. ho svalstva, ordinuje se jako rozmezi 17 az 35 g/1, .demi-
kupt. ,vin pétillant* (Anjou, Podle zptsobu vyroby prevence srde¢nich piihod, sec” oznacuje rozmezi 33 aZ
Touraine) a v Italii ,frizzan- a podle kvality zdkladnich pro zlepseni ¢innosti Zalud- 50 g/1 cukru a vyraz ,doux” je
te“, v Némecku , Perlwein®. vin pouzitych do ku- ku, k omezeni infekci mozZno pouZit pri obsahu vys-

Proces druhotného kvaseni
probiha v tancich, délka vy-

paze se také odviji ce- :
na hotového vyrobku.

v mocovych
cestach, ke zlepSeni

§im neZli 50 g/1 cukru. @
Vilém Kraus
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