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N
a srpnovém Great British
Beer Festival v Londýně,
největším tamním pivním

festivalu, zvolila odborná porota
nejlepší pivo Velké Británie. Stal
se jím Altons’s Pride z pivovaru
Triple FFF v Altonu v hrabství
Hampshire.
Britský pivní trh je velice roz-

manitý, do soutěže se přihlásilo
více než dva tisíce značek.
V předkolech se hodnotila piva
v šesti kategoriích: Mild, Bitter,
Best Bitter, Strong Bitter, Golden
Ale a Speciality. Vítězové postou-
pili do finále, kde hlavní porota
určila vítěze. Letos byl jejím čle-
nem i Josef Tolar, sládek a vý-
robně technický ředitel Budějo-
vického Budvaru.
„Vítězné pivo bylo mým favori-

tem,“ říká Tolar. „Je to zlatohně-
dé, dobře pitelné pivo velice
čisté chuti se zakouřeným náde-
chem a se 3,8 % alkoholu. Způ-
sob hodnocení je jiný než u nás.
Kromě bodového hodnocení po-
rotci o jednotlivých pivech dis-
kutují, což je dle anglického prá-
va podmínkou hodnocení. Deba-
ta byla velice bouřlivá, vynikal

v ní odborník z BBC a poslanec
britského parlamentu. Je to ale
spravedlivé, protože vítěz se hle-
dal mezi naprosto rozdílnými
typy piv,“ dodává postřehy z mís-
ta budějovický sládek.
Vrcholem soutěže byla dražba,

jejíž vítěz vyhrál den v roli sládka
v našem pivovaru. Protože Bud-
weiser Budvar je ve Velké Britá-
nii velmi populární, byl o cenu
velký zájem. Za 1250 anglických
liber ji nakonec získal Ian Dob-
son. „Měl jsem velkou radost,
když mi královna dala Řád brit-
ského impéria, ale možnost být
sládkem v Budvaru toto ocenění
zastiňuje, je to splnění mých
snů,“ řekl Ian Dobson. V Budva-
ru byl už několikrát a zdejší pivo
mu opravdu chutná.

Jak se točí Stella
V pražském Trojském zámku
proběhlo mistrovství republiky
v čepování belgického prémio-
vého ležáku Stella Artois. Fina-
listé museli předvést i prezenta-
ci dalších belgických speciálů
Leffe Bruin a Hoegaarden Whi-
te. Nejlépe vše zvládl David Va-

Velká pivní klání
VE VELKÉ BRITÁNII VYBRALI NEJLEPŠÍ PIVO, V TROJI NEJLEPŠÍHO VÝČEPNÍHO

Stejně jako sportovci mají nejrůznější soutěže také pivaři. Zápolí se
o nejlepší pivo roku v jednotlivých zemích i v umění ho nejlépe načepovat.

Dvě takové soutěže nedávno proběhly.

něk z restaurace Potrefená
husa v Českých Budějovicích,
který tak pojede na mistrovství
světa v této disciplíně. V říjnu
se uskuteční v domovině Stelly
– Belgii.
Určitým překvapením bylo,

že druhé a třetí místo obsadily
ženy, protože výčepnictví se
u nás pořád bere jako mužská
záležitosti. Stříbro si z Troje od-
nesla Barbora Hebrová z Bar
Restaurant Sherwood ze Stříbra
a třetí místo obsadila Vladislava
Bláhová z Shaffy’s Garáže z Kar-
lových Varů.
Porotci hodnotili i takové de-

taily, jako je správný sklon skle-
nice při čepování, výška
pěny a její dokonalé se-
říznutí. Natočit před-
pisově Stellu Artois
je doslova rituál,
pro české milovní-
ky hladinek trvá až
neskutečně dlouho.
Vítěz David Vaněk
k tomu dodává:
„I v tom největším fo-
fru, kdy je v restauraci
hlava na hlavě, se snažím

dodržet všech devět kroků po-
třebných ke správnému natoče-
ní Stelly.“
Součástí mistrovství byla také

degustace pokrmů připravených
kuchaři karlovarského Grandho-
telu Pupp speciálně k jednotli-
vým belgickým pivům. Vždy jed-
no teplé jídlo a jedno studené.
Hosté, mezi nimiž byli převážně
majitelé a výčepní z restaurací,
kde se Stella Artois točí, mohli
hlasovat o nejpovedenější kom-
binaci jídla a piva. Výsledky
nám sdělil Jan Pípal, šéfkuchař
Grandhotelu Pupp.
„Ke Stelle Artois hostům je-

nom o několik hlasů chutnal více
smažený čedar s perličkou před
pikantním salátem z penne riga-
te s pečeným sekaným kuřetem
se zázvorem a chilli papričkou,
doplněný lístky čerstvé rukoly.
K Hoegaardenu White byl o ně-
kolik hlasů úspěšnější mořský
ďas před marinovaným atlant-
ským lososem s ledovým gazpa-
chem, koprem a pomerančovým
olejem. Ke speciálu Leffe Bruin
jsme připravili carpaccio z jele-
ního hřbetu s ořechovo-lanýžo-
vou emulzí s karamelovou pří-
chutí a hoblinkou sýra Grana Pa-
dano. Teplá varianta k tomuto
pivu byl ve vakuu pomalu peče-
ný vepřový bůček s česnekem
a tymiánem, doplněný gratinova-
nou bramborou a sýrem Fourme
d’Ambert. U hostů na celé čáře
zvítězil i můj favorit, jelení car-

paccio. Výjimečná chuť sy-
rové zvěřiny, zahalená
do oparu vůně ořechů
a bílých lanýžů, je
spojena jemným ka-
ramelovým tónem,
což vše podle mě do-
konale ladí se silným
aroma Leffe Bruin,
kde dominují tóny
praženého sladu.“
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