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Velka pivni klani

VE VELKE BRITANII VYBRALI NEJLEPSI PIVO, V TROJI NEJLEPSIHO VYCEPNIHO
Stejné jako sportovci maji nejriiznéjSi soutéze také pivari. Zapoli se
o nejlepsi pivo roku v jednotlivych zemich i v uméni ho nejlépe na¢epovat.
Dvé takové soutéze nedavno probéhly.

a srpnovém Great British
N Beer Festival v Londyné,
nejvétsim tamnim pivnim

festivalu, zvolila odborna porota
nejlepsi pivo Velké Britanie. Stal
se jim Altons’s Pride z pivovaru
Triple FFF v Altonu v hrabstvi
Hampshire.

Britsky pivni trh je velice roz-
manity, do soutéze se prihlasilo
vice nez dva tisice znacek.
V predkolech se hodnotila piva
v Sesti kategoriich: Mild, Bitter,
Best Bitter, Strong Bitter, Golden
Ale a Speciality. Vitézové postou-
pili do finale, kde hlavni porota
urdila vitéze. Letos byl jejim cle-
nem i Josef Tolar, sladek a vy-
robné technicky reditel Budéjo-
vického Budvaru.

, Vitézné pivo bylo mym favori-
tem,”“ ¥ika Tolar. ,Je to zlatohné-
dé, dobie pitelné pivo velice
Cisté chuti se zakoufenym nade-
chem a se 3,8 % alkoholu. Zpt-
sob hodnoceni je jiny nez u néas.
Kromé bodového hodnoceni po-
rotci o jednotlivych pivech dis-
kutuji, coz je dle anglického pra-
va podminkou hodnoceni. Deba-
ta byla velice bouflivd, vynikal

Vitéz soutéze
o nejlepsiho
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v ni odbornik z BBC a poslanec
britského parlamentu. Je to ale
spravedlivé, protoZe vitéz se hle-
dal mezi naprosto rozdilnymi
typy piv,“ dodava postiehy z mis-
ta budé&jovicky sladek.

Vrcholem soutéZe byla drazba,
jejiz vitéz vyhral den v roli sladka
v naSem pivovaru. Protoze Bud-
weiser Budvar je ve Velké Brita-
nii velmi popularni, byl o cenu
velky zajem. Za 1250 anglickych
liber ji nakonec ziskal Ian Dob-
son. ,Mél jsem velkou radost,
kdyZ mi kralovna dala Rad brit-
ského impéria, ale moznost byt
sladkem v Budvaru toto ocenéni
zastinuje, je to splnéni mych
snt,” fekl Ian Dobson. V Budva-
ru byl uz nékolikrat a zdejsi pivo
mu opravdu chutna.

Jak se to¢i Stella

V prazském Trojském zamku
probéhlo mistrovstvi republiky
v ¢epovani belgického prémio-
vého lezaku Stella Artois. Fina-
listé museli pfedvést i prezenta-
ci dalsich belgickych speciala
Leffe Bruin a Hoegaarden Whi-
te. Nejlépe vSe zvladl David Va-
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nék z restaurace Potrefena
husa v Ceskych Bud&jovicich,
ktery tak pojede na mistrovstvi
svéta v této discipliné. V fijnu
se uskute¢ni v domoviné Stelly
— Belgii.

Urc¢itym prekvapenim bylo,
Ze druhé a treti misto obsadily
Zeny, protoze vycepnictvi se
u nas porad bere jako muzska
zaleZitosti. Stiibro si z Troje od-
nesla Barbora Hebrova z Bar
Restaurant Sherwood ze Sttibra
a tfeti misto obsadila Vladislava
Blahova z Shaffy’s Garaze z Kar-
lovych Vart.

Porotci hodnotili i takové de-
taily, jako je spravny sklon skle-
nice pii Cepovani, vySka
pény a jeji dokonalé se-
fiznuti. Natocit pred-
pisové Stellu Artois
je doslova ritudl,
pro ceské milovni-
ky hladinek trva az
neskute¢né dlouho. |
Vitéz David Vanék
k tomu dodava:

,1 v tom nejvétsim fo-
fru, kdy je v restauraci
hlava na hlavé, se snazim

dodrZet vSech devét krokt po-
tfebnych ke spravnému natoce-
ni Stelly.“

Soucasti mistrovstvi byla také
degustace pokrmu pripravenych
kuchati karlovarského Grandho-
telu Pupp specialné k jednotli-
vym belgickym pivim. Vzdy jed-
no teplé jidlo a jedno studené.
Hosté, mezi nimiz byli pfevazné
majitelé a vycepni z restauraci,
kde se Stella Artois toc¢i, mohli
hlasovat o nejpovedenéjsi kom-
binaci jidla a piva. Vysledky
nam sdélil Jan Pipal, $éfkuchar
Grandhotelu Pupp.

,Ke Stelle Artois hosttim je-
nom o nékolik hlasd chutnal vice
smazeny cedar s perlickou pred
pikantnim salatem z penne riga-
te s pec¢enym sekanym kuietem
se zazvorem a chilli paprickou,
doplnény listky cerstvé rukoly.
K Hoegaardenu White byl o né-

das pfed marinovanym atlant-
skym lososem s ledovym gazpa-
chem, koprem a pomeranc¢ovym
olejem. Ke specialu Leffe Bruin
jsme pripravili carpaccio z jele-
niho hibetu s orechovo-lanyzo-
vou emulzi s karamelovou pii-
chuti a hoblinkou syra Grana Pa-
dano. Tepla varianta k tomuto
pivu byl ve vakuu pomalu pece-
ny vepiovy bucek s c¢esnekem
a tymidnem, doplnény gratinova-
nou bramborou a syrem Fourme
d’Ambert. U hostti na celé ¢are
zvitézil i muj favorit, jeleni car-
paccio. Vyjimecéna chut sy-
rové zvéfiny, zahalena
do oparu viiné orechii
a bilych lanyzd, je
spojena jemnym ka-
ramelovym ténem,
coz vSe podle mé do-
konale ladi se silnym
aroma Leffe Bruin,
kde dominuji tény

prazeného sladu.”
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