
J
aponská kuchyně už úspěš-
ně pronikla i k nám, i když
zasvěcení vědí, že ve skuteč-

nosti žádná všeobjímající neexi-
stuje. Jsou zde nejrůznější vari-
ace, které svět zná pod pojmem
japonská kuchyně, ale jde pře-
devším o záležitosti regio-
nální nebo dokonce pra-
původně pocházející
z území mimo japon-
ské ostrovy. Stejně
většina lidí nepo-
cházející z říše vy-
cházejícího slunce
nedokáže rozeznávat 
všechny nuance a zvláštnosti. 

Jedním z průkopníků její ne-
falšované podoby je pražská res-
taurace Miyabi, slavící letos de-
set let činnosti, která je mnoh-
dy nejenom ryze kulinární, ale

i osvětová. Tady se totiž
zájemci mo-

hou seznámit nejenom s origi-
nálními lahůdkami, ale třeba
také s pravým čajovým obřa-
dem. Ostatně různých čajů a je-
jich úprav najdete v nápojovém
lístku celou stránku. 

Originální mistr kuchař
Zdejší šéfkuchař Petr Lam-

bert dostal v létě nečekanou po-
silu. Ze Spojených států přiletěl
Ebina Tadajoši. Osmačtyřiceti-
letý mistr kuchař pochází z To-
kia, kde se naučil řemeslu a na-
konec vlastnil restauraci. Roz-
hodl se však vydat do světa,
a tak podnik prodal a odcestoval
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Japonská restaurace
Miyabi

Navrátilova 10
Praha 1

Tel.: 296 233 102
www.miyabi.cz

Cenová kategorie: 

Poznámka:
Cenová kategorie zahrnuje 

průměrný účet za hlavní jídlo a nápoj 
pro 2 osoby:

do 800 Kč:
do 1500 Kč:
nad 1500 Kč:

INFORMACE

Japonský originál
v Praze
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