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tedy neni predem jisty, Ze
se mu obhajoba podari.
Trihveézdickovou stalici a re-
kordmanem v tomto oboru
je ve Francii Paul Bocuse,
ktery obhajuje tri hvézdy
nepretrzité od roku 1965!
Detaily systému micheli-
novského hodnoceni jsou
utajovany. Obfi pneumati-
karska firma ma dost
penéz, které je na pripravu
pruvodce ochotnd vénovat,
a jeji hodnotitelé tedy
mohou byt skute¢né abso-
lutné nezavisli, ale také
prisné kontrolovatelni.
Hveézdi¢ku neudéluji jednot-
livei po jedné néavstéve, ale
vytipovanou restauraci nav-
Stévuji riizni, vzajemné
o sob€ netusici inspektori,
aby se vyloucila zaujatost
a nahodilost. Hvézdickové
restaurace navstivi za rok
nejméné Sest inspektoru.
Jde o lidi nevyrazného
typu, kteri na sebe nesmi
ni¢im upozornovat a prita-
hovat tak pozornost perso-
nélu. Francouzi pro né maji
termin monsieur Tout le
Monde, tedy pan Kdokoliv.
Nejde v8ak vyluéné o muZe.
Pracuji v prfisném utajeni.
Jejich tvafe a jména firma
zasadné nezverejiiuje. Maji
dokonce napftiklad zaka-
zano ptat se na cokoliv ku-
charti, aby na sebe neupo-
zornili. Za tyden maji za
ukol zhodnotit deset az ¢tr-
néct restauraci na raznych
mistech. Od ohvézdickova-
nych aZ po prosta bistra.
Neustale jsou nuceni ménit
regiony svého patrani. Rek-
rutuji se z lidi znalych
praxe a pred vyslanim na
ostré hodnoceni jsou dva
roky $koleni a provérovani.
Musi mit dokonale fungujici
chufové poharky i chutovou
pamét i dostatek profesio-
nélnich znalosti a zkuSe-
nosti, aby dokazali odhalit
kazdy pokus o poSkozovani
zékaznika tfeba zdménou
surovin.

Dovolena podle
Michelina

Existuje pomérné po-
Cetna vrstva lidi, ktefi
s ¢ervenou knihou Michelin
v ruce putuji od restaurace
k restauraci, nelituji ¢asu

in.ihned.cz/jidlo

ani penéz, které svému na-
ro¢nému konic¢ku obétuji.
Podrizuji mu dokonce i do-
volenou a planuji sluZebni
cesty tak, aby se mohli

v nékteré vyhlaSené restau-
raci zastavit. DokaZi se
malem do krve hadat se
stejné postiZenymi treba

o to, zda husi jatra délaji
lépe v Remesi, nebo tieba
v Lyonu.

Systém hodnoceni zave-
deny bratry Micheliny je
velmi naro¢ny fina¢né i or-
ganiza¢né. Vysledkem doko-
nale fungujiciho systému je
obrovska prestiz, kterou
pruavodce ma, a jehoZ hod-
noceni si nikdo nedovoli
zpochybriovat. Je dana pre-
devsim absolutni nezavis-
losti, kter4 jde tak daleko,
Ze v rocence nejsou zverej-
novany zadna placena sdé-
leni nebo dokonce inzeraty,
i kdyZ zajem je obrovsky.
Michelinové maji bezkonku-
rencni postaveni mezi
vSemi, kdo se po jejich
vzoru o podobné hodnoceni
hotelt1 a restauraci snazi.
Udéluji sice varecky, ku-
charské cepice, vidlicky
a dalsi symboly, ov§em na
michelinskou hvézdicku
prosté nemaji.

Tajny host

U nés probéhlo nékolik
pokusti o hodnoceni restau-
raci, pouze ro¢enka Gur-
man preZila a je respekto-
vana. Zatim vyslo Sest
ro¢niku, ve kterych jsou
restaurace hodnoceny
zndmkami od jedné do péti
podle jidla, atmosféry
a urovné obsluhy. Pivodné
§lo pouze o vybér prazskych
restauraci, v poslednich
dvou ro¢nicich Gurman
roz§iril zabér i na restau-
race mimo hlavni mésto.
Systém hodnoceni je zcela
jiny neZ u Michelint. Vyda-
vateli dobrovolné a za své
penize posilaji své hodno-
ceni lidé nejraznéjsich pro-
fesi, kteri se vzajemné ne-
znaji. Z jejich postreht
vydavatel vyhodnoti prii-
mérnou zndmku a podle té
sestavi Zebri¢ek 20 nejlep-
Sich restauraci. @
Libor Sevéik
libor.sevcik @ economia.cz
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