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Menu Government House
Road Town, Tortola

Předkrmy

připravil šéfkuchař Thomase Han-
num, Hotel du Pont, Wilmington,
USA

• Lehce propečené mušle sv.
Jakuba s omáčkou z květáku
a bílých lanýžů

• Křupavé oplatky ze sýru
Cheddar a vlašských
ořechů podávané se sa-
látem z grilovaného kuřete

• Sýr Asiago upravený do křupava s rajčatovo-
bazalkovým konfitem

• Tataráček z uzeného lososa na bramborových Gaufrettes

Riesling Sekt 2006, Weingut Kirsten
Amuse bouche

připravil šéfkuchař Thomas Hannum

• Rychle opečený tuňák ochucený citrusy na karotkovo-zázvorovém pyré

• Avokádová salsa s chipsy z leknínových kořenů

Haart to Heart Riesling 2007, Qualitatsein, Weingut Reinhold Haart

Studený předkrm

připravil šéfkuchař Hubert Schied

• Krabí koktejl na hráškovém pyré s jablečným sorbetem ochuceným čerstvou mátou

Mineralschiefer Riesling Trocken 2007, Weingut Grans-Fassian
(dokonalá kombinace jídla a vína – pozn. autora)

Těstoviny

připravil domácí šéfkuchař David Puglise

• Mořské Troffiette pečené v pergamenu, sepie v těstovině s humřím
a krabím masem ve fata papíru

Brauneberger Juffer Kabinet 2007, Weingut Schloss Lieser

Mořské plody

připravil šéfkuchař Alain Ivaldi z Marseilles

• Dušené mušle sv. Jakuba a langusty s emulsí z olivového oleje

Goldtropfchen Riesling Satlese Trocken, Weingut Lothar Kettern

Maso

připravil šéfkuchař Roberto Donna z washingtonské restaurace Gali-
leo

• Lehce propečené jehněčí panenky v románském stylu v bazalkové
krustě s artyčoky, celerové pyré se špetkou anýzové omáčky

Gaiun Barbaresco DOCG 2001, Tenute Cisa Asinari dei Marchesi
di Grésy, Itálie
(vynikající souznění jídla a vína – pozn. autora)

Sýry

připravil šéfkuchař Mark Salter, The Inn at Perry Cabin, St. Michaels, Maryland, USA

• Brie s lanýži a placičkami z ovesných vloček, hroznové víno, řapíkatý celer a fíky

Virtus Langhe Rosso DOC, Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy, Itálie

Dezert

připravila šéfkuchařka Michele B. Mitchel, hotel du Pont, Wilmington, Delaware, USA

• Puding s vanilkovými fazolkami a salátem z tropického ovoce, kokosové hoblinky

Riesling Auslese, Weingut Fritz Haag
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