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a Menu Government House

Road Town, Tortola N

Piedkrmy / H 0
pripravil $éfkuchaf Thomase Han- /

num, Hotel du Pont, Wilmington,
USA

* Lehce propecené musle sv. ) : m % P

Jakuba s omackou z kvétaku & o

a bilych lanyzt 4 R

* Kfupavé oplatky ze syru 1 b - w
Cheddar a viagskych @ Bair
ofechll poddvané se sa- .
latem z grilovaného kurete T

* Syr Asiago upraveny do kfupava s rajéatovo- e
bazalkovym konfitem C——T

« Tataracek z uzeného lososa na bramborovych Gaufrettes

9 Riesling Sekt 2006, Weingut Kirsten
¢ Amuse bouche

pripravil $éfkuchar Thomas Hannum

* Rychle opeceny turidk ochuceny citrusy na karotkovo-zazvorovém pyré
* Avokadova salsa s chipsy z lekninovych kofenl

? Haart to Heart Riesling 2007, Qualitatsein, Weingut Reinhold Haart

Studeny predkrm
pripravil séfkuchar Hubert Schied
* Krabi koktejl na hraskovém pyré s jablenym sorbetem ochucenym €erstvou matou

? Mineralschiefer Riesling Trocken 2007, Weingut Grans-Fassian
(dokonala kombinace jidla a vina — pozn. autora)

Téstoviny
pripravil domdci $éfkuchar David Puglise

* Morské Troffiette pe¢ené v pergamenu, sepie v téstoviné s humfim
a krabim masem ve fata papiru

? Brauneberger Juffer Kabinet 2007, Weingut Schloss Lieser

Mofiské plody

pripravil $éfkuchar Alain Ivaldi z Marseilles

* DuSené musle sv. Jakuba a langusty s emulsi z olivového oleje
? Goldtropfchen Riesling Satlese Trocken, Weingut Lothar Kettern

Maso

pripravil Séfkuchar Roberto Donna z washingtonské restaurace Gali-
leo

e Lehce propecené jehnéci panenky v romanském stylu v bazalkové
krusté s artyCoky, celerové pyré se Spetkou anyzové omacky

T Gaiun Barbaresco DOCG 2001, Tenute Cisa Asinari dei Marchesi
di Grésy, ltalie
(vynikajici souznéni jidla a vina — pozn. autora)

Syry

pripravil Séfkuchar Mark Salter, The Inn at Perry Cabin, St. Michaels, Maryland, USA
* Brie s lanyzi a placi¢kami z ovesnych vlo¢ek, hroznové vino, fapikaty celer a fiky

D Virtus Langhe Rosso DOC, Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy, Italie

Dezert

pripravila $éfkucharka Michele B. Mitchel, hotel du Pont, Wilmington, Delaware, USA
* Puding s vanilkovymi fazolkami a salatem z tropického ovoce, kokosové hoblinky
7 Riesling Auslese, Weingut Fritz Haag
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