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vinim tam dominuje Chardonnay. Navic pro
vétsSinu rynaka z Mosely je typicky vyssi zbyt-
kovy cukr a vyrazna mineralita. Najit proto ty
nejvhodnéjsi kombinace s jidlem nebylo snad-
né. OvSem mistri si poradili skvéle a nékteré
kombinace byly skute¢né dokonalym koncer-
tem vzijemné se podporujicich vini a chuti.
Italska vina znali vSichni, takZe kombinovat je
s pokrmy bylo pro né mnohem jednodussi.

Zadnou z exkluzivnich vedeii (jejich se-
znam piinasSime na jiném misté) nepfipravo-
val pouze jeden z $éfkuchartd. Naopak vétsi-
nou kazdé jidlo z osmichodovych menu délal
jeden z nich. VSechny galavecefe by vSak
svym dokonalym provedenim staly za samo-
statné pojednani. Kvili nedostatku mista uva-
dime pouze menu s prisluSnymi viny podava-
né na galavecefi v guvernérském palaci
v hlavnim mésté Road Town na ostrové Tor-
tola. Zicastnilo se ji 60 hostti reprezentujicich
ekonomickou i politickou elitu BVI. Jeho ex-
celence guvernér David Pearey po jejim skon-
Ceni priznal, Ze nic takového v jeho domé jes-
té nebylo. Kucharka, ktera v guvernérském
palaci ptisobi uz 40 let a svoji ¢ernou burinku
nesunda ani u diezu, to potvrdila.

Dokonalé snoubeni jidla a vina je v pod-
staté dvoji. Bud pokrm i vino ladi v chuti i ve
vini, vzajemné se dopliuji a umocnuji tak
kulinarsky zazitek, nebo mohou byt jidlo
a vino ve vzijemném kontrastu a ten dokazZe
pri spojeni dovést zazitek k jesté vyssi doko-
nalosti. To se podarilo $éfkuchaiim spolu
s pritomnymi vinaii na Britskych Panen-
skych ostrovech pfipravit mnohokrat.

Pomnél se i Cerveny kiiz

Na zahajovaci party, které se u ziicenin staré-
ho mlyna na cukrovou tftinu na ostrové Virgin
Gorda zucastnilo 250 lidi véetné predsedy vla-
dy BVI a jeho Zeny, piedstavili Séfkuchari
Christopher Koetke a Paul Tinaglia se svymi
pomocniky z Vysoké $koly kulinarniho uméni
z Chicaga prurez americkou kuchyni. Coz bylo
zajimavé predevsim pro Evropany, véetné mo-
selskych vinaiti. Severozapad USA reprezen-
toval losos s ragu ze smési divokych hub s kru-
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tony, stfedozapad pecena veprova Zebirka,
placi¢ky z divoké ryZe, kachni maso a tufin pe-
cené v listovém tésté s omackou z kachnich ja-
ter. Severovychod mohli hosté rozeznat ve
smazenych placi¢kach z krabti z Chesapeake,
rolkach s humrem, saldtem z kofenové zeleni-
ny a kienové péné. Jihovychod zastupovaly
vepfové sendvice s ostrym zelnym salatem
a dusenou zeleninou, jihozapad texaské srnci,
kukufi¢ny chléb se slaninou, rolka s krevetami
Jicama a salatem z Nopales. Kazdy z vinari
nabizel sva vina, a tak si mohli hosté kombi-
novat jidla s viny dle svych chuti.

Diky dobrym kontaktlim organizatord na
vedeni souostrovi se sem mohlo dopravit ne-
jenom vino, kterého v chlazeném kontejneru
z Evropy doputovalo tfi tisice lahvi, ale i po-
tfebné delikatesy. Navic si §éfkuchari mohli
dovézt i své oblibené sady nozi a nejriznéjsi
ingredience, coZ je jinak striktné zakazano.
Osobni povoleni vydal a podepsal sam pired-
seda vlady. Vyplatilo se to, protoze mistni
Cerveny kii%, kterému predsedi jeho Zena,
dostal po skonceni akce na 100 tisic dolart.

Michele B. Mitchel
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a Sefkuchari na BVI

Roberto Donna, Galileo, Washington, D. C.,
USA

Vikram Garg, American Karma, San Fran-
cisco, USA

Thomas Hannum, Hotel du Pont, Wilming-
ton, Delaware, USA

Clif Holt, Little Savannah Restaurant and
Bar, Birmingham, Alabama, USA

Christopher Koetke, The Schoole of Culina-
ry Arts, Kendall College, Chicago, USA

Michele B. Mitchel, Hotel du Pont, Wilming-
ton, Delaware, USA (jedina zena)

Bruce Moffet, Barrington’s Restaurant,
Charlotte, Severni Karolina, USA

Mark Salter, The Inn at Perry Cabin, St. Mi-
chaels, Maryland, USA

Stephen Stryjewski, Cochon Restaurant,
New Orleans, USA

Paul Tinaglia, The School of Culinary Arts,
Kendall College, Chicago, USA

Alain Ivaldi, Lycée Hotelier, Marseilles, Francie

Hubert Scheid, Restaurant Schloss Monai-
se, Trier, Némecko

n Vinari na BVI

Gerhard Grans, Weingut Grans-Fassian,
Némecko

Oliver Haag, Weingut Fritz Haag, Némecko

Thomas Haag, Weingut Schloss Lieser,
Némecko

Theo Haart, Weingut Reinhold Haart, Némecko
Lothar Kettern, Weingut Kettern, Némecko

Geoffrey Chillcopp, Tenute Cisa Asinari dei
Merchesi di Grésy, Italie

a Mista kondni

» Government House, Tortola

* Full Circle, Nail Bay, Virgin Gorda

* Rosewood Little Dix Bay, Virgin Gorda
* Villa Aguamare, Virgin Gorda

* Mooney Bay Estate, Virgin Gorda

* Biras Creek, Virgin Gorda

¢ Allamanda Estate, Beef Island, Tortola
* Baraka Point, Nail Bay, Virgin Gorda

Ty se vybraly v tichych aukcich vin, porada-
nych po skondeni kazdé vecere. Udastnici do-
stali seznam drazenych vin i s jejich vyvola-
vaci cenou, kazdy si vybral, které a za kolik
hodla koupit, a napsal k nému ¢islo svého
konta. Zadné ovétovani, zalohy & vykiikova-
ni. Tady byla spolec¢nost, kde slovo a podpis
kovou ,hloupost®, jako je lahev vina za par
stovek ¢i tisicovek dolart. ®
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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