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Jak chutná Španělsko
NA NÁVŠTĚVĚ V NEJVĚTŠÍ ŠPANĚLSKÉ RESTAURACE V ČESKU

N
a ploše 1100 metrů čtverečních nabízí
La Bodega sto deset míst ve výběrové
Restauraci pro náročné hosty, znalce

dobrého vína a gurmány, umístěné v prvním
patře. Osmdesát míst má Tapas bar v přízemí
a dalších sto dvacet míst najdou návštěvníci
v dvoupodlažním suterénu v části nazvané
Corrida. Tam objeví také dobře zásobený
vinný sklípek.

Klobásy, nebo raději datle?
Navzdory velkým rozměrům restaurace však
rozhodně nejde o velkopodnik bez atmosfé-
ry, servírující unifikované globalizované po-
krmy. Už při vstupu z ulice do Tapas baru se
rázem ocitnete v jiném světě. Místnosti do-
minuje bohatě zásobený pult s nejrůznějšími
specialitami, rybami v ledu, spatříte rozličná
masa, visící šunky a salámy a zaznamenáte
pestré vůně linoucí se z otevřené kuchyně.
Všude jsou typické „jednohubky“, napočítáte
jich na třicet.

Což takhle dát si Callos a la madrileňa
aneb dršťky po madridsku, klobásky longani-
za připravované na jablečném víně sidra,
smažené datle s bůčkem nebo chopitos fritos
čili smažené mini kalamáry? Vše autentické

stanete tady, můžete se vydat po schodech
do patra či dolů do sklepa za dalšími kulinář-
skými radovánkami. V suterénu se ocitnete
vlastně na tom pravém místě, neboť „la bo-
dega“ znamená ve španělštině sklep.

Sněz, co můžeš
Podle spolumajitele restaurace Martina Pe-
tránka sází La Bodega na kvalitu a autentici-
tu. Nabízí originální pokrmy z těch nejlep-

Celá čtyři patra budovy v pražské Hybernské ulici, na dohled
od Masarykova nádraží, zaujímá kulinářsky zajímavá restaurace La Bodega.

Informace
La Bodega

Hybernská 32, Praha 1, tel.: 222 240 991
Otvírací doba: Ne – Čt 11 – 24 h, Pá – So 11 – 02 h

www.labodega.eu

Cenová kategorie:

Poznámka:
Cenová kategorie zahrnuje průměrný účet za hlavní jídlo a nápoj pro 2 osoby

do 800 Kč: do 1500 Kč: nad 1500 Kč:

Výběr z tapas dle šéfkuchaře

s typickou španělskou chutí i vůní.
Už tady se návštěvníkům sbíhají
chutě, když vidí vystavené po-
choutky, zavěšené sušené šunky
a klobásy chorizo a longaniza, kte-
ré dle originálních receptur dělají
přímo zde. Nechybí plody moře,
chobotnice, ančovičky, kalamáry
a pochopitelně ani sušená španěl-
ská šunka. Pokud odoláte a nezů-

Největší
restaurace
nabízející
originální
španělské
speciality je
v pražské
Hybernské
ulici.
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