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ších surovin pocházejících z Iberského polo-
ostrova a okolních moří. „Hlavním mottem je
pro nás propojení tradičních pokrmů španěl-
ského venkova s moderní gastronomií. Kdo
ochutnal, potvrdí, že jde o neopakovatelný
zážitek,“ sebevědomě tvrdí Petránek.
Výhodou členité restaurace je i to, že si zde

najdete místo podle momentální nálady, po-
třeby i chuti. Nahoře pro luxusní večeři ve
dvou, do Tapas baru můžete zaskočit s přáteli
na skleničku a něco na zub, do sklepního sa-
lonku i s uzavřenou společností. V suterénní
restauraci Corrida si můžete navíc užít za jed-
notnou cenu 495 korun nejrůznějších specialit

včetně tapas doslova
do sytosti. V rámci
akce „Sněz, co můžeš“
(Come lo que puedas)
lze ochutnat nerůzněj-
ší španělské speciality
z celého Iberského
poloostrova. Studený-
mi specialitami počí-
naje přes pečená a gri-
lovaná masa a ryby
z originální kastilské

pece a skutečně originální paellou konče.
Šéfkuchařem celého podniku je Roman

Mičan, který za dlouhá léta pobytu přede-
vším v Madridu získal o španělské kuchyni
výborný přehled. Dovede dokonale připravit
jak sušenou tresku bacalao, tak i vysoký ro-
štěnec z galicijských volů. Stejně tak třeba
králíka, chobotnice, šneky, humry a pochopi-
telně nepostradatelnou paellu.
Mičan je v kuchyni i „na place“ nepřehléd-

nutelný a vyplatí se nejen jeho jídla ochutná-
vat, ale i kuchaře poslouchat. Ví totiž, o čem
mluví, a díky svým kontaktům dokáže pro
restauraci zajistit skutečně ty nejzajímavější

a nejkvalitnější suroviny. „Většinou je dováží-
me sami přímo od zdroje,“ vysvětluje Mičan.
„Třeba chobotnice pulpo těžko najdete ně-
kde v Praze lepší, a proto také u nás patří
k vyhledávané lahůdce. Podobně je to i s ma-
lými úhoříky angulas, kteří jsou velmi oblí-
bení na severu Španělska. Skutečně špičko-
vé jsou pak sušené iberské šunky Guijuelo
a Serrano.“ Dováží i mléčná selátka a kůzla-
ta, která pečou v hliněné kastilské peci na
bukovém dřevě. ■
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V restauraci
La Bodega podávají
pouze originální
suroviny
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Čokoládové sufflé
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