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tequily, se dnes jiz neziskdva
pracnym nafezavanim agave
a postupnym pomalym sbira-
nim $tavy. Jak uz bylo feceno,
délnici na plantazi osekaji z do-
spélych rostlin Blue Agave Te-
quilana Weber bodlinaté listy
a desitky kilogramu véazici ku-
lovité ttvary odvezou do varny
lihovard. Tam je povafi p¥i 90
°C, aby zmékly, a potom je drti
a lisuji. Ziskanou $tavu nechaji
étyti dny kvasit a tekutinu poté
daji do kotlti a vafenim a desti-
laci z ni ziskavaji alkohol. Jde
o stejny princip, jako kdyz se
u nds pali ze Svestkového
»mace“ slivovice. Kvuli Cistoté
a jemnosti se tequila destiluje
dvakrat, stejné jako jiné vybra-
né druhy lihovin.

Stfibrna a zlata

Po druhém paéleni vytéka
z destila¢nich p¥istroja bezbar-
va Ci také vznosnéji nazyvana
sttibrna tequila. Ta se hned
staci do lahvi a distribuuje.
V roce 1873 plantaznik major
Juan Lopez Villasada vyvezl
prvni t¥i barely tequily do USA.
Dnes se vyvazi do stovky zemi
svéta. Cast destildtu ukladaji
do dubovych sudd, aby z nich
po roce zrani staceli tequilu
zlatou, zvanou oro reposado
(zlata ulezeld). Zrani v dubo-
vych sudech kotalku zjemni
a doda ji zlatavy nadech. Z du-

bového dieva ziskd také vanil-

kovo-sko¥icové aroma. Nejkva-
litnéjsi a pochopitelné také
nejdrazsi jsou tequily, které
zraji v sudech nékolik let. Tém
se ¥ika Oro anejo. Jsou velmi
jemné a maji krasnou jisktici
jantarovou barvu. Dnes je jeji
vyroba regulovana zikony, pro-
toze jako kazdé zZadané zbozi je
i tequila s oblibou falzifikova-
na. Prava musi obsahovat ne-
jméné 51 % alkoholu skute¢né
ziskaného z agave a maximalné
49 % muze pochazet z tttino-
vého nebo jiného cukru. Nejd-
raz§i je pochopitelné tequila
vyrobend stoprocentné pouze
z agave. Tequily obycejné maji
40 procent alkoholu (80 proof.
dle americkych norem).

Piti je ritual
Kopnout do sebe ,,pajdu‘ te-
quily jen tak, dokaze jenom
barbar. KdyZz se pije Cistd
st¥ibrnd, ma byt spravné kon-

zumovana se soli a citrénem.
Jde o urdity ritual, kterym se
radi pochlubi znalci i snobové.
Spetku soli si nasypete do diil-
ku mezi palcem a ukazovac-
kem. Sliznete ji a ihned zapije-
te sklenkou tequily a zakous-
nete platkem citrénu. Kdyz to-
téZ provedete se zlatou, odha-
lite svou neznalost. K té pat¥ii
pomeranC a skotice, jejichZ
chut a viné zvyrazni kvality
napoje.

Tequila, jesté pred par lety
u nas takfka neznama, se stala
médnim néapojem, coz vedlo
bohuzel nejenom k vétsi spo-
trebé, ale také az k t¥indctina-
sobnému zvyseni ceny vychozi
suroviny béhem devadesatych
let. To se pochopitelné promit-
lo i do ceny konetného pro-
duktu. Nové vysadby agave
vSak jiz uspokojily poptavku
po exotickém napoji. Ten je
dobrym zdkladem pro mnoho
michanych ndpoji a pfi ro-
zumné konzumaci dokaZze na-
vodit ve spole¢nosti dobrou at-
mosféru. Dovede vSak byt pék-
né zradnd, jako ostatné vsech-
ny lihoviny, kdyz se konzumu-
je pres miru. A pokud v ni
nékdo maceroval navic opojné
kaktusy, dostavi se po pocatec-
ni euforii kocovina nebyvalé
sily a vydrze. °
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OCHUTNAVKA

Tequila Blanco
Olmeca

Charakteristika:  Pékny
predstavitel dvakrat pale-
né bilé (stfibrné) tequily,
krystalicky Cisté s jemnym
citrusovym aroma, které ji
predurcuje nejenom k piti
,haostro“ s citronem
a soli, ale i jako zaklad nej-
ruznéjsich koktejli a long
drinkd. Kdyz ji ochutname
Cistou, rozezname v chuti
lehkou koufovou stopu
a autentickou chut agave.
Cena u dovozce: 0,7 |
669 K¢

Tequila Gold
Olmeca

Charakteristika: Z|a-
tava barva, dana zra-
nim v dubovych su-
dech, dava této tequi-
le oproti jeji bilé kole-
gyni i jemnéjsi, vyzra-
lejsi chut
S jemnym na-
sladlym dozniva-
nim. Ve vani ma
lehounky na-
dech po tropic-
kém ovoci. Stoji
za zkousSku
ochutnat ji na-
pred s citronem
a soli jako jeji
bilou sestru,
a potom ji tepr-
ve kombinovat
s pomerancem
a skorici.
Cena u dovozce:
0,7 1 709 K&

Vyrobce: Pernod Ricard
Mexico

Dovozce: Jan Becher -
Karlovarska Becherovka,
a. s., Karovy Vary
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