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Za tequilou nemusite
az do Tequily

NAMICHEITE SI

Margarita
@ 4 cl stribrné tequily
® 2 cl Cointreau

@ citronova stava

® kostky ledu

® sul

Nejdfive si pfipravime kok-
tejlovou sklenicku, sul

a citron. Rozkrojenym cit-
ronem navihéime okraj
sklenky a dame ji do mis-
ky se soli. Na sklence se
vytvofi slana krusta. Do
Sejkru ze dvou tretin
napinéném
kostkami )
ledu nalije- /
me tequilu,
pridame Coint-
reau a citronovou
Stavu, radné protre-
peme a nalijeme do
koktejlové sklenicky
se slanou krustou. |
Muzeme ji jesté ozdo-
bit platkem cit-

ronu.
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Modra agave je vychozi surovina pro vyrobu tequily.

o malebném zipadome-
Pxickém méstecku Tequila

by asi ani pes nestékl, kdy-
by nedalo jméno dnes svétové
oblibené koralce. A tak stejné
jako pravy konak je z francouz-
ského Cognacu, Sampanské
z Champagne a portské z Porta,
je ta nejpravéjsi tequila pravé
a jenom z Tequily. Tady jsou
také nejvétsi plantize modré
agave na svété. Je to totiz vy-
chozi surovina pro jeji vyrobu.
Nekonec¢né, vyrovnané fady
rostlin zasahuji na Gzemi t¥i
mexickych stath — Jalisco, Nay-
arti a Michodcan.

U néas se agave péstuje pro
okrasu a musi se na zimu scho-
vavat pred mrazem. Volné ros-
touci ji najdete na jihu Evropy.

Na obou americkych kontinen-
tech, v jejich tropické a subtro-
pické Casti, roste volné jako
plevel, a tak je s ni také mimo
plantdZe zachdzeno. V Mexiku
délnici nemilosrdné vysekéavaji
ze silni¢nich ptikopt maceta-
mi vzrostlé agave, nad kterymi
by zajésal kazdy tuzemsky mi-
lovnik okrasnych rostlin. Je-
nom na specidlnich plantazich
je jim vénovana patfi¢nd po-
zornost.

Agave je zvlastni rostlina,
kterd Yadu let pracuje na svém
zniceni. KdyZ po osmi ¢i az 12
letech dospéje, vyrazi z jejiho
stfedu mohutny stvol, na kte-
rém dozraji semena. Tento vy-
kon je poslednim, ktery agave
udéld, protoze poté usychd. Na

plantazZich proto peclivé sledu-
jivyvoj rostlin a jesté pred tim,
nez by se samoznicily, udélaji
to délnici, kte¥{ z jejich stiedu
macCetami vysekaji kulovity
tvar, ktery vazi az Sedesat kilo-
gramu. Obvykle to byvé po de-
seti letech od vysadby. Ob¥#i
koule jsou zakladni surovinou
pro vyrobu oblibené tequily.

Burcak z agave

P¥ibéh jejiho vzniku spadd
do doby Aztéku. Tehdy se z aga-
ve vSak neptipravovala koralka,
protoze Aztékové neznali desti-
lacni pfistroj. Povést vypravi, ze
vesnicanka jménem Mayahuetl
natizla agave a z rany zachytila
vytékajici sladkou medovitou
$tavu. Donesla ji svému muzi
Patecatlovi, ktery na ni jaksi
pozapomnél a §tdva mu v nado-
bé zkvasila. Jako spravny expe-
rimentator kalny napoj Pateca-
tl ochutnal a zjistil, Ze ze $tavy
samovolné vzniklo jakési aga-
vové vino, ¢i spiSe burcédk, s p¥i-
jemnymi alkoholickymi Géin-
ky. A protoZze to byl spravny
poddany, daroval opojny napoj
svému vladci Montezumovi.

S agavovym vinem, zvanym
pulque, se seznamili Spanélsti
dobyvatelé. To uz byly v Mexi-
ku nalevny pulquerie, kde ne-
Cepovali nic jiného nez zkvase-
nou $tavu z agave. Spanélé uz
ale znali od Arabt tajemstvi
destilace. Pulgue zacali pFepa-
lovat a dostali z ni lihovinu
zvanou mezcala, kterd se pali
dodnes a je povaZovana za ja-
kysi predstupen tequily.

Tequila z Tequily

Hrubou a jednoduchou ko-
falku mezcale zacali lidé s jem-
nymi jazycky postupné zu-
Slechtovat, az v méstecku Te-
quila vyrobili ¢iry a jemny na-
poj, ktery dostal jméno po
svém rodisti. Aquamiel, coz je
zékladni surovina pro vyrobu



