Z% NAPOJE

I rioy piva |

Altbier — stfedné silné, velmi
horké tmavé pivo. Kvasené,
pfi teplotach 14 — 160 °C,
vyrabéné ¢asto s pouzitim
pSeni¢ného sladu. Domo-
vem je v oblasti Ryna.
PSenicné — Castéji znamé
pod némeckym nazvem
Weissbier. Stfedné silné,
prevazné svétlé pivo, vyra-
béné s pouzitim pSeniéného
sladu, vyznadujici se mensi
horkosti, vysokym nasyce-
nim CO, a vyraznym aroma.
Vyréabi se v mnoha chuto-
vych i druhovych variantach
— jak kvasnicové, tak filtro-
vané. Primyslové se vari
predevsim v Némecku.
Kolsch — hotké, stfedné
silné polotmavé pivo s pfi-
davkem pSeni¢ného sladu,
originalné vyrabéné v oblasti
Kolina nad Rynem.

Lambic — specialni svétlé,
malo horké, spontanné kva-
Sené pivo vyrabéné s pouzi-
tim je¢ného sladu, neslado-
vaného je€mene, pSenice

a starého Ceského chmele.
Vyrobni technologie je velmi
stara a vyroba Lambicu je
velmi dlouhd, nékdy trva az
6 let. Chut se vyznacuje
silné kyselym zékladem. Ne-
jsou vyjimkou piva, jejichz
pH je 3,00. Slouzi vétSinou
jako zéklad pro vyrobu ovoc-
nych piv jako Kriek s pfidav-
kem tfesni, Framboise s pfi-
davkem malin. Vafi se pouze
v Belgii.

Stout — velmi tmavé az
¢erng, silné horké, hluboce
prokvaseng, ale rlizné silné
pivo. Podil barvicich sladt
¢ini az 20 % a Casto se pfi
vyrobé pfidava karamelovy
cukr. Vyznacuje se kom-
paktni a trvanlivou pénou.
Domovem téchto piv je Ang-
lie a Irsko. Typickym predsta-
vitelem je dnes velmi popu-
larni Guinnes.

Porter — velmi tmavé, hlu-
boce prokvasené, hotké pivo
s vysokym obsahem alko-
holu, az 9 % . Viyrabi se pre-
devsim v Anglii.

Ale - stiedné silna az silna
hluboce prokvasena piva

s vySSi horkosti a celou $ka-
lou barev. Existuje cela rada
piv, ktera se podle barvy,
horkosti a chuti déli do sku-
pin Pale ale, India Pale ale,
Bitter, Mild ale, Scotch ale
atd. Jde o velmi typické pivo,
které Velka Britanie rozsifila
do celého svéta a velmi vy-
razné tak pfispéla do po-
kladnice typ0 piv.
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ivo je napoj, ktery patfi
lidské civilizaci uz
mnoho tisic let. Z né-

kterych pramenti vyplyva, Ze
je pili uZ ¢tyri tisice let pred
nasim letopo¢tem v Mezopo-
tamii. Néktefi odbornici
soudi, Ze je tento napoj do-
konce star$i nez vino. Lidé jej
pry umeéli vyrabét diive, nez
vynalezli chleba.

Soucasnou tvar, jak ji
zname, ma tento napoj vsak
az poslednich pribliZzné dvé
sté let. To, jaké pivo se nej-
vice pije na celém svété, pri-
tom maji na svédomi Cesi.

Cesti pivaii se t&si ve svété
vétsinou znac¢né vaznosti.
Alespori co se ty¢e mnoZstvi
piva, které dokéazi za rok
zkonzumovat. Mnoho let jsou
v tom nejlepsi na sveéte.
Ceska pivarska tradice je také
cenéna jesté z jednoho dii-
vodu: Cesi dali svétu nejzna-
méjsi pivo — plzenské, které
nyni tvoii vice neZ dvé tretiny
produkce pivovart po celé
planeté. Také v ceskych ze-
mich je plzenské jednoznacné
nejpopularnéj$im pivem. Zda-
leka v8ak nenf jediné, které
Ize ochutnat. Ostatnich
druht: se vSak v tuzemsku
proda mnohem méné.

Na celém svéte existuje
pribliZzn€ patnact tisic zna-
¢ek piv. Mnohé z nich jsou

tradi¢ni, vyrabéné pro maso-
vou spotfebu. Veliké ¢islo
z tohoto uctyhodného pocétu
vSak pripada na takzvana
specidlni piva vyrabéna jen
v malych mnoZstvich. Je to
vysada predevsim malych pi-
vovarti, které produkuji piva
nejraznéjsich stylt a druhti.
Na rtiznych pivnich sty-
lech se podepisuji tradice,
vyrobni postupy a predev§im
tradi¢ni receptury. Piva jsou
vyrabéna z riznych ingredi-
enci (od kofeni aZ po ovoce)
a jejich vyrobci na nich pra-
cuji mnoha zptisoby. At uz
se jedna o zpusoby kvaseni,
vareni nebo pozdéjsiho zpra-
covani pfi zrani ¢i lahvovani
nebo staceni do sudu.

Zakladni druhy:

Zrejmé nestarsi evropské
pivo, které se dosud vari, je
belgicky Lambic. Je to spon-
tanné kvasené pivo, které do-
zrava v drevénych kadich,
které vyrobci dovazeji prede-
v8im z francouzského Borde-
aux. ,Tento napoj se vyzna-
¢uje chufovou ostrosti
Spanélského suchého sherry,”
pise ve své encyklopedii piva
znalec tohoto népoje, novinar
Michael Jackson.

Velmi stard jsou také né-
mecka pSenicnd piva (Weiss-
bier). Mezi nejznaméjsi patri

pivo vafki...

Berliner Weisse. Kdo takové
pivo ochutnal, vi, Ze jej ¢iSnici
serviruji nejéasteji ve vyso-
kych sklenicich s platkem cit-
rénu, v nékterych oblastech
se dokonce k pivu podévaji
napriklad bezinky. Proslula
jsou tmava mnichovsk4 piva.
Jedn4 se vétSinou o silné
tmavé lezaky s vyraznou ka-
ramelovou prichuti.

Velkou tradici mé také
anglické pivo Ale. Specialné
tohoto piva existuje mnoho
druhti. Je to svrchné, rela-
tivné rychle kvaSeny napoj.
MutiZe se proto stat, Ze dokon-
ce i razné varky z jediného pi-
vovaru jsou vyrazné odliSné.

A samozrejmé plzeniské
pivo, které je jednoznaéné
nejrozsifenéjsi a nejznaméjsi.
Vétsina lidi si totiZ pod po-
jmem pivo predstavi pravé
svetlé plzeniské pivo.

Lidé, kteri se pivu vénuji,
tvrdi, Ze neni mozné urcit,
které pivo je horsi a které
lepsi. Jsou prosté pouze od-
liSn&. Mnozi znalci dokonce
témeér opovrhuji lidmi, kteri
vydrZi cely Zivot u jediné
znacky a u jediného vycepu.
Tito konzumenti se totiz
ochuzuji o zajimavé dobro-
druZstvi ochutnavani a hle-
dani toho spravného piva,
které muiZe trvat cely Zivot. @
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