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Indonésan na Ukrajiné

POLEVKA Z OHANKY V LUXUSNIM HOTELU?

V ukrajinském Donécku vyvaruje pro mistni elitu $éfkuchar z Javy.
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Rais La Site pripravuje své tepanaki s hoficim koriakem.

nych novych Rust uZ jsou ve svété zna-

mé. Existuji v§ak rovnéz podobni novi
Ukrajinci a dalsi jejich zahraniéni kolegové.
Nejvice Sokujici objednavkou pro indonéské-
ho $éfkuchaie Raise La Sita byla Zadost vaZe-
ného zakaznika uvarit mu polévku z kravské
oharniky, kterou si klient do restaurace donesl.

R ozmanité vrtochy zbohatlych takzva-

Stalo se to v luxusnim pétihvézdi¢kovém ho-
telu Donbass Palace v ukrajinském Donécku,
kde uz nékolik mésict Rais La Site pripravu-
je speciality pro smetanku meésta.

Z Donécku do Bristolu

Zvésti o uméni 38letého kulinare uz doputo-
valy i do hlavniho mésta Ukrajiny Kyjeva,
a tak v tamnim hotelu Opera
pripravoval letos na jare asij-
ska jidla. Hotel totiZ porada
prehlidky narodnich kuchy-
ni, jejichZ soucasti bylo i In-
donésanovo hostovani. Uz
predtim se tento kuchar pro-
slavil napiiklad v rodné In-
donésii, Spojenych arab-
skych emiratech nebo USA.
Ted se snazi uz nékolik mési-
cti vyhovét vkusu donéc-
kych gurmant i gurmett,
mezi néZ patii mimo jiné nej-
bohatsi muz Ukrajiny, podni-
katel Rinat Achmetov.
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restaurace je ovSem jeden Tunisan, ktery uz
zije v Donécku tfinact let. Prichazi denné
a vzdy zada, aby mu Rais La Site pfipravil
néco, co neni na jidelni¢ku. Samozirejmé ku-
chal’ ma pravo to odmitnout, ale to by nebyl
profesionalem, kdyby se nesnaZil vyhovét.

Nas host, nas pan

La Site stale zaZiva néco neobvyklého. Jed-
nou mu zminény host z Tunisu pfinesl hlava-
¢e, z nichZ chtél pfipravit polévku. Jde
o chutné ryby, zZivici se krevetkami a jinymi
plody more, které jejich masu piridavaji oso-
bitou chut. Napifklad Citiané je dusi nebo
smazi. Indonésan nakonec uvaiil uchu - tra-
di¢ni ruskou polévku se zeleninou a kousky
rybiho masa.

Stejny zakaznik jindy piinesl kuchati krav-
skou oharnku a pozadal jej, at mu z ni néco
pripravi. La Site ji vafil Sest hodin, aby do-
stateéné zmékla. Jak pozdéji vypraveél, dodal
rizné koreni, hlavné muskatovy ofiSek
a pepl. Nakonec se zrodila vyborna polévka,



