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Podzemni vinarna s klenutymi cihlovymi stropy nabizi zhruba 50 mist k sezeni.

stoly i Zidle, ¢lenity labyrint podzemi vinarny
s bilymi kamennymi sténami a vtipné vyresSe-
nym osvétlenim lakaji k posezeni. AZ na kon-
ci klenuté chodby je kuchyné s otevienym
ohnistém.

,Pivodné jsme chtéli provozovat klasic-
kou vinarnu s dobrym vybérem vin a k nim
nabizet jenom studena jidla. OvSem hosté
chtéli i tepla, a tak jsme jim vyhovéli. Ovsem
zadné hranolky a néco z fritaku. U nas dosta-
nou hosté nejriznéjsi c¢erstva masa pirimo
z grilu a k nim pecivo ¢i rizné upravené
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brambory.“ Zdejsi Stouchané brambory roz-
hodné stoji za ochutnani, stejné jako nakla-
dané syry. A z bohatého vinného listku si ur-
¢ité vybere kazdy. Uz zde vSak, stejné jako
v jinych podobnych podnicich, pocitili neu-
prosnou ruku nového silni¢niho zakona. Dii-
ve si dvojice nevahala dat k jidlu sedmicku
vina. Dnes si da nefidi¢ rozlévanou dvojku
a ridi¢ musi susit usta.

Historicky exkurz
O prvni mélnické vino se dle povésti zaslou-
zila v roce 874 svata Ludmila, babicka svaté-
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Spiz Hvézda

4 porce

* 400 g jehnéci kyty 400 g veprové krkovice
* 400 g krtich prs ¢ 200 g cibule

* 200 g zelené papriky * 200 g anglické
slaniny * 20 g grilovaciho kofeni e sl * pepi
Maso nakrajime na kostky tak, aby na kazdy
$piz vysly Ctyfi kousky od kazdého druhu.
Nakrajené maso nalozime den pfedem do
oleje a nechame v chladu odlezet. Pred napi-
chovanim na $piz ho prosypeme grilovacim
koFenim, osolime, opepfime a promichame.
Napichujeme kousky mas a prokladame je
nakrajenou paprikou, cibuli a anglickou slani-
nou. Podavame s grilovanymi brambory

s ¢esnekovym olejem.

ho Vaclava. Nechala sem sazenice révy vinné
piivézt z Moravy, kam vino donesli fimsti le-
gionari. Svaty Vaclav pry dokonce nové vini-
ce vlastnoru¢né okopaval. Skutec¢ny
rozvoj zazilo mélnické vinaistvi za cisa-
fe Karla IV., ktery sem nechal
z Francie dovézt burgundské od-
rady révy vinné, které zde zdomacnély. Vi-
nem z nich miZete ve vinarné Modra hvézda
zapit pékny kousek masa.

V nabidce vinarny jsou zastoupeni vSich-
ni hlavni mélni¢ti vinaii. Pro porovnani
jsou k mani i vina moravska a zahranic¢ni.
Ovsem byt v Mélniku a neochutnat néco
z mistnich vinic by byl hiich. At uz
jde o vina Lobkowiczkého zamec-

kého vinat'stvi, z mistniho Skol-
niho statku nebo ze $kolniho

statku Lany. Lahvovat vlastni vina zacalo
i mélnické rodinné vinarstvi Kraus, které-
mu $éfuje Vilém Kraus, toho jména treti,
vnuk znamého profesora Viléma Krause. H
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