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Dvur kon¢i mohutnou kamen-
nou zdi, kterd byla ptvodné
méstskou hradbou. Na dvorku
je dodnes funkéni stfedovéka
studna a u postranni stény
mohutné ohnisté. A pro to sto-
ji za to sem zavitat.

Tady totiZ pan majitel osob-
né, zvany téz Dobrak, ve veli-
kém krbu p¥ipravuje své slavné
steaky rtznych velikosti a chu-
ti. Jejich vabivé viini mnohdy
neodold ani akademicky mali¥
Tomas Bim, ktery ma v objektu
svUj letni ateliér a rad na dvo-
reCku s ptateli posedi.

Tajemstvi skvélych mas,
kterd jsou, kiehoucka jako bu-
chticky, servirovany na talife
rovnou z rozpaleného rostu, je
celkem jednoduché. Zdkladem
vynikajici chuti je nejkvalit-
néjsi maso, které vybiraji
a spravné bouraji pro pana
Slepanka ,,jeho Feznici. ,Po-
tom to nemusite buhvi jak
dlouho naklddat a macerovat.
Maso musi byt jenom spravné
odlezelé. Do raznych koteni
ho naloZim maximalné hodin-
ku dvé pred grilovanim. Boha-
té to staci, aby natahlo tu spra-
vnou chut. Tak jako nenaucite
starého psa novym kouskiim,
tak ani ze staré kravy neudéla-
te zadnymi kouzly opravdu do-
bry Stavnaty steak“. Pochopi-
telné musi byt pfipraven na
ohni dle p¥ani hosta krvavy,

sttedné ¢i dukladné propece-
ny, ne vsak vysuseny. Chce to
pochopitelné praxi a cit. Po-
kud je pro vés pfece jenom po-
fadny kus Stavnatého hovézi-
ho prili$ tézké sousto, mizete
si porucit néco dietnéjsiho. Na
ohni se da kouzlit i s masem
drabezim ¢i rybim. Ostatné
tfeba takovy pofadny kus can-
data na grilu také nema chybu.
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U dobraka si mizZete dat i néco sladkého
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