Z%NAPOJE
sommelieru

Mistrovstvi

Jifi Markuzzi, Otakar Zoudlik a Ivo Dvofak (zleva do prava) pfi soutéznim nalévani sektu

ak jak rostou znalosti
I a zajem vefejnosti

o vino, méla by byt na
stale vétsi urovni i jeho pro-
fesionalni prezentace v res-
tauracich, které dbaji o spo-
kojenost svych zakaznik.
Pred par lety bylo povolani
sommelier u nés takika ne-
znamé. Hosté jsou vSak jiz
poucenéjsi a vybiravéjsi, vy-
Zaduji skute¢né profesio-
nalné vedenou nabidku,
a tu dokéZe predvést jenom
vySkoleny sommelier.
K rtistu odbornosti této
u nés nové profese prispivaji
i odborné soutéze. V poradi
jiz paty ro¢nik neoficialniho
mistrovstvi Ceské republiky
se uskutecnil nedavno
v prazském hotelu Top a byl
tentokrat i neoficidlnim
mistrovstvim Slovenska.
Tam je sommelierstvi teprve
v plenkach a na vlastni
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mistrovstvi si jeSt€ netrou-
fali.

V poroté mimo jiné odbor-
niky zasedli také tri prezi-
denti — Martin Pastyrik, prezi-
dent spoluporadajici Asociace
sommelierti CR, prezident
francouzskych sommelierti
Georges Pertuiset reprezento-
val zéroveri i asociaci svéto-
vou a Stefan Valovi¢, ktery je
prezidentem sommelierti na
Slovensku. SoutéZilo se podle
pravidel svétové asociace.

V zékladnim kole museli na-
pred béhem hodiny ucastnici
pisemné odpovédét na 50
otazek testu, za ktery bylo
maximalné 100 bodu (plny
pocet se nepodaril ziskat ni-
komu). PotéSitelné uz v této
¢asti bylo, Ze oproti letiim mi-
nulym byla daleko vyrovna-
néjsi Spicka pohybujici se

v pasmu 60 - 80 bodu.
(Pokud si cheete vyzkouset

své znalosti v tomto oboru,
muZete se pokusit odpovédét
na tii otazky z testu, které
uvefejiiujeme na této
strance). Poté museli souté-
Zicl charakterizovat a uréit
ptvod naslepo nalévanych
vzork vin a alkoholickych
népoju, coz se laiktim jevi
jako zaleZitost velice snadnd.
Zkuste si to doma s prateli

a uvidite, Ze uhodnout jenom
odridu neni nijak snadné.
MutiZete mozna dokonce hosty
,dostat”, kdyZ jim zavaZete
o¢i a date jim ochutnat vino.
Mnozi nepoznaji ani ¢ervené
vino od bilého. Posledni dis-
ciplinou v zakladni ¢asti byla
prezentace a otevieni sektu
pred hostem. Tentokrat uz
jsme nastésti v této roli jako
porotci nebyli ohroZovani vy-
stfelenymi zatkami, jako se
to stalo v jednom z dfivéjsich
ro¢nikil. Profesionalni neni

@ Kolik vina ziska vina¥ vylisovanim 100 kg hrozn(i?
oV kterém stoleti vznikly Habanské sklepy?
@ Z kterych dvou odrtd je slozeno cuvée Bohemia Regia brut?

Odpoveédi posilejte elektronicky na adresu: in.hn@economia.cz
Prvni tfi, ktefi odpovi spravné, od nas dostanou lahev Bohemia sekt

Prestige.

vystrelit zatku, ale jemné ji
pootacenim lahve vykroutit
a udrZet v ruce.

Porota secetla body a vy-
tkla pro vSechny, az na tri
nejlepsi, nemilosrdny ver-
dikt. Do findle totiZ postu-
puji pouze tfi nejlepsi. K fi-
nale, kde se nebere zfetel na
predchozi vysledky a vSichni
zacinaji s ¢istym skoére, po-
stoupili v abecednim poradi
Ivo Dvorék, Jiri Markuzzi
a Otakar Zoudlik. Pred
plnym Kongresovym salem
museli finalisté hosttim ve
vylosovaném poradi nabid-
nout spravna vina k urce-
nym jidlam, odhalit chyby
v népojovém listku, dekanto-
vat vino a prezentovat, otev-
rit a nalit sekt. Spole¢né
potom jesté v ¢asovém limitu
rozlévali co nejrovnomeérnéji
do 15 sklenicek sekt a ne-
sméli se k jiZ nalitym vracet.

Naprostym suverénem byl
Ivo Dvorék, ucastnik Trop-
hée Ruinart i Mistrovstvi
svéta sommelierti. Pravem
zvitézil jiz potreti a ziskal tak
nominaci na mistrovstvi
svéta, které bude pristi rok
v USA. e
Libor Sevéik
libor.sevcik @ economia.cz
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