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vést malem do hrobu i Zlué¢-
nikére, ktery neodold

a nechd se svést nezodpo-
védnymi kamarady a svou
chronickou Zravosti. Také
cholesterol tady do-
slova stfika ze stolu,
ovSem pokuseni je
tak mocné a va-
rovné zdviZzeny
prst 1ékare tak da-
leko...

Nas do Grobu prijelo
deset. Volba padla na res-
tauraci (pivnicu) U Zlatej
husi, kter4 je k neprehléd-
nuti hned pfi vjezdu do Slo-
venského Grobu. Zvolili jsme
jiina radu prezidenta Slo-
venské asociace sommelierti
Valovice, ktery nam ji dopo-
rucil kviili vyborné zasobe-
nému vinnému sklepu.

K husi pecince se tady totiZ
nepije obligatni pivo, ale
vino. Pozor! Nezaménovat

s husaci pecienkou, coZ jsou
husi jatra, kterymi hody za-
¢inaji. Chtéli jsme totiZ zaro-
venl ochutnat slovenska vina
ve spojeni s jidlem. Jako
aperitiv jsme si dali velmi
slusny lonisky Miiller Thur-
gau od vinare Mrvy z Trnavy
a dopili ho k silné doméci
polévce z husich dribka

s nudlemi. KdyZ prinesli vel-
kou misu s husimi jatry plo-
voucimi v rozpuSténém
husim sédle, zacali nékteri
hladovi kficet, Ze to bude
malo a priobjednali jesté
jednu misu. Sommelier ndm
k nim doporuéil bobulovy
vybér z Ryzlinku vlasského,
ro¢nik 2000 od vinare Pa-
velky z Pezinku. Byla to
dobra volba. Jatyrka se roz-
padala v ustech a zalitd bo-
bulovym vybérem byla piimo

in.ihned.cz/jidlo

bozské. Po druhé davce pri-
nesli horu porci nasekanych
ze dvou do temné zlatova vy-
pecenych hus. Tady se uz
ozval pouze ojedin€ly hlas, Ze
to asi nebude stacit a bude
potreba husy treti. PIné ta-
lite lok$i a misky s vodou na
omyvani zamasténych prsti
doplnily stolni vybavu

a zacal koncert chuti doko-
nale upec¢eného masa s vy-
branymi viny. Zacali jsme
loriskym Ryzlinkem rynskym
ze Svatého Juru. K tuénym
soustiim $el vyborné, 1épe
neZ loriské barikované Ru-
landské modré od trnav-
ského Mrvy. Poc¢atecni Zra-
vost se mirnila, soused uz
zavistivé nekoukal sousedovi
do talife na jeho porci, nao-
pak nezistné nabizel misu se
zbyvajicimi kousky. Po sku-
te¢né€ heroickém nasazeni
stejné tfi kusy ztstaly

a nikdo se jiZ nemohl na né
ani podivat. Pili jsme velmi
slusny Cabernet sauvignon,
ro¢nik 2000 pozdni sbér od
pezineckého Pavelky,

a potom piisly na radu sku-
tecné slovenské vinai'ské
bomby. Prvni byl bobulovy
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vybér Zweigeltrebe ro¢nik
2000 z Tibavy. Sametové
plné vino udélalo v tstech
utulny pokojicek a dalo za-
pomenout na pocit neziizené
pfeplnénosti. Ctyfputnové
Tokajské ze slovenské ¢sti
této svétové proslulé vinar-
ské oblasti s kouskem z&-
vinu bylo sladkou teckou za
maratonem, ktery trval pl-
nych pét hodin. e

Libor Sevéik

libor.sevcik @economia.cz

Z JiDLO

Jak se tam €
dostat

Pokud nechcete kupovat
slovenskou dalniéni zndmku
a jet pres Bratislavu, odbo-
Cite za slovenskymi hrani-
cemi za Breclavi z D1 na
Kuty, jedete na Pezinok,
Grinavu a odtud do Sloven-
ského Grobu. Po dalnici

z Bratislavy na Senec, od-
bocite na Vajnory a doprava
na Sl. Grob. Mizete také

z Bratislavy jet po UboCi
Malych Karpat pres Racu.
Z centra Bratislavy je to asi
20 km.

o Kontakt:

Pivnica U Zlatej husi
Pezinska 2

Tel./fax: 0042 33 647 82 25
e-mail:pivnica @zlatahus.sk
www.zlatahus.sk

e Ceny:

Cela husa 1350 Sk

1 kg husich jater 1500 Sk
1 loksa 13 Sk

kurs 100 Sk = 73,671 K&
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Katalog a cenik na vyzadani zasleme.
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