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svych tamnich ptatel ptal na
zajimavé tipy dobrych restau-
raci, vzacné se shodli pravé na
ni, a¢ vlastné jesté nebyla ofi-
cidlné ,posvécend“.

Uz pii ptichodu z hlavniho
nameésti je vidét, Ze misto zvoli-
li dle mezindrodné nejosvédce-
néjsich pravidel. Mimo jiné ¥i-
kaji, Ze novd restaurace, ktera
ma mit Sanci na uspéch, by

meéla byt na rohu frekventova-
nych ulic v centru nebo jeho
blizkosti a mit hlavni mistnosti
ve snadno pfistupném pfize-
mi. Zaroven by méla nést ne-
komplikovany, = maximalné
dvouslovny, snadno zapamato-
vatelny nazev. To se v Ceskych
Budéjovicich podatilo. Kdyz
jsme ochutnali jidla pFipravend
pod vedenim $éfkuchate Jana

Hefménka, museli jsme pamét-
nicky konstatovat, Ze tady zis-
kali vic nez dobrou nihradu za
kdysi slavné a pozdéji hanebné
Masné kramy. Navic jsou zde
ceny vzhledem ke konkurenci
a kupni sile mistnich o poznani
mirnéjsi nez v obdobnych pod-
nicich v Praze. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

() VARTE s NAMI

Jahody na pepfi
s noky mascarone
(jedna porce)

® 120 g cerstvych jahod
® 75 g mascarone

® 75 g zakysané smetany
® noky mascarone

@ vanilkovy cukr dle chuti

Mascarone a zakysanou
smetanu umichame do
hladkého krému a osladi-
me dle chuti vanilkovym
cukrem. Polévkovou Izici
vytvarujeme na mélky talif
dva noky.
Omacka
® 1 kavova lZicka trtinové-
ho cukru
® 2 kavové IZicky medu
® 2 kavové IzZicky seka-
nych vlasskych orechu
Spetka drceného pepre
Spetka mleté skofice
Cukr nechame zkarameli-
zovat a vmichame do néj
med, skofici a drceny
pepi. VSe kratce povari-
me. Nakonec pridame na
Ctvrtky nakrajené jahody,
promichame je s hotovou
omackou a jesté teplé
dame na talif k nok(m.

() PIVA NA GEPU

@ Staropramen:
Lezak,
Granat svétly a cerny,
o Velvet,
o Kelt
@ Belgicka piva:
Stella Artois,
Hoegaarden White
@ Lahvova:
0STO6
Leffe
Hoegaarden Forbidden
Fruit,
Belle-Vue Kriek
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