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Selské veprové zavitky

4 porce ® 120 g anglické slaniny
® 600 g veprové panenky ® sUl, barevny drceny pepr
® 120 g uzené veprové ® 40 g horcice

krkovicky ® 50 g oleje

Rozklepanou veprovou panenku osolime, barevnym peprem okore-
nime, potfeme hof¢ici a na ni polozime platek uzené prorostlé kr-
kovicky. Stocime do roladicky a ty zabalime do platku anglické sla-
niny. Po upeceni roziezeme a napichneme na jehlu.

Smetanové zeli

4 porce ® 80 g sadla
® 800 g kysaného zeli ® sul

® 250 g zakysané smetany ® pepr

® 150 g cibule ® CUkr

Cibuli nakrajime na drobné kosticky a lehce ji orestujeme na ole-
ji. Kysané zeli prekrajime, kratce povafime a smichame se zaky-
sanou smetanou a orestovanou svétlou cibulkou. Kofenime soli,
peprem a podle chuti dosladime.

Chlebové bramboracky

4 porce @ 1 stredni cibule

® 300 g alesporni dva dny ® 2 strouzky cesneku
starého chleba ® 100 g polohrubé mouky

® 0,2 | vyvaru ® spetka pepre, majoranka

® 3 vejce ® tuk na smaZeni

Chléb rozlameme na mensi kousky a zalijeme pripravenym vyva-

Sele na rozni rem. Do rozmocené hmoty pfidame ostatni ingredience a fadné
prohnéteme. Z pripraveného té€sta usmazime v livanecniku pilo-
hové bramboracky. Toto tésto neni nutné solit, nebot zakladni su-
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kojti. A rano si zahrét tenis na
kurtu, ktery patfi k hotylku.
Za zminku stoji i pomnik
T. G. Masaryka, umistény v tés-
ném sousedstvi. Budouci pre-
zident tady v roce 1911 mluvil
na piredvolebnim shromazdé-
ni. Rozezleni klerikilové ho
chtéli hnat holemi a budouci-
ho tati¢ka zachranil Gstup pres
hospodu. Historie pomniku
dava tusit, Ze ani zde pod hora-
mi to nebylo jednoduché. Byl
uz slavnostné odhalen celkem
Ctytikrat. Poprvé v roce 1936
a znovu v roce 1946 a 1968.
Zatim naposled v roce 1991.
Mlynédiskou minulost dnes
pFipominaji uz jenom mohutné
mlynské kameny zabudované
ve zdech. Majitel uvazuje i o ob-
nové mlynského kola. Hlavni
restauracni mistnosti vévodi
a dodéava ji dtulnou atmosféru
mohutny krb, ktery tady nema-
ji jenom pro ozdobu. Denné
v ném topi voravym drevem
a na zhavych uhlicich p¥ipravu-
ji jidla na grilu. Ptes poledne
zde najdete bez predchozi re-
zervace misto stézi, protoze
sem hojné chodi lidé z okolnich
podnikl na vyhldsené ,hotov-
ky“. Kuchyné cti misto, a proto
na jidelnicku najdete i tradi¢ni
vala$ské speciality. Zdejsi kloba-

sy, pochazejici z udirny sedm-
desétiletého mistra teznika,
jsou skute¢nou lahtidkou. Zad-
né néhrazky a umélotiny. Pocti-
vé nalozené a dokonale okove-
néné maso ve st¥ivku zakonce-
ném drevénou S3pejli. Kdyby
tady neméli nic jiného, i na né
by se sem vyplatilo zajet. A pla-
tek dobte vyuzené domdci sla-
niny, ktery nechybi v jidlech na
jehle, dava jidlu nenapodobitel-
nou chut a vini. Neodjizdéli
jsme spokojeni sami. Rad se
sem vraci tfeba i Tomd§ Bata
a v kronice najdete celou pleja-
du dal§ich zvuénych jmen. e

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

rovina — chleba - je jiz slana.

Hotel a restaurace
U Vychopni
Jasenice 596
755 01 Vsetin

Tel.: 571 432 039
www.hotel-vychopen.com

Cenova kategorie: @

Poznamka:

Cenova kategorie zahrnuje
pramérny Géet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:

do 800 K&: @
do 1500 K&: @@
nad 1500 ké: @ @@
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