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Moravino nouveau
Muskat moravsky 2002
Odridové vino jakostni
bilé suché.

Prvni letosni vino.
Znojemska oblast
Vyrobce: Znovin

Miada vina
z Moravy

52 C;J;glf;:-j Satove hodnuti je vedl také uspéch,

Charakteristika: ktery i u nas zaznamenava

Svézi, lehké vino prezentace francouzského

s velmi pfijemnou, | nového Beaujolais (viz str.

av8ak neagresivni MORAVAVINO 23). Dokonce se dokazali do-
NOUVEAU

viini. Dobfe techno- mluvit na spolecné prezen-

OOREDOVE VING JAROSTNI 1 <

logicky zvladnuté.
Cisté, jiskrné, vybi-
zejici k dalsimu na-
piti.

Cena u vyrobce:
60 K&

Moravino nouveau
Miiller Thurgau
QOdrtdové vino jakostni
bilé suché.

Prvni leto$ni vino.
Mikulovska oblast
Vyrobce:
Vino Mikulov a.s.
Charakteristika:

Na mladé vino pfipra-
vené z této nepfilis
vyrazné odrldy az
neuvéfitelné bohaté
tony ve vlni i chuti.
Je dikazem, Ze pii
dobfe zvladnuté tech-
nologii jde i mladé
vino pfipravit tak, aby

taci mladych vin pod na-
zvem Moravino nouveau.
Dnes uZ tedy miZeme ve
vybranych prodejnéch a vi-
notékach najit nejenom vsu-
dypritomné Beaujolais Nou-
veau, ale i jeho moravské
konkurenty. VSechna jsou
ur¢ena k rychlé konzumaci,
rozhodné nema cenu je
skladovat a ¢ekat, Ze vyzraji
a vylepsi se. Jsou pripravo-
vana k okamzZitému vypiti.
Jen tak s prateli pro radost
z objevovani taju nového
ro¢niku nebo jako napoj
k jidlu. Tfeba s uZ zminénou
husou nebo zabijackou.
Mlad4 vina se samozrejmeé
deélaji i v jinych zemich. I ve
Francii na né€ nemaji mono-
pol jenom v kraji Beaujolais,
muiZete ochutnat mlada vina

USKAT MORAVSKY
i letoind vine

jeho piti bylo opra-
vdovym z&zitkem.

i z jinych francouzskych regi-
ond, ale Zadnd neziskala ta-
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Cena u vyrobce:
50 K¢

Moravské mladé

riizové vino

Martinské rosé

Vyrobce: PPS Agro a. s.
Charakteristika: Prijemna
kvétinova vlné, v chuti e
svézi, harmonické +439
s ovocnou dochuti E
a svézi kyselinkou.

Vzniklo z hrozn(i odridy ——

Svatovafinecké, které
byly jen nepatrné y ‘ \

»Zmacknuty“ a vét-
Sina Stavy vytekla
samotokem. Oproti
mladym ¢ervenym
vindm, které potre-
buji prece jenom
del$i dobu ke zrani
a jsou dost ,di-
voka", je Martinské
rosé prijemné k piti
a ochutnavani no-
vého rocniku.
Cena u vyrobce:
90 Ké

MAGAZIN
24 HOSPODARSKYCH
NOVIN

a odpovéd na tradiéni
N otazku, jaké Ze je to
leto$ni, jsme si mu-
seli oficidlné pockat na
11. listopadu. To je svatek
svatého Martina a na Mo-
ravé se odedavna praveé
v tento den slavnostné
ochutnava nové, letosni
vino. Od sklizné ranégjsich
odrud a od jejich vylisovani
uZ ubéghl ¢as dostate¢ny

.k tomu, aby se hroznovy

most kvasenim proménil ve
vino, a to se stacilo vy¢istit.
Pro¢ vinati zvolili zrovna
svatého Martina? V tento
den kon¢il zemédélsky rok

| 1ismlouvy s ndjemnymi si-
, | lami v hospodéarstvi, na po-

lich a ve vinicich. Hospodari
nechali upéct svatomartin-
skou husu a bud uzavirali
s pomocniky smlouvy nové,
nebo se s nimi u sklenky

mladého vina rozlou¢ili. Pro-
toZe minuly rezim takovym
tradicim neprél, oficialné
zadné slavnosti mladého
vina u nés nebyly. Dokonce
se mladé vino dle tehdy
platnych predpist ani ne-
smélo davat do prodeje, pro-
toZe pojem mladé vino

v nich vabec nebyl. Teprve
pocatkem devadesatych let
par nadSenct zacalo tradice
obnovovat.

Na Hradisti u Znojma, ve
Valticich a v Mikulové se do-
konce vratili ke slavnostem,
kdy je mladé vino poZe-
hnéno pred vypitim v kos-
tele a zacali poradat slav-
nosti spojené s ochutnav-
kou. Po ur¢itém vahani se
pripojili i vétsi vyrobcei
a uvedli na trh pro potéSeni
svych zakazniku a pratel
mlada vina. K tomuto roz-

kovou slavu, jako pravé nové
Beaujolais. Délaji je napri-
klad i v Italii, kde mu rikaji
Novello. Poprvé se muZe
podle tamniho vinarského
zakona prodavat 6. listo-
padu. Italsti vinafi ho srov-
névaji s panenskou divkou

a zasvécuji ho Panné Marii. @

Libor Sevéik
Libor.sevcik @economia.cz

Obecné Ize fici, Ze nova vina le-
tosniho rocniku jsou velmi pfi-
jemna s vyvazenymi cukry i ky-
selinami. Oproti rocniku 2000,
ktery byl diky teplému létu

a podzimu bohaty na cukry, ale
hrozny mély malo kyselin, i lori-
skému roku, kdy vétsinou hrozny
nedozraly do idedlni zralosti

a pomér kyseliny/cukry byl
opacny. U véech uvedenych
vzorkd, které Ize zakoupit u vy-
robed i ve vybranych vinotékdch,
je tfeba ocenit Cistotu provedeni.
Rozhodné stoji za ochutnani.

in.ihned.cz/napoje



