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ato rubrika ma sice
v zahlavi jidlo, v pri-
pade staroslavné praz-

ské restaurace U Pinkasti
nelze zacit o ni¢em jiném
nez o pivé. ProtoZe tady se
psaly dé&jiny plzeriského Pra-
zdroje v Praze. Prvnim maji-
telem restaurace na dnes-
nim Jungmannové namésti
byl krejéi Jakub Pinkas,
ktery v roce 1843 pozadal
svého pritele, formana Mar-
tina Salzmanna, aby mu

z Plzné dovezl par sudu no-
vého lezaku. Pilsner Urquell

in.ihned.cz/jidlo

Prazantim zachutnal a od té
doby se zde to¢i k potése
jeho vyznavact uz druhé
stoleti. Pristi rok to bude
presné 160 let.

V loniském roce odkoupila
restauraci i oba domy od
restituentt soukromé spo-
le¢nost, provozujici mimo
jiné hotel na Vaclavském na-
meésti. Jeji reditel Milo§ Kon-
¢icky 1ik4, Ze trpél vzdy,
kdyZ svym hotelovym hos-
tm doporucoval néjakou
pivnici. Ted jim s klidnym
svédomim muiZe doporudit

Z% JiDLO

e uz zase toci

podnik, ktery ma pod kon-
trolou. Béhem ne-
uvetitelné kratké doby pou-
hych péti mésicti prodélaly
oba historické domy gene-
ralni rekonstrukci. Mimo-
chodem - stéla pres 30 mili-
6nu korun. Plzensti
pivovarnici dodali Spickovou
vycepni technologii véetné
sklepniho hospodarstvi, in-
teriéry jsou vyladény se sku-
te¢nou peclivosti do posled-
niho detailu. Zadné
papundekly, umakarty ¢i
jiné nahrazky. Poctivé dievo
a dobre odvedené femeslo

Séfkuchar Petr Fousek

o i ZADELAVANE
vytvareji nejenom ttulnou KURATKO
atmosféru, ale zaroven jsou SE ZELENINOU
na urovni jedenadvacatého o 50 g mdsla
stoleti. Zadmérem vlastnikti ® 100 g cibule
nebylo vytvorit exkluzivni o 1 kure
podnik pro cizince, ale pfi- ® 300 g zeleniny

jemnou hospodu na trovni
predevs§im pro domaci publi-
kum. Tomu odpovidaji

i ceny. Dobrie oSetfeny Pra-
zdroj zde, v samém centru
Prahy, je ve vSech provozov-
néch a podlazich za 25
korun.

V gotickych a renesanc-
nich sklepich, kde byla za
pané Pinkasa ledarna a pivo
zde bylo chlazeno pfirodnim
ledem z Vltavy, je klasicka
pivnice. Tomu odpovida
i nabidka jidel, ve které ne-
chybéji klasicti utopenci,
Skvarky, zabijackové specia-
lity ¢i precliky. Specialitou
jsou uzené pochoutky
z vlastni udirny - masa,
uzeniny, ryby i syry. Takovy
cerstvy uzeny buicek Ces-
nekem prostrkany, v pi-
kantnim kofeni naloZeny
rozhodné neni nejzdra-
véjsi, ale nedejte si ho za
35 K¢! Zajimavé misto je
u stolu umisténého vlastné ‘

I Adresa a cenova kategorie

Restaurace U Pinkast
Jungmannovo nam. 16 e 110 00 Praha 1 e tel.: 221 111 150 e fax:
221 111 153 e e-mail: mailbox @ upinkasu.cz

(mrkev, kvétak, brokolice)
® 1 dcl sladké smetany
® sul, muskatovy kvét
® jiska na zahusténi
V hrnci rozpustime maslo,
pfidame najemno nakraje-
nou cibulku a lehce ji ope-
¢eme. Pridame na osm dilli
rozporcované kure, zalijeme
vodou, osolime a vafime do-
meékka. Zvlast uvafime na
Uhledné kousky nakrajenou
zeleninu. Varené porce ku-
fete vyndame z vyvaru, za-
hustime ho jiSkou a vafime
jesté 20 minut. Kdyz je
omacka dostatecné prova-
fend, pfidame smetanu, do-
chutime muskatovym kvé-
tem a precedime ji na
varené kure a zeleninu.

Cenova kategorie: (@

Poznamka:
Cenové kategorie zahrnuje primérny Ucet za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

do 800 K&: @ do 1500 k&: @@ nad 1500 kK&: @ @ @
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