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Je zajimavé, Ze Ceskou pivni akademii
vede rodily Ameri¢an Evan Rail, ktery vydal
v angli¢tiné vypravnou publikaci o ¢eském
pivu a je opravdovym znalcem nasSeho narod-
niho napoje. Pozoruhodny je rovnéZz fakt, Ze
jidla uréena ke snoubeni s ¢eskym pivem vy-
bral a pripravil $éfkuchai hotelu Mandarin
Oriental Ari Munandar, pivodem z Indonésie.

SloZeni pokrmt tomu odpovida. Jako
predkrm ke specialni nabidce jidel a ¢eskych
piv se podava wonton z pekingské kachny
s dusenym bok choy a redukci z Cerstvého
zazvoru a citronovou travou. K tomu se pije
vysokostupniovy silny svétly lezak (15° 6,5 %
alkoholu) s opravdu robustni sladovnickou
chuti Baron z Pivovaru Svijany. Baron se ve-
lice dobfe vyrovnava s vyraznou pikantni
chuti jidla a dohromady s nim vytvari doko-
naly chutovy zazitek.

I dalsi pokrm voni asijskou exotikou, kterou
bychom k ¢eskému pivu netipovali. Polévka
Tom Kha Goong s krevetami v kokosovém vy-
varu se Salotkou se zapiji vyvaZzenym vysoko-
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Vrchni sladek pivovaru Gambrinus Jan Hla-
vacek pro horké dny doporucuije:

* V 1été si objednavam tretinky, a mam tak
pivo vzdy Cerstvé a dobfe vychlazené.

* Preferuii tlustosténné dobFe studenou vodou

* Pokud davate prednost plechovkam, staéi
vam pro jejich spravné nachlazeni kratsi ¢as.

* Kdyz zvolite pro vétsi spole¢nost sud, vezmé-
te radéji dvé tficitky nez jednu padesatku. Dejte
je do chladku a pfikryjte mokrym hadrem. Vy-
éepni zafizeni zapnéte alespon pll hodiny pred
Eepovanim, jenom tak docilite spravné teploty.

C—
stupniovym specialnim tmavym pivem lezacké-
ho typu Svijanska knéZna, rovnéZ ze svijan-
ského pivovaru. Po ostrejsi chuti polévky je
dousek tmavého piva jemnym pohlazenim.

K hlavnimu jidlu, tradi¢nim thajskym nud-
lim s krevetami Phad Thai, se pije ¢eské pivo
typu Weizenbier, jeZ je popularni hlavné
v Némecku. Tohle pochazi z nachodského pi-
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vovaru a je to jedno z fady piv zna¢ky Prima-
tor. Ani zde nejde tvircim menu nic vy-
tknout. Dokazali aspésné spojit tradi¢ni chu-
té Ceského piva s asijskou kuchyni. Pouze
dezert — péna z bilé cokolady Valrhona
s mangovymi perli¢kami, zdzvorovou omac-
kou a kiupavou oplatkou — se uz tentokrat
obesSel bez piva. B
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
Foto: Jaroslav Jificka

n Czech Beer Academy

Na druhém pivnim seminafi v hotelu Mandarin
Oriental, vedeném Evanem Railem, se testo-
vala malo zndma ¢eska piva plzeniského typu:
Klostermann z Pivovaru Strakonice, Gott-
schalk z Klasterniho pivovaru Zeliv, Opat Bitter
extrachmelené z Pivovaru Broumov, Xantho

z Pivovaru Zatec, Mary-Jo z Pivovaru Regent
z Treboné, Stout z prazského Pivovarského
domu a Saison z Pivovaru Kocour Varnsdorf.
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