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Pivni variace

JAK JDOU DOHROMADY CESKA PIVA A ASIJSKA KUCHYNE?

Zapit mohutnym douskem piva tu¢nou pecinku patfi k ceské kulturné-spolecenské tradici
vic nez poslech Mé vlasti Bedficha Smetany. Jak ukazuji statistiky, kazdy Cech,
v€etné nemluviiat a nemohoucich starci, vypije 160 litri zlatavého moku rocné.
PFitom jsou Ce$i pomérné vérnymi zakazniky a na néjaké experimentovani s ochutnavanim
piv rtiznych znac¢ek nebo dokonce s kombinacemi piva a jidla si zatim moc nepotrpi.

jasno a jsou jim vérni. MuZ odkojeny

plzni opovrhuje budvarem stejné jako
staropramenem kitény Prazan plzni. Jinak je
tomu napiiklad u Belgicanti, ktefi pénivému
moku také holduji po staleti a dovedou
ochutnavat nejriznéjsi piva z Sirokého
spektra, které maji na pipé v jednotlivych
restauracich. Cesi si na zmény a testovani
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C eSti pivari maji ve znac¢kach vétSinou

Restaurace hotelu Mandarin

Oriental Prague
Nebovidska 1, Praha 1
www.mandarinoriental.com

Cenova kategorie: @ @ @

Poznamka:
Cenova kategorie zahrnuje priimérny ucet
za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

do 800 K&: @ do 1500 K&: @@ nad 1500 K& @ D@

20

jinych znac¢ek zatim piiliS nepotrpi. Mozna
ochutnaji, ale honem se vrati ke své pipé,
svému stolu a svym kamaradtm.

Po desetiletich, kdy ¢eskym, moravskym
i slezskym malym a stfednim pivovardm hro-
zil zanik, se situace na pivovarnickém trhu
stabilizovala, prezila i fada mikropivovard.
Nabidka na trhu je diky tomu skute¢né pest-
ra. Vyznamné také stoupd, predevSim kvl
nulové toleranci alkoholu za volantem, spo-
tieba nealkoholického piva.

Opravdovi milci tohoto napoje tak mohou
srovnavat nejriznéjsi znacky piv rozdilnych
chutf, sily a barvy. Dokonce se v pivu mohou
v ramci pivnich lazni i koupat. ProtoZe je
doba cestovani, piinaSime na str. 22 piehled
pivovart, které vaii nejriznéjsi piva na uze-
mi Ceské republiky.

Ceské pivo a asijska gastronomie?
Podobneé jako se to uz léta déla s vinem, i s pi-
vem je mozné experimentovat a hledat k rtz-
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nym druhiim nejvhodnéjsi pokrmy. Jenomze
se to v nasich koncinach zatim moc neprakti-
kuje. V ¢eské spolec¢nosti totiZ prevlada vse-
obecné presvédceni, Ze k pivu jsou nejlepsi
utopenci, nakladany hermelin nebo tlacenka,
pripadné gulas. A o svatcich pékné vypecena
husa nebo vepro-knedlo-zelo.

Je proto zaznamenanihodné, Ze se uz obje-
vuji prvni pokusy o snoubeni jidla s pivem na
skute¢né profesionalni trovni. O testovani
tohoto druhu se vSak nesnazi tradi¢ni ¢eské
restaurace. Ty jsou totiz limitovany tim, co
maji smluvné na cepu. Zkombinovat jidlo
s pivem zkousi v prazském luxusnim hotelu
nadnarodniho fetézce Mandarin Oriental.

Pochopitelné i pivo uréené k testovani
v kombinaci s jidlem musi byt nejenom sprav-
né vybrané, ale také dobfe oSetiené (viz Slad-
kovy tipy). O to se v Mandarinu stara jeden
z otcl zdejSich fizenych pivnich degustaci
nazvanych Czech Beer Academy a programu
snoubeni piva s jidlem Martin Hamacek.



