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A
č jsme už dlouhá deseti-
letí republikou, pro ko-
runované hlavy máme

pořád určitou slabost. Proje-
vuje se to i při stolování. Jak se
objeví někdo s krví modřejší
než modrá, hned se všichni
snaží předvést v tom nejlepším
světle. Nejinak tomu bylo,
když se britský princ Edward
rozhodl navštívit Českou re-
publiku, aby podpořil svůj
vzdělávací program pro mlá-

dež nazvaný Edie. Zavítal také
na nejstarší golfové hřiště
v Mariánských Lázních. Vždyť
to byl přece jeho praděd Ed-
ward VII., kdo ho právě před
100 lety 21. srpna 1905 slav-
nostně otvíral. A pro význam-
ného hosta museli organizáto-
ři myslet i na slavnostní menu. 

Šéfkuchaři, spojte se 
Zatímco o občerstvení pro

prince, jeho hosty a hráče

turnaje se přímo na hřišti ús-
pěšně a velkoryse staral šéf-
kuchař Martin Čížek z praž-
ského hotelu Holiday Inn,
slavnostní večeři si vzali na
starost šéfkuchaři z Asociace
kuchařů a cukrářů ČR. Kon-
krétně dva její přední činitelé
– šéfkuchař pražského hotelu
Intercontinental Miroslav
Kubec a šéfkuchař Francouz-
ské restaurace Obecního
domu a kapitán národního

Menu u příležitosti
návštěvy 

Jeho královské Výsosti
Prince Edwarda,

hraběte z Wessexu 

● Filírovaný marinovaný tu-
ňák na zelenině brunoas
s parmskou šunkou 

● Zeleninový tartar s kerb-
líkovým olejem a cibulový-
mi klíčky 

● Grilovaný Sant Jack po-
dávaný na dýňovém krému 

● Jemné smetanové rizoto
s cuketou, mořský vlk
s křupavou kůží s cherry
tomaty a limetkovo-ryzlin-
kovou pěnou 

● Rulandské šedé, pozdní
sběr 2004, Velké Bílovice,
moravská oblast 

● Variace z mladého kuřát-
ka – stehýnko v křupavém
bylinkovém těstě a plněné
prsíčko kachními játry 

● Pyré ze sladkých bram-
bor, ragú ze zeleného chře-
stu a kerblíkové glazé 

● Pálava, pozdní sběr
2004, Horní Věstonice,
moravská oblast 

● Tvarohová pěna s višňo-
vou zmrzlinou na čer-
stvých jahodách a teplý
čokoládový koláček s oře-
chovou drobenkou 

● Rosé d’Anjou AOC
2003, Domaine Chupin,
Loira, Francie 

● Domácí čokoládové bon-
bóny na ledové tříšti 

● Bohemia Sekt Prestige
Brut 

KRÁLOVSKÉ MENU
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Večeře pro britského
prince Edwarda
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