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St. Margarita 2003
Znamkové vino bilé polo-
sladké 0,5 |
Vyrobce: Vinné sklepy
MarSovice

Vinarska podoblast: Zno-
jemska

Vinafska obec: Jezerany

— MarsSovice

Vinafska trat: Siroka.

Charakteristika: Jantaro-

vé zlatavé vino uz v bar-

vé slibuje pfijemny zazi-
._\ tek dany jeho pfipravou
z vyzralych hroznu od-
rudy Chardonnay.
V bohaté a komplex-
ni medové vini na- S C T iR T W, W e e
jdeme tény tropické- _ b ] ’3}"’*“'-"""'“"':' A N N e N RN
ho ovoce, jako je tfe- : el : S

Mali a stredni vinari VI

——

ba mango. V chuti je
vino plné, télnaté
s nevtiravym medo-
vé sladkym nade-
chem. Najdeme v ni
tony kandované po-
merancové kary
a korenitou ovoc-
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SMARGARIA | | nost. Tento vzorek ; 3 ) ’ o . o
| | LERRe ma velmi dlouhé, dlouhého stolu v praz- Sortiment diky promyslené Vinice v MarSovicich a Jeze-
medové-ovocné do- Uském hotelu Hoffmeister vysadbé nabizeji skute¢né zaji- fanech lezi na rozhrani byva-
Znivani. ; se pti dalsim ochutnavani mavy. Prevladajicimi odrada- lych vinatskych oblasti Zno-
Cena: 155 K¢

St. Margarita

Vinafska trat: Siroka
Charakteristika: Velmi
zdarila kupaz klasicky
vyrobeného r{iZového
vina z odridy Caber-
net Sauvignon a Char-
donnay. Barva syté ru-
Zova s tony zralych
merunék. Ve vdni me-
dové ovocné tony na-
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sesla stejnojmennd spolecnost
milct vina nad kolekci pocha-
zejici z Vinnych skleptt Mar$o-

Tropp s umyslem ptipravovat
kvalitni moravska vina z vlast-
nich vinic. Dnes produkuji ro¢-
né kolem 40 tisic litrti vina, kte-
ré z osmdesati procent pIni do
lahvi. Podle Eduarda Novotné-
ho by chtéli lahvovat veskerou
produkci. V soucasné dobé ob-
hospodatuji 34,5 hektaru vinic.

mi na jejich vinohradech je
Chardonnay, Cabernet Sauvig-
non a Rulandské modré. Maji

Ryzlink rynsky, Rulandské
Sedé a Sauvignon. Tak, jako
ostatni CeSti a moravsti vino-
hradnici, museli ukoncit vy-
sadbu novych vinohrad na
vybrané vinicni traté do oka-
mzZiku naseho vstupu do Ev-
ropské unie.

jemské a Brnénské. Prvni ob-
last déva vynikajici bild vina,
v druhé se dafi vinam Cerve-

~ rose 2003 vice. Tentokrdt se do naseho také Muskat moravsky, Zwei- nym. Proto Eduard Novotny
igamkove vino poloslad- volného seridlu dostala spole¢- geltrebe, Svatovaviinecké, Tra- s Véaclavem Troppem vsadili na
Vjrobce: Vinné sklepy nost skute¢né malmkzi’a oproti min Cerveny a Miiller Thur- obé barvy. Pu§t111 se i do zaji-
MarSovice predchozim také velmi mlada. gau. S napétim a ocekdvanim mavého experimentu — vyroby
Vinaiska podoblast: Zno- Vznikla jako rodinnd firma se téSi na panenskou sklizen znackovych vin St. Margarita.
J'e_msvké ) 3 teprve v roce 1998. Zalozili ji z nejpozdéji vysazenych vino- Jde o smésky vzniklé smicha-
‘a;zzm:bec: Jezerany - $vagti Eduard Novotny a Vaclav hrad@i, kde maji Frankovku, nim vin z nékolika odrad, coz

je bézné napiiklad i u téch nej-
vétSich vin ve Francii. Pravé
svata Margarita nejvic chutnala
Clenim spoleénosti  Dlouhy
stal, a proto ji predstavujeme
v dnesni Ochutnévce. ®

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Er;/?; uu,pﬂ ;fav g::)o Zacinali s pouhymi dvéma zdé-
Z dobfe wyzraljch dénymi po predcich, kde jsou INZERCE
hroznd. V piné, kete révy vinné pies tFicet let
avsak nezahlcujict staré. S vysadbou novych vino-
Cr}‘dt: ‘najdemz ez hrad zacali v roce 1997, a tak
féf]y ‘; o A jich maji dnes jiz 14 hektard
rufice a broskvi. plodnych a ostatni se p¥ipravuji
Zbytkovy cukr je na panenskou sklizen. ( . ., B i )
dobfe wyvazen ky Tak, jak zaénou viechny vy- Dodavatel nejlepSich moravskych vin
Soprem, oo sazené vinohrady naplno plo- do gastronomie a privdtnich vinoték
V& vinu pjem- dit te i rofni produk
— T it, poroste i roéni produkce
a hebkost s dlou S: rf\lj\ARGARIL/’« vina. Do té doby cht&ji mit oba Nabizena vina jsou za stejné ceny a v kompletnim sortimentu jako pfimo od vyrobce.
hym, ni¢im neruse- s spoleém’ci Wbudovanou sit od- K vinim dodavame archivacni katalog s podrobnou charakteristikou objednanych vin.
gy? qolzgg’a;lm' bérateld predevsim v gastrono- Vinum Bonum s.r.0., Stipa 333, 763 14 Zlin 12, tel.: 577 019 296, 777 747 885
en ¢ mii, kam hodlaji svou produkci e-mail: vinum-bonum@vinum-bonum.cz
dodavat. \ J
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