
U
dlouhého stolu v praž-
ském hotelu Hoffmeister
se při dalším ochutnávání

sešla stejnojmenná společnost
milců vína nad kolekcí pochá-
zející z Vinných sklepů Maršo-
vice. Tentokrát se do našeho
volného seriálu dostala společ-
nost skutečně malinká a oproti
předchozím také velmi mladá.
Vznikla jako rodinná firma
teprve v roce 1998. Založili ji
švagři Eduard Novotný a Václav
Tropp s úmyslem připravovat
kvalitní moravská vína z vlast-
ních vinic. Dnes produkují roč-
ně kolem 40 tisíc litrů vína, kte-
ré z osmdesáti procent plní do
lahví. Podle Eduarda Novotné-
ho by chtěli lahvovat veškerou
produkci. V současné době ob-
hospodařují 34,5 hektaru vinic.
Začínali s pouhými dvěma zdě-
děnými po předcích, kde jsou
keře révy vinné přes třicet let
staré. S výsadbou nových vino-
hradů začali v roce 1997, a tak
jich mají dnes již 14 hektarů
plodných a ostatní se připravují
na panenskou sklizeň.

Tak, jak začnou všechny vy-
sazené vinohrady naplno plo-
dit, poroste i roční produkce
vína. Do té doby chtějí mít oba
společníci vybudovanou síť od-
běratelů především v gastrono-
mii, kam hodlají svou produkci
dodávat.

Sortiment díky promyšlené
výsadbě nabízejí skutečně zají-
mavý. Převládajícími odrůda-
mi na jejich vinohradech je
Chardonnay, Cabernet Sauvig-
non a Rulandské modré. Mají
také Muškát moravský, Zwei-
geltrebe, Svatovavřinecké, Tra-
mín červený a Müller Thur-
gau. S napětím a očekáváním
se těší na panenskou sklizeň
z nejpozději vysazených vino-
hradů, kde mají Frankovku,
Ryzlink rýnský, Rulandské
šedé a Sauvignon. Tak, jako
ostatní čeští a moravští vino-
hradníci, museli ukončit vý-
sadbu nových vinohradů na
vybrané viniční tratě do oka-
mžiku našeho vstupu do Ev-
ropské unie.

Vinice v Maršovicích a Jeze-
řanech leží na rozhraní býva-
lých vinařských oblastí Zno-
jemské a Brněnské. První ob-
last dává vynikající bílá vína,
v druhé se daří vínům červe-
ným. Proto Eduard Novotný
s Václavem Troppem vsadili na
obě barvy. Pustili se i do zají-
mavého experimentu – výroby
značkových vín St. Margarita.
Jde o směsky vzniklé smíchá-
ním vín z několika odrůd, což
je běžné například i u těch nej-
větších vín ve Francii. Právě
svatá Margarita nejvíc chutnala
členům společnosti Dlouhý
stůl, a proto ji představujeme
v dnešní Ochutnávce. n
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St. Margarita 2003
Známkové víno bílé polo-
sladké 0,5 l
Výrobce: Vinné sklepy
Maršovice
Vinařská podoblast: Zno-
jemská
Vinařská obec: Jezeřany
– Maršovice
Vinařská trať: Široká.
Charakteristika: Jantaro-
vě zlatavé víno už v bar-
vě slibuje příjemný záži-

tek daný jeho přípravou
z vyzrálých hroznů od-
růdy Chardonnay.
V bohaté a komplex-
ní medové vůni na-
jdeme tóny tropické-
ho ovoce, jako je tře-
ba mango. V chuti je
víno plné, tělnaté
s nevtíravým medo-
vě sladkým náde-
chem. Najdeme v ní
tóny kandované po-
merančové kůry
a kořenitou ovoc-
nost. Tento vzorek
má velmi dlouhé,
medově-ovocné do-
znívání.
Cena: 155 Kč

St. Margarita
rose 2003

Známkové víno poloslad-
ké
Výrobce: Vinné sklepy
Maršovice
Vinařská podoblast: Zno-
jemská
Vinařská obec: Jezeřany –
Maršovice
Vinařská trať: Široká
Charakteristika: Velmi
zdařilá kupáž klasicky
vyrobeného růžového
vína z odrůdy Caber-
net Sauvignon a Char-
donnay. Barva sytě rů-
žová s tóny zralých
meruněk. Ve vůni me-
dově ovocné tóny na-
značují, že víno
bylo připraveno
z dobře vyzrálých
hroznů. V plné,
avšak nezahlcující
chuti najdeme na-
sládlé medové
tóny po zralé me-
ruňce a broskvi.
Zbytkový cukr je
dobře vyvážen ky-
selinkami, což
dává vínu příjem-
nou harmonii
a hebkost s dlou-
hým, ničím neruše-
ným dozníváním.
Cena: 155 Kč

OCHUTNÁVKA

I N Z E R C E

Malí a střední vinaři VI

IN
00

55
1.

FO
TO

:A
R

C
H

ÍV

IN_32  5.8.2004 16:44 Stránka 22


