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Hruskovice
podskupina ovocny destilat,
50 % alkoholu,
obsah 0,7 I,
vyrobeno z odrlidového
ovoce na destilaénim pfi-
stroji firmy Holstein.
Vyrobce: Delis,
Pleteny Ujezd 125,
273 51 Unhost,
okres Kladno.
Maloobchodni cena
u vyrobce: 246 K¢.
. Charakteristika: Desti-
lat se vyznacuje Cistou
ovocnou hruskovou
vlni. M typickou
chut Clapovy ma-
slovky, z které je
vyroben. Milovnici
zahranicnich
hruskovic poznaji
rozdil, protoze
V ciziné se vyrabi
predevsim z od-
rady Williams.
Clapova ma-
slovka je typicka
hruska naseho
podnebniho
pasma a jde tedy
0 ryze domaci
produkt.

|

Prava TreSnovice
Ovocny destilat,

50 % alkoholu,
obsah 0,2 |, IR
Vyrobce: Delis,
Pleteny Ujezd 125,
273 51 Unhost,
okres Kladno.
Maloobchodni
cena u vyrobce:
110 K¢.
Charakteristika:
Ve vlni typicka
tresriova ving,

v chuti opét tfesné
s pfijemnou dochuti
po peckach. Desti-
lat nema pachut po
stopkach, které né-
které tfeSrovice mi-
vaji, coz svedci

o0 tom, ze tfedné
byly pred kvasenim
odstopkovany.
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Palenice

aneb Zkapalnene ovoce

tuto dobu nekvasi
jenom mladé hroznové
vino, ale v nejriznéj-

§ich nadobach také kvas ¢i
po moravsku mac ze Svestek
a jinych druht ovoce. Znam
cloveéka, ktery manzelce
presné odpocitaval meruriky
na knedliky, protoZe vse
ostatni §lo do sudti na me-
rurikovici.

Prepalit (presnéji destilo-
vat) Ize v podstaté vse, co ob-
sahuje cukr, ktery se kvaSe-
nim promeéni na lih. Vznikaji
tak slivovice, merunkovice,
hruskovice, vinovice, melou-
novice ¢ fikovice.

Je tfeba predeslat, Ze se
nic neprepaluje, ale teplem
destiluje z kvasu alkohol na
jednoduchém principu po-
platném fyzikalnim zdkontim.
Alkohol ma totiZ nizsi bod
varu neZ voda, a proto z ka-
Sovité hmoty, ve kterou se pii
kvaSeni proméni ovoce, pii-
padné dal$i suroviny, unikd
pri zahtati rychleji v podobé
pary. Ta se ochlazuje a pre-
ménuje tak opét do kapal-
ného stavu. Kvalita je dana
kvalitou vychozi suroviny
a velmi také zalezZi na zkuse-
nostech lidi z palenic, jak
kvalitni destilat dokazi
z méce ziskat.

~Spravné prirodni ovocné
destilaty by nemély byt pri
kvaSeni doslazovany cukrem

a 'vylepSovany’ bramborovym
¢i obilnym lihem," fikd zndmy
lihovarnik EvZen Skalicky.
Cely spor s EU o nasi slivo-
vici vznikl praveé kvili jejim
vyrobctm, ktefi do ni davaji
lih z brambor, coZ odporuje
predpistim definujicim
ovocné destilaty.

Antonin Karoch z Prahy
a Richard Sobotka z RoZnova
pod Radho$tém ndm napsali
o dvou palenicich, kde praveé
vrcholi sezéna.

Palenice u Prahy

Uprostied rekreacni ob-
lasti v Radliku u Prahy zridili
panové Lacina a Musil pra-
vou pélenici, kde praveé vr-
choli sezéna. Chatari a cha-
lupari z okoli sem mohou
Pprivézt ovoce a o vSe ostatni
se postaraji v Radliku. Nebo
privezou piimo kvas a ten
jim nadvakrat vypali. Napred
v surovinovém kotli, odkud
se pres chladi¢ ziskava
hruba pélenka. Ta jde do
druhého kotle, odkud se zis-
kava uz ¢isty destilat.

,Oddélujeme prvni frakei,
takzvany ukap, ktery vylé-
vame, protoZe obsahuje me-
tylalkohol a rtizné aldehydy
a estery. Potom prichézi
jadro, coZ je kvalitni palenka.
Nasleduje faze dokapova,
kterou je potreba také oddé-
lit, protoZe obsahuje rtizné
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priboudliny. Ten, kdo chce
z kotle dostat maximum

a neoddéli dokap, mtiZze zka-
zit celou varku.

V Radliku topi pod méde-
nymi kotli klasicky difevem
a vysledny destilat redi
vodou na 50 objemovych
procent alkoholu. Délaji zde
takzvané péstitelské paleni,
které je pouze pro vlastni
spotfebu a je danove zvyhod-
néno. Oficidlni dan z ¢istého
100procentniho lihu je 234
korun, pri péstitelském péa-
leni z vlastniho ovoce 95 K&
za litr. Nesmi ho byt na do-
macnost vice nez 30 litrd,
coZ je 60 litrti padesatipro-
centni palenky. Je vSak ur-
¢ena pouze pro potieby ro-
diny a nesmi se prodavat.

V srdci kralovstvi
slivovice

V Roznové pod Radhostém
byla palenice uZ za Marie Te-
rezie. Dnes je v Dolnich Pase-
kéch a kraluje v ni Jaroslav
Baros. ,Letos jsme zacali 13.
zafi a poradi mame zazname-
nané az do dubna. Palime
hlavné ze Svestek, ale také
z hrusek, jablek, melound,
dyni, banénu, bezinek, bort-
vek, jefabin* atd.”

Vypdleni jedné davky trva
hodinu a ptil a v prave vr-
cholici sezéné se jede non-
stop. Idedlni slivovice podle
RoZnovskych ma mit 52 az
54 %. Jsou vSak zadkaznici,
ktefi si preji mit tfeba 69 %
procent. Pro dobrou pa-
lenku je tfeba mit dobry
kvas z kvalitniho vyzralého
ovoce. Cerstvy destilat,
hruskovici nebo melounovici
RoZnovsti doporucuji nechat
pred konzumaci v otevie-
ném demiZonu mésic ,vyvét-
rat". Z lihoviny vyprchaji ne-
prijemné tékavé latky
a napoj ztrati urcitou pr-
votni hrubost. KdyZ do néj
namodite platény pytlik
s hrozinkami, rozhodné mu
neubliZite. ®
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