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Vitéz je z péti odrud

U DLOUHEHO STOLU SE OPET HODNOTILA NOVE NALAHVOVANA VINA

Spolecnost milchi vina a zapalenych oenologii zvana Dlouhy stiil pratel vina
hodnotila ve vinném sklepé prazského hotelu Hoffmeister vzorky loriskych vin,
ktera pravé opoustéji vinné sklepy a vydavaji se za spotiebiteli.

Jako nejlepsi bylo mozna trochu prekvapivé vyhodnoceno cuvée, a ne vino odriidové.

¢eskych a moravskych mi-
U lovnikd vina jesSté stale

piretrvava nediveéra k vin-
nym sméskam, odborné zvanym
cuvée. Tedy k vintim vétSinou
pripravenym z vice odrdd, vinic
¢i ro¢nikd. Pritom tieba ve Fran-
cii tvori takova vina drtivou vét-
Sinu na trhu.

Domaci nediivéra ma kotreny
v minulosti. Za komunismu byly
na trhu k dostani vSelijaké Praz-
ské vybéry, Ostravské kahany
a VenusSina cara, coz byla vétsi-
nou dost mizerna vina. Ve vinai-
skych podnicich, které nemély
ani ar vinic, se michaly tisice
hektolitrti takovychto patokd,
doplnénych fepnym cukrem, aby
pod zdanlivé atraktivnimi nazvy
zaplnily v litrovych lahvich rega-
ly socialistickych samoobsluh.

Opravdové cuvée nema ovsem
zastirat nedostatky jednotlivych
komponentd, ale naopak vytvo-
Tit z kvalitnich sloZek jesté kva-
litn€jsi vino. Renomovani vyrob-
ci tak navic dokéZou vhodnou
kombinaci vin z rtznych odrid
a kazdoro¢ni zmeénou jejich po-
méru dodéavat svym zakaznikim
vina stejné kvality.

Pritom i v zemich, kde je klima
pro péstovani révy vinné vhod-
néjsi nez v naSich koncinach,
maji rizné dspésné roc¢niky. Po-

tom pravé sklepmistii mistrné
namichaji vina tak, aby mél za-
kaznik pocit, Ze pije stale stejné
kvalitni vino. Ostatné i vétSina
Sampanskych vin ¢ sektd jsou
cuvée. Pouze mate-li na lahvi
Samparnského napsano napriklad
Blanc de Blanc, jde o stopro-
centni Chardonnay.

Ladi¢ské uméni

Sestavit vynikajici smésku ¢ili cu-
vée vina vyzaduje cit i predstavi-
vost, co vino udéla po zrani v lah-
vi. Jednotlivé odridy totiz zraji
v sudech ¢i tancich oddélené
a misi se teprve pred lahvovanim.
To se skute¢né podarilo Zderku
Pefinovi u dnes predstavovaného
vitézného vzorku. Zaklad jeho
Cuvée Cream tvoii vina z odrid
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Dodava nejleps$i moravska vina
do gastronomie a privatnim klientim

Vina jsou za stejné ceny a v kompletnim sortimentu jako pfimo od vyrobcu.
Vinum Bonum s.r.o., étipa 333, 763 14 Zlin 12,
tel.: 577 019 296-7, 777 747 885-9
e-mail: vinum-bonum@vinum-bonum.cz
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Chardonnay, Kerner a Sauvignon.
LPridal jsem k nim jeSté trosku
Rulandského $edého a Muskatu
zlutého,“ prozrazuje vinai* Pefina.

V predchozim kole bylo nejlé-
pe hodnoceno bilé vino z nové
odridy Hibernal z Mélnického vi-
narstvi Kraus. Proto — jak se uz
stalo zvykem — dostal po vyhod-
noceni nové kolekce slovo maji-
tel uvedeného vinarstvi Vilém
Kraus, aby tekl sviij nazor na ak-
tualniho vitéze.

»Vitézné vino pisobi pti prv-
nim piivonéni jako leh¢i, jed-
noduché vino. V prvnim ataku
viiné zazni zprvu lehké citruso-
vo-bananové tény podporené
muskatovym zavérem. Celkové
je to vino se stfednim az stred-
né mohutnym nosem. OvSem
v chuti se objevi stiedné mohutny
projev ovocitosti, ktery je podpo-
fen korenitosti v dochuti, spojeny
s prijemnou kulatou hotc¢inkou
po Kerneru. Na to, Ze jde o cuvée
slozené z celé fady odrad, je to
vino vyborné harmonické a dobie
zvladnuté ve sklepé. Zajimalo by
mé, jestli je to opravdu chténé cu-
vée, nebo se jim ndhodné podari-
lo dat dohromady vSechno, co
méli. Kazdopadné je to vino svéd-
¢ici o opravdu vyborné praci ve
sklepé.“ m

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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o Ochutnavkae
Cuvée Cream 2007

Vinarska obec: Klentnice

Trat: Nad svatym
Leonardem

Vyrobce: Vinarstvi

Pefina

Charakteristika: vino
slamové Zluté barvy

se zelenkavou jiskrou.

Ve vini jemné bana-
nové-krémové aroma,

v plné a mohutné chuti

se prolinaji ovocné ba-
nanové a citrusové

tony podtrzené pfijemnou kofe-
nitosti. V dlouhé dochuti zazni-
vaji pomerancové tény.

Sauvignon 2007
Vinarska obec: Dambofice
Trat: Lepiny

Vyrobce: Neoklas Sardice

Charakteristika: zlatavé
slamova barva, vyrazna
ovocna vineé s tény cer-
ného bezu a rybizu.

V chuti pIné vino, domi-
nuji broskvové tény, an-
gredt a ¢erny bez, pi-

kantni kyselinky mu do-
tvareji ovocnou svézest.

Miiller-Thurgau 2007

Vinarska obec:
Hovorany

Trat: Dily za vinohrady

Vyrobce: Vinselekt
Michlovsky

Charakteristika: své-
Zi a Cisté vino ve vuni
i v chuti, ovocné po
citrusech a broskvich
a hlavné po dobre vy-
zralych hroznech. Po
polknuti skvéla do-
chut vybizi k dalSimu
dousku.




