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Esence chuti
v restauraci Essensia
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Za skutecné Spickovou svétovou kuchyni se uz nemusi
t

vyjizdét do vyhlasenych restauraci v zahranici.

ilovnici prvotiidni gastronomie uZ
M znaji novou prazskou hvézdnou ad-

resu. V samém srdci metropole je uz
taki'ka rok otevien pravdépodobné nejluxus-
néjsi hotel hlavniho mésta, soucast proslulé
svétové sité Mandarin Oriental a jeho restau-
race Essensia.

To nejlepsi z Evropy i Asie

Nové jmenovanym $éfkuchafem restaurace
Essensia je sice pivodem Indonésan, ale
praxi svétobéZnik Ari Munandar (36), cer-
stvy otec v Praze narozené dcery. Po studiich
v Bandungu pracoval pro hotelovou sit Hil-
ton ve Velké Britanii, Indonésii a v Jihoafric-
ké republice. ,,Chceme nejenom hotelovym
hostiim, ale i domacim milovnikim dobrého
jidla nabizet vysoce kvalitni asijskou i evrop-
skou kuchyni v ramci jedné restaurace. Jsem
uz néjaky cas v Praze, a tak si dovoluji tvrdit,
Ze obdobny projekt tady zatim neni. Nasi
hlavni devizou je autenticita chuti, dodrzova-
ni origindlnich receptur i vSech ingredienci
u jidel, ktera nabizime,“ ¥ika Ari Muander.

LAri si toto jmenovani zaslouzil nejenom
diky svému nespornému talentu, energii a pili,
ale i diky schopnosti vést tym nasi restaurace
a spoluurcovat smér, jakym se bude do bu-
doucna ubirat,“ vysvétluje Clemens Hoerth,
generalni feditel hotelu Mandarin Oriental.

V denni nabidce, ktera se obménuje podle
sezony, vSak nejde o dnes ve Spi¢kovych ev-
ropskych restauracich médni smér fusion,
spojujici prvky asijské a evropské kuchyné
(viz IN magazin ¢. 21/2007). Tady jsou obé
typické kuchyné oddéleny a dovedeny k do-
konalosti jak pouZitim téch nejlepSich suro-
vin, tak i perfektnim provedenim. Denni na-
bidka tak vytvari spojnici mezi moderni ev-
ropskou kuchyni a svétem nezvyklych asij-

w[nformace

Restaurace Essensia
Hotel Mandarin Oriental Prague, Nebovidska 1, Praha 1

Tel.: 233 088 888, www.mandarinoriental.com

skych vini a chuti. Host tak miZe jidla volit
a kombinovat dle momentalni nalady. Samot-
na restaurace zaujima prostor péti propoje-
nych mistnosti s klenutymi nebo obloukovy-
mi renesan¢nimi stropy. Z jedné z nich se da
sejit do historického sklepeni, kde najdete
vinny sklipek s mistem pro 12 az 16 hosti.

Praha pred Pafizi
Znalci svétového hotelnictvi byli trochu pie-
kvapeni, kdyZ se dozvédéli, Ze novou desti-
naci, kde chce spole¢nost Mandarin Oriental
s kofeny v Hongkongu oteviit dalsi ze svych
luxusnich pétihvézdi¢kovych hoteld, bude
Praha. Jeji klientela totiz patii k nejbohatSim
na svété. Vétsinu z dvaceti hotelti mél fetézec
zatim v Asii a v Severni Americe.
Prazsky hotel slavnostné otvirali loni
v zaii. Vznikl v komplexu diive znac¢né zde-
vastovanych budov na Malé Strané, k nimz
patii i nejstarsi ¢ast byvalého dominikanské-
ho klastera ze 14. stoleti. Letos Mandarin Ori-
ental otevie dalsi hotel v Mexiku a na ¢in-
ském ostrové Hainan. P¥isti rok pribude Bar-
celona, Boston a Peking, v roce nésledujicim
Dallas, Chicago, Las Vegas, Macao, Marra-
kes, ostrovy Turks a Caicos a Kostarika.
Teprve v roce 2010 bude mit Mandarin Ori-
ental premiéru v PariZi, na Tchaj-wanu
a v Kantonu. To uz bude mit dynamicky se
rozvijejici skupina 9500 luxusnich pokoji
v jednadvaceti zemich svéta. B
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

U jidel ve Spickové
restauraci je dilezita
nejenom jejich dokonala
chut, ale i vzhled.
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