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a farmé v obci Zasada ne-
N daleko severoceské Kada-

né se vSechno toci kolem
koz. NejenZe zde vyrabi cenéné
a chutné produkty, ale 1aka také
k navstéve. Méstské déti se zde
mohou podivat na obyc¢ejna do-
maci zvirata, kterd uz dnes c¢as-
to znaji jen z televize.

Navrat k pfirodé

Pan Vladimir Sladecek z Cho-
mutova se v roce 1996 rozhodl
zménit sviij zZivot od zakladu.
Jako strojar mél k zemédélstvi
pomérné daleko a presto se pus-
til do odvazného podniku. Na
byvalém statku umisténém

n [nformace

Kozi farma se nachazi v obci Za-
sada u RaSovic nedaleko Kada-
né (asi 3 km) pfi vedlejsi silnici
mezi Kadani a Klastercem nad
Ohfi (pozor, nikoliv hlavni silnice
€. 568 mezi obéma mésty).

Z Kadané sem mlzete pohodiné
péknou prochéazkou dojit pésky.
Mistni vyrobky si mizete zakou-
pit pfimo na farmé denné od 17
do 19 h, pfipadné i v jinych ¢a-
sech po predchozi telefonické
domluvé.

tel.: 777 299 445,

e-mail: info@kozifarma.cz

* www.kozifarma.cz
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NA NAVSTEVE KOZi FARMY

Na pocatku byla snaha zménit radikalné vlastni Zivot a jeho zpUsob,
béhem par let se podafilo postavit na zelené louce fungujici rodinnou biofarmu.
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v atraktivni lokalité pod Krusny-
mi horami — mezi fekou Ohie

a Statni prirodni rezervaci na
hote Uhost, v nejsevern&jsim
vybézku Doupovskych hor — se
s rodinou rozhodl zalozit kozi
farmu. Takovou, ktera bude vy-
rabét vyrobky z koziho mléka,

a to vSe zpusobem splnujicim
veskeré naroky na lidské zdravi
a trvale udrzitelny rozvoj.
Jakmile provedli tpravy statku
a vytvorili potfebné technologic-
ké zazemi, zacali shromazdovat
kozi stado. Jiz za tii roky obdr-
Zela farma certifikat Ekologicky
hospodarici zemédélec a zdejsi

produkované kozi
mléko obdrzelo opa-
kované certifikat Pro-
dukt ekologického ze-
médélstvi/Bioprodukt.

Likér neuspél,
syry ano

Na kozi farmeé na-
v§tévniky rozhodné
neodhanéji. Naopak,
vitaji je s otevienou
naruci. Mezi stovkou
zdejsich koz, bilych i hnédych
(nékteré patii do genofondu
Ceské republiky), se miiZete
projit, hladit si je. Dozvite se, jak
se vyrabi lahodny syr a kone-
ckoncti ho miiZete rovnou

i ochutnat. Mnoho navstévnikt
si pak né€jaky zakoupi na cestu.
Prijizdéji sem na exkurze $kolni
vylety i jednotlivci. Staci dopie-
du zavolat a pak uz miZete obje-
vovat kozi farmu podle libosti.
Svého c¢asu zde vyrabéli také li-
kér z koziho mléka a znackové
Sestileté sladové whisky (podle
téch, co ho ochutnali, pry velmi
lahodny) — néco na zptisob zna-
mého Baileys. To uz je v§ak mi-
nulost, novinka na trhu se bohu-
Zel neujala, lidé byli prilis nedi-
vérivi. Vedle mléka jsou nejvétsi
zdejsi chloubou pravé polotvrdé
zrajici syry a tvaroh. Jejich vy-
sledna podoba v sobé nese tii
roky zkousek a vylepSovani re-
ceptur. B (ad)
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n Tip na vylet

Stolova hora Uhost u Kadané
Mezi obcemi Brodce a Pokutice
pobliz Kadané se nachazi na-
rodni pfirodni rezervace Uhost.
Jde o tabulovou — stolovou horu
(592 m) s rozlohou 114,5 ha.
Uhoét dokumentuje geologicky
vyvoj Doupovskych hor. Na sva-
zich Uhory najdeme pfirozena
lesni a stepni spolecenstva,
roste zde jaternik podiéska,
vstava¢ ¢i koniklec, ve skalnich
sténach zije vyr velky. Hora se
povazuje za legendarni slovan-
ské hradisko Wogatisburg, kde
kral Samo porazil roku 631
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franckého panovnika Dagober-
ta. Stoji zde socha pohanského
boha. Nauéna stezka méfi 7,5
km, zacina v obci Pokutice

u Kadané a kon¢i pravé v obci
Zasada u Rasovic.
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