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OCHUTNAVKA

Sauvignon 2004
pozdni shér
Vinarska oblast Morava,

podoblast  znojemska, 1
obec Dobsice, vini¢ni trat
U Hajku. -

Vyrobce: Znovin Znojmo.
Charakteristika: Svézi,
prijemny, suchy Sau-
s broskvovymi a ci-
trusovymi tony. Tedy
Zadné chlorofyly, le-
bedy a  koprivy.
I v chuti najdeme
tony tropického ovo-
ce, které potvrzuji, ze
vino bylo pripraveno
z dobrfe vyzralych
hroznG. Dojem umoc-
fuje dlouhé dozniva-
ni, pfi kterém se obje-
vuji tény vanilky.

Vino pochazi z takzvané
aukeéni fady a neni bézné
v prodeji.

Merlot 2003
Maipu vineyards,
Mendoza, Argentina
Vyrobce: Pascual Toso.
Charakteristika: PIné,
mohutné, temné ru-
dé vino pochazejici
stoprocentné z od-
rady Merlot. Ve
vani najdeme fialky
a v chuti modré les-
ni ovoce a prijem-
nou korenitost. Va-
nilka a kourové
tony svédéi o tom,
Ze vino zralo v no-
vych barikovych su-

dech.

Peterlongo
Fino Champagne
Branco Brut
Vyrobce: Peterlongo, Gari-
baldi, Rio Grande del Sul, ||
Brazilie. |
Charakteristika: Velmi
jemné dlouhotrvajici per-
leni je ozdobou tohoto .
krystalicky Cistého,
klasicky pripraveného
sektu. Zral v lahvi
a proto ma v chuti jem-
né kvasnicové podtony
typické pro ta nejlepsi
vina z Champagne.
Dovozce: Cosmopoli-
tan Central Europe,
Dykova 2, Praha 10
www.brazilian-
wines.com
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eprve srovnanim s jinymi
Tse muzZe poznat skute¢nd

kvalita. Existuji vinafi,
kte¥i jsou tak zahledéni do své
produkce, Ze nedokdZou, na
rozdil od svych zdkaznikd,
rozpoznat, v ¢em jsou Spatni.
Diktat trhu je vSak netiprosny,
aneobstoji tvrzeni, Ze lze srov-
ndvat nesrovnatelné. P¥itom
spottebitele zajima predevsim
pomér ceny a kvality. Pfesto se
u nas stale jesté potadaji vinat-
ské vystavy a soutéze, kde od-
déluji hodnoceni zahraniénich
a domdcich vin.

Prehlidka vinari
stredni Evropy

KdyZz se konetné oteviely
hranice, mohli milovnici vina
kone¢né zalit ochutnavat
i produkty jinych nez doma-

& cich vinatd. Bratislavského

profesora Fedora Malika
a tehdejsitho slovinského

ministra zemédélstvi Joze Pro-
tera napadlo usporadat vinat-
skou prehlidku, kde by se mo-
hla vzajemné porovnavat vina
ze stfedoevropského regionu.
V podstaté $lo o vinafské ob-
lasti byvalého Rakousko-Uher-
ska. Postupem Casu se piehlid-
ka oteviela i ostatnimu svétu,
aby se mohlo porovnat, jak
stfedni Evropa obstoji ve srov-
nani s vinafskymi velmocemi
i zemémi Nového svéta.

Letos ve Znojmé

V poradani ptehlidky nazva-
né Vinoforum se postupné vy-
st¥idaly Ceskd i Slovenska re-
publika, Rakousko, Slovinsko
a Chorvatsko. V poslednich le-
tech uz si Stafetovy kolik pre-
davaji jenom obé nastupnické
zemé byvalého Ceskosloven-
ska. Letos se Vinoforum v po-
Fadi ¢trnacté, kond ve Znojmé.
Ochutnavat se bude 10. zafi.

Srovnavani srovnatelného

Letosni ptehlidka ma opét
dvé ¢asti. V Cervenci odbornici
z deseti zemi hodnotili 528
vzorka vin z Argentiny, Aust-
rélie, Brazilie, Bulharska, CR,
Francie, Nizozemska, Chor-
vatska, Kypru, Madarska, Ma-
kedonie, Némecka, Nového
Zélandu, Portugalska, Rakous-
ka, Slovenska, Slovinska, Spa-
nélska, Urugaye a USA.

Znovu se pod dohledem od-
bornikd potvrdilo to, co i na
téchto strankach tvrdime — ve
svétové konkurenci maji nase
privlastkova bila vina Sanci na
uspéch. Vitéze jednotlivych ka-
tegorii pfedstavujeme jinde, t¥i
z nich v dnes$ni ochutnévce.
Pro ty, kdo se chtéji presvédcit
na vlastni oci a chut, je urcena
vefejna ochutnavka soutéznich
vzorka dne 10. za¥{ ve znojem-
ském klastete v Louce. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

lovsky, Rakvice
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Ticha bila vina sucha (0 — 4 g/| zbytkového cukru) — O vitézstvi se rovnym poctem bodud podélily dva Sau-
vignony z opacnych stran zemékoule — Sauvignon 2004, Znovin Znojmo (viz ochutnavka), Sauvignon
2004, Stafford Lodge, Novy Zéland

Ostatni ticha bila vina (4,1 g/zbytkového cukru a vySe) — Palava 2002, vybér z hrozn(, Vinselekt Mich-

Ticha cervena vina — Merlot 2003, Pascual Toso, Mendoza, Argentina (viz ochutnavka)
Sumiva vina — Espumante Armado Peterlongo Brut, Bebidas da Serra, Garibaldi, Brazilie (viz ochutnévka)
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