
Teprve srovnáním s jinými
se může poznat skutečná
kvalita. Existují vinaři,

kteří jsou tak zahleděni do své
produkce, že nedokážou, na
rozdíl od svých zákazníků,
rozpoznat, v čem jsou špatní.
Diktát trhu je však neúprosný,
a neobstojí tvrzení, že lze srov-
návat nesrovnatelné. Přitom
spotřebitele zajímá především
poměr ceny a kvality. Přesto se
u nás stále ještě pořádají vinař-
ské výstavy a soutěže, kde od-
dělují hodnocení zahraničních
a domácích vín.

Přehlídka vinařů
střední Evropy

Když se konečně otevřely
hranice, mohli milovníci vína
konečně začít ochutnávat
i produkty jiných než domá-
cích vinařů. Bratislavského
profesora Fedora Malíka
a tehdejšího slovinského

ministra zemědělství Jože Pro-
tera napadlo uspořádat vinař-
skou přehlídku, kde by se mo-
hla vzájemně porovnávat vína
ze středoevropského regionu.
V podstatě šlo o vinařské ob-
lasti bývalého Rakousko-Uher-
ska. Postupem času se přehlíd-
ka otevřela i ostatnímu světu,
aby se mohlo porovnat, jak
střední Evropa obstojí ve srov-
nání s vinařskými velmocemi
i zeměmi Nového světa.

Letos ve Znojmě
V pořádání přehlídky nazva-

né Vinoforum se postupně vy-
střídaly Česká i Slovenská re-
publika, Rakousko, Slovinsko
a Chorvatsko. V posledních le-
tech už si štafetový kolík pře-
dávají jenom obě nástupnické
země bývalého Českosloven-
ska. Letos se Vinoforum v po-
řadí čtrnácté, koná ve Znojmě.
Ochutnávat se bude 10. září.

Letošní přehlídka má opět
dvě části. V červenci odborníci
z deseti zemí hodnotili 528
vzorků vín z Argentiny, Aust-
rálie, Brazílie, Bulharska, ČR,
Francie, Nizozemska, Chor-
vatska, Kypru, Maďarska, Ma-
kedonie, Německa, Nového
Zélandu, Portugalska, Rakous-
ka, Slovenska, Slovinska, Špa-
nělska, Urugaye a USA. 

Znovu se pod dohledem od-
borníků potvrdilo to, co i na
těchto stránkách tvrdíme – ve
světové konkurenci mají naše
přívlastková bílá vína šanci na
úspěch. Vítěze jednotlivých ka-
tegorií představujeme jinde, tři
z nich v dnešní ochutnávce.
Pro ty, kdo se chtějí přesvědčit
na vlastní oči a chuť, je určena
veřejná ochutnávka soutěžních
vzorků dne 10. září ve znojem-
ském klášteře v Louce. ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz
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Srovnávání srovnatelného
Sauvignon 2004

pozdní sběr
Vinařská oblast Morava,
podoblast znojemská,
obec Dobšice, viniční trať
U Hájku.
Výrobce: Znovín Znojmo.
Charakteristika: Svěží,
příjemný, suchý Sau-
vignon jižnějšího typu
s broskvovými a ci-
trusovými tóny. Tedy
žádné chlorofyly, le-
bedy a kopřivy.
I v chuti najdeme
tóny tropického ovo-
ce, které potvrzují, že
víno bylo připraveno
z dobře vyzrálých
hroznů. Dojem umoc-
ňuje dlouhé doznívá-
ní, při kterém se obje-
vují tóny vanilky.
Víno pochází z takzvané
aukční řady a není běžně
v prodeji.

Merlot 2003
Maipu vineyards, 

Mendoza, Argentina
Výrobce: Pascual Toso.
Charakteristika: Plné,

mohutné, temně ru-
dé víno pocházející
stoprocentně z od-
růdy Merlot. Ve
vůni najdeme fialky
a v chuti modré les-
ní ovoce a příjem-
nou kořenitost. Va-
nilka a kouřové
tóny svědčí o tom,
že víno zrálo v no-
vých barikových su-
dech.

Peterlongo
Fino Champagne

Branco Brut
Výrobce: Peterlongo, Gari-
baldi, Rio Grande del Sul,
Brazílie.
Charakteristika: Velmi
jemné dlouhotrvající per-
lení je ozdobou tohoto
krystalicky čistého,
klasicky připraveného
sektu. Zrál v lahvi
a proto má v chuti jem-
né kvasnicové podtóny
typické pro ta nejlepší
vína z Champagne.
Dovozce: Cosmopoli-
tan Central Europe,
Dykova 2, Praha 10 
www.brazilian-
wines.com 

OCHUTNÁVKA

VINOFORUM – VÝSLEDKY
Tichá bílá vína suchá (0 – 4 g/l zbytkového cukru) –  O vítězství se rovným počtem bodů podělily dva Sau-
vignony z opačných stran zeměkoule – Sauvignon 2004, Znovín Znojmo (viz ochutnávka), Sauvignon
2004, Stafford Lodge, Nový Zéland

Ostatní tichá bílá vína (4,1 g/zbytkového cukru a výše) – Pálava 2002, výběr z hroznů, Vinselekt Mich-
lovský, Rakvice

Tichá červená vína – Merlot 2003, Pascual Toso, Mendoza, Argentina (viz ochutnávka)

Šumivá vína – Espumante Armado Peterlongo Brut, Bebidas da Serra, Garibaldi, Brazílie (viz ochutnávka)
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