
Piemont a Valle d’Aosta
• Sýry: Gorgonzola, Bra, Castel-
magno, Grana Padano, Murazza-
no, Raschera, Robiola di Rocca-
verano, Toma Piemontese, Fon-
tina, Valle d’Aosta Fromadzo
• Šunky a salámy: Jambon de
Bosses, Lardo di Arnad
• Maso: Bovino di razza, Bianca
Piemontese (Fassone)
• Ovoce: Nocciola del Piemon-
te, Castagne delle Valli Cuneesi
• Vína
bílá: Cortese di Gavi, Moscato
d’Asti, Piemonte Moscato
červená: Barbaresco, Barolo,
Brachetto d’Acqui, Gattinara,
Gemme, Dolcetto d’Ovada, Frei-
sa d’Asti

www.bioristorantetorino.it

Ligurie
• Sýry: Formaggio di Santo Ste-
fano d’Aveto
• Zelenina: Basilico Genovese,
Fagioli bianchi delle Alpi Liguri,
Oliva Taggiasca
• Ovoce: Chinotto di Savona
• Oleje: Riviera Ligure
• Ryby: Acciughe sotto sale del
Mar Ligure, Mitili della Spazia
• Sladkosti: Pandolce di
Genova
• Vína
bílá: Vermentino, Cinque Terre,
Cinque Terre Sciacchetra, Pigato
červená: Rossese di Dolceac-
qua, Ormeasco

www.mangiareinliguria.it

Lombardie
• Sýry: Bitto, Formai de Mut
dell’ Alta Val Brembana, Gorgon-
zola, Grana Padano, Provolone
Valpadana, Quartirolo Lombar-
do, Taleggio, Valtellina Casera
• Šunky a salámy: Salame Bri-
anza, Salame di Varzi, Bresaola
della Valtellina

• Ovoce: Mela dalla Valtellina,
Pera Mantovana
• Oleje: Olio extra vergine d’oli-
va Garda (Laghi Lombardi)
• Vína
bílá: Franciacorta, Lugana, Olt-
repo Pavese Spumante, Terre di
Franciacorta Bianco
červená: Valtellina Superiore,
Valtellina Sfurzat, Chiaretto del
Garda, Oltrepo Pavese Barbera,
Oltrepo Pavese Bonarda, Terre
di Franciacorta rosso

www.ristorantelequece.com

Benátsko
• Sýry: Asiago, Grana Padano,
Monte Veronese, Piave
• Šunka a salámy: Prosciutto
Veneto Berico-Euganeo, Sopres-
sa Vicentina
• Zelenina: Asparago bianco di
Bassano del Grappa, Asparago
di Cimadolmo, Fagiolo di La-
mon, Radicchio Rosso di Trevi-
so, Radicchio Variegato di Cas-
telfranco
• Ovoce: Ciliegia di Marostica,
Marrone di San Zeno
• Cereálie: Riso Vialone Nano
Veronese
• Oleje: Olio extra vergine d’oli-
va Garda (Veneto)
• Jiné: Grappa Veneta
• Vína
bílá: Recioto di Soave, Soave Su-
periore, Prosecco di Conegliano-
Valdobbiadene, Durello dei Monti
Lessini, Lugana, Moscato Fior
d’Arancio dei Colli Euganei, Pi-
not Bianco, Tocai Lison-Pra-
maggiore, Torcolato di Breganze,
Verduzzo del Piave
červená: Amarone della Valpoli-
cella, Bardolino Superiore, Bar-
dolino, Cabernet Franc, Sauvi-
gnon, Chiaretto del Garda, Valpo-
licella, Merlot, Raboso del Piave

www.ristorantedueleoni.it

Tridentsko-Horní Adiže
• Sýry: Grana Padano Trentino,
Puzzone di Moena, Spressa del-
le Giudicarie
• Šunky a salámy: Speck Alto
Adige
• Ovoce: Mela (Pere) dell’Alto
Adige, Mela Val di Non
• Ryby: Trota del Trentino
• Pečivo: Pane dell’Alto Adige
• Oleje: Olio extra vergine d’oli-
va Garda Trentino
• Jiné: Grappa Trentina
• Vína
bílá: Chardonnay, Müller Thur-
gau, Nosiola, Pinot Grigio, Tren-
to Spumante, Moscato Giallo,
Traminer Aromatico, Sylvaner,
Pinot Bianco, Riesling
červená: Teroldego, Marzemino,
Merlot, Schiava/Vernatsch, La-
grein, Pinot Nero, Moscato Rosa

www.ristorantodapiano.it

Furlandsko-julské Benátsko
• Sýry: Montasio
• Šunky a salámy: Prosciutto
di San Daniele, Prosciutto di
Sauris, Salami d’oca
• Ryby: Pesce di Valle di Grado,
Trota di S. Daniele
• Pečivo: Gubana

• Jiné: Grappa Friulana
• Vína
bílá: Romandolo, Tocai dei Colli
Orientali del Friuli, Pinot Bian-
co del Collio, Pinot Grigio del
Collio, Malvasia del Carso, Ri-
bolla Gialla del Collio, Sauvi-
gnon del Collio, Varduzzo delle
Grave del Friuli, Picolit dei Colli
Orientali del Friuli (del Collio)
červená: Merlot dei Colli Orien-
tali del Friuli, Cabernet Franc
(Sauvignon) dei Colli Orientali
del Friuli, Colli orientali del friu-
li refosco dal peduncolo rosso,
Franconia, Schioppettino dei
Colli Orientali del Friuli, Pinot
Nero del Collio, Tazzelenghe dei
Colli Orientali del Friuli

www.datoni.net

Emilia-Romagna
• Sýry: Parmigiano-Reggiano,
Grana Padano, Formaggio di
Fossa
• Šunky a salámy: Coppa Pia-
centina, Cotechino di Modena,
Culatello di Zibello, Mortadella
Bologna, Pancetta Piacentina,
Prosciutto di Modena, Prosciut-
to di Parma, Salame Piacentino,
Zampone di Modena ➜
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