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¢ Maso: Vitellone Bianco del-

I’Appennino Centrale

e Ovoce: Pera dell’Emilia-Ro-

magna, Pesca (Nettarina) di Ro-

magna

¢ Peéivo: Coppia Ferrarese

¢ Dresink: Aceto Balsamico

Tradizionale di Modena (di Reg-

gio Emilia)

e Vina

bila: Malvasia dei Colli di Par-

ma, Albana di Romagna, Pigno-

letto dei Colli Bolognesi, Trebbi-

ano di Romagna

¢ervena: Gutturnio dei Colli

Piacentini, Lambrusco Reggia-

no, Lambrusco di Sorbara, Lam-

brusco Grasparossa di Castel-

vetro, Lambrusco Salamino di

Santa Croce, Sangiovese di Ro-

magna, Cagnina di Romagna
www.paoloteverini.it

Toskansko

e Syry: Pecorino Toscano

e Sunky a salamy: Prosciutto

Toscano, Lardo di Colonnata

e Maso: Vitellone Bianco Ap-

pennino Centrale

e Zelenina: Fagiolo di Sorana

e Cerealie: Farro della Garfa-

gnana

¢ Ovoce: Castagna del Monte

Amiata, Marrone del Mugello

e Oleje: Olio extra vergine d’oli-

va Toscano (Chianti Classico,

Lucca, Terre di Siena)

e Vina

bila: Vernaccia di San Gimigna-

no, Vin Santo

¢ervena: Brunello di Montalci-

no, Cermignano, Chianti, Chian-

ti Classico, Vino Nobile di Mon-

tepulciano
www.bucadisanfrancesco.it
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Umbrie, Marche

e Syry: Casciotta di Urbino,

Fromaggio di Fossa

o Sunky a salamy: Prosciutto

di Norcia, Prosciutto di Carpe-

gna, Salame di Fabriano

e Maso: Vitellone Bianco

dell’Appennino Centrale

e Oleje: Olio extra vergine di

oliva Umbria (Cartoceto)

e Vina

bila: Orvieto, Verdicchio dei

Castelli di Jesi, Verdicchio di

Matelica

¢ervena: Montefalco Sagranti-

no, Torgiano Rosso Riserva, Co-

nero, Rosso Piceno, Vernaccia

di Serrapetrona
www.mancarelligroup.com

Rim, Lazio, Abruzzy a Molise
e Syry: Pecorino Romano, Fior-
dilatte, Scamorza

e Sunky a salamy: Mortadella
di Campotosto, Soppressata

e Maso: Abbacchio Romano

e Ovoce a zelenina: Carciofo

Romanesco, Kiwi Latina, Aglio

rosso di Sulmona, Zafferano di
Navelli, Tartufi
¢ QOleje: Olio extra vergine d’oli-
va Canino (Sabina, Aprutino
Pescarese, Colline Teatine, Pet-
ruziano delle Colline Teramane)
e Vina
bila: Castelli Romani, Est! Est!!
Est!!! di Montefiascone, Frasca-
ti, Trebbiano d’Abruzzo
¢ervena: Montepulciano d’Ab-
ruzzo, Montepulciano d’Abruzzo
Colline Teramane, Controguerra
www.latrota.com

Kampanie, Basilicata,
Apulie a Kalabrie

e Syry: Mozzarella di Bufala
Campana, Caciocavallo Silano,
Canestrato Pugliese

» Sunky a salamy: Capocollo,
Pancetta, Soppressata di Calab-
ria, Capocollo di Marti-

na Franca —
e Zelenina: Carciofo i
di Paestum, Pomodo-

ro di San Marzano, Ci- '_.:=- i
polle Rosse di Tropea,

CETAMURA
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Fagiolo di Sarconi, Peperone di
Senise
e Ovoce: Castagna di Montella,
Limone Costa d’Amalfi (di Sor-
rento), Nocciola di Giffoni, Cle-
mentine di Calabria, Clementina
del Golfo di Taranto, Olive Bella
della Daunia
e Oleje: Olio extra vergine d’oli-
va Cilento (Colline Salernitane,
Penisola Sorrentina, Alto Croto-
nese, Collina di Brindisi, Dauno,
Terra di Bari, Terra d’Otranto,
Terre Tarentine)
e Vina
bila: Fiano d’Avellino, Greco di
Tufo, Greco di Bianco, Locoro-
tondo
¢ervena: Taurasi, Pollino, Aglia-
nico del Vulture, Ciro, Primitivo
di Manduria, Rosato del Salento
www.ilpoetacontadino.it

Sicilie

e Syry: Pecorino Siciliano, Ra-

gusano

e Ryby: Pesce Spada, Tonno

e Zelenina: Cappero di Pantel-

leria, Pomodoro di Pachino

* Ovoce: Arancia Rossa di Sici-

lia, Uva da tavola di Canicatti

(Mazzarrone), Ficodindia dell’

Etna, Pistacchio di Bronte

e Oleje: Olio extra vergine d’oli-

va Monte Etna (Monti Iblei, Val-

le del Belice, Valli Trapanesi)

e Vina

bila: Alcamo, Etna Bianco, Mal-

vasia delle Lipari, Marsala

¢ervena: Cerasuolo di Vittoria,

Etna Rosso (Rosato), Nero

d’Avola
www.ristorantelagazzaledra.it

Sardinie

e Syry: Fiore Sardo, Pecorino

Sardo, Pecorino Romano

e Maso: Agnello di Sardegna
e Zelenina: Carciofo di
Sardegna, Pomodoro Ca-
mone di Sardegna, Zaffera-
no di Sardegna
¢ Peéivo: Pane carasau
e Oleje: Olio extra vergine
d’oliva Sardegna
e Vina
bila: Vermentino di Gallu-
ra (di Alghero), Nuragus di
Cagliari, Vernaccia di Ori-
stano
c¢ervena: Cannonau di Sar-
degna, Carignano del Sulcis

www.dalcorsaro.com
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