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- Uroven $pi¢kovych bratislavskych res-
tauraci je uz s Prahou srovnatelni, zlepSila
se i kvalita obsluhy. Bohuzel na Slovensku
leckde porad jesté prezivaji stejné postsoci-
alistické moresy personalu jako v restaura-
cich na tzemi Ceské republiky. Nevsima-
vost, preziravost aZ neochota personalu je
nékdy skutecné zarazejici. Ale s tim byste
v dnes prezentovanych restauracich pro-
blém mit neméli.

Jak na Slovensku hodnoti
V tabulce Jedenactka nejlepsich je prehled
bodi, které jednotlivé restaurace ziskaly
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REPRO: RESTAURANT AND HOTEL GUIDE (RESTAURACE AFRODITA)

Bratislavskou noblesni restauraci Le Monde si navstévnici més-

www.lemonde.sk

FOTO: LE MONDE

v kategoriich za prostredi, troven servisu,
kvalitu jidla a napoji a celkovou kvalitu v po-
rovnani s cenou.

Nejvice je mozné nasbirat 200 bodu, které
se udéluji podle nasledujiciho klic¢e. Za pro-
stiedi lze maximalné ziskat 40 bodl. Za
atraktivitu lokality 5, za interiér 15, komfort
pro kuraky a nekuraky 5, ¢istotu 7 a klien-
telu 2 (trochu sporné méiitko). Uroveii ser-
visu muze byt ohodnocena rovnéz 40 body.
Po tfech jsou za kvalitu rezervaci, Satnu
a moznosti parkovani, 1 za pristup pro té-
lesné postizené, 20 za obsluhu, 6 za jidelni
a vinny listek a 4 za uc¢tovani. Za kvalitu ji-

ta na Dunaji mozna pamatuji jeSté na ptivodni adrese na rohu
zdejsiho korza. Pred rokem se prestéhovala na adresu Rybarska
brana 8, kde ziskala velkou terasu a balkon. Razem sem nasla
cestu bratislavska smetanka, ktera se rada necha vidét. V prize-
mi se da sedét také, ale patro a byt vidén je prednéjsi. Personal
se snazi o maximalni pohodu hosti a tym séfkuchaie Jana Hain-
ze o kulinarské zazitky. Zdejsi Grand Gourmet Menu je opravdu
vypracované. Kuchyné mezinarodni s kulinarskymi specialitami
z celého svéta. Najdete zde lahtidky oblibené ve Skandinavii i ve
Stredomori, Asii i stiedni Evropé. Modernu i klasiku.

Rybarska brana, Bratislava, tel.: 00421 254 415 411

Cenova kategorie: @ @ @

del a napoji mize byt nejvic 60 bodd. Za jid-
lo a vykon kuchare 32, nabidku jidel 12, al-
koholickych napoji 10 a nealkoholickych
6. Kategorie pomérujici kvalitu a cenu je
rovnéz za 60 bodt. Na restaurace vyssi ce-
nové kategorie je pochopitelné piisné€jsi
meéfitko, klasicka trojka zde za vynikajici
kvalitu mize hodné ziskat, coz je priklad
restaurace Afrodita z Cerenan, kterd se
umistila v celoslovenském hodnoceni na
skvélém druhém misté.

Aby byla restaurace zarazena do nejvyssi
kategorie hodnocené jako perfektni s péti
hvézdi¢ckami, musi ziskat minimalné 181
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Poradi  Nézev

Le Monde, Bratislava

Afrodita, Ceranany

Savoyka, Bratislava

Hotel Dukla, rest. sv. Huberta, Bratislava
Hotel Marrol’s, rest. Messina, Bratislava
Melecén, Bratislava
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’ Hotel Grandis, Martin
9. — 11. Luxor Business Club, Bratislava

10. — 11. Hotel Tri Studnic¢ky, Demanovska Dolina

10. — 11. Hotel Tatra, Trenc¢in

Hotel Devin, Francouzska rest., Bratislava

misto prostredi servis jidla a ndpoje celkem
kvalita/cena
38 35 57 45 175
35 34 53 52 174
31 35 57 39 162
30 34 49 48 161
37 34 51 39 161
31 30 52 48 161
34 36 52 39 161
32 33 47 48 160
30 32 49 48 159
33 30 48 48 159
33 33 42 53 159

www.etrend.sk/restauracie (body v jednotlivych kategoriich)
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