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Strénka 8

T Manhattan

4 cl Canadian Club, 2 cl Martini Rosso, 1 stfik An-
gostury Aromatic Bittersw, 1 koktejlova tfesnicka

V michaci sklenici promichame vSechny pfisady,
nalijeme pres sitko do vychlazené koktejlky a ozdo-
bime koktejlovou tresni.
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T Caipiroska

4 cl Stolicnaja vodka, 2 IZicky cukru, 1/2 limetky, led

Do viskovky ddme cukr a polovinu limetky nakraje-
né na kostky a vymackame je muddlerem. Pfidame
vodku a promichame, sklenku dopInime az po okraj
drcenym ledem a znovu promichame.
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Champagne Julep =+

1 kostka cukru, 1 stonek maty, fez pomerance,
Sampariské Mumm Cordon Rouge

Do Sampusky dejte kostku cukru a zastfiknéte ho
Samparniskym, vlozte kratSi stonek Cerstvé maty

a muddlerem ho vymackejte do rozpusténého cukru.
Prilijte Sampariské, velmi opatrné promichejte a na-
poj ozdobte kouskem maty a fezem pomerance.

T Gin'n tonic by Alex

(recept Alexe MikSovice z roku 1984)

6 cl Blackwood's Vintage Dry gin, Oldtonic Sanpel-
legrino, podlouhly rez okurky hadovky, led

Do tumbleru dejte led az témér po okraj, pfidejte
gin a tonik a promichejte, pfidejte fez dobfe omyté
neloupané okurky.
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Medvédi a jiné variace

Vedle noblesnich koktejli servirovanych v
ohvézdic¢kovanych barech mistry michanych
napoju, ktefi dokazi zonglovat s lahvemi s vir-
tuozitou cirkusovych umélcl, se da michat

i piti zradné. Treba takovy Ledni medvéd.
Zdanlivé jde o zcela nevinnou sklenku Sam-
panského i sektu. OvSem zkuSena ruka
svldce ho vylepsila péknou davkou vodky. Je
bezbarva, bez chuti, ale diky zaruéenym

40 % alkoholu da neSkodnému Sampariské-
mu netu$ené grady. Hnédy medvéd uz jde
diky barvé a chuti konaku Iépe odhalit. Vysle-
dek je vSak stejné opojny, neb bublinky sektu
pfispivaji k rychlej$imu vstiebani alkoholu.

IN MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN
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3 OTR (on the rocks)
4 cl whisky ¢i jiné lihoviny, zavitek citrdnové ci po-
merancové kury, led

Do viskovky vlozte kostky ledu, zalijte lihovinou
a pfidejte zavitek citrusové kury.

Recepty koktejli jsou prevzaty z knihy

Carlo Quarto’s Cocktail Guide —

prirucky klasické a moderni mixologie, kterou letos
vydal prazsky Carlo 1V. a Boscolo Luxury Hotel.
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