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Pedro Ximénez
Virgilio
Denominacion de Origen,
Garantia de Origen
Montilla — Moriles

Vyrobce: Moreno, Fuente
de la Salud, Cérdoba,
Spanélsko
Charakteristika: To uz
snad ani neni vino, ale
liné tekouci ryzi sladky
hroznovy nektar. | zapfi-
sahly odpurce sladkych
vin v8ak musi uznat, Ze
jde o opravdovy unikat.
Neuvéritelnych 200 gra-
mU zbytkového prirodniho
hroznového cukru v litru
déla divy, ale presto ne-
mate dojem, Ze pijete
pouze cukerny roztok.
Tenhle original ma pouhych
devét procent alkoholu
a velmi vyrazné
komplexni aroma ¥
po hrozinkach, su- -
Senych ficich, roze-
zname i kakaové
tony s koufovym
podtextem, ktery
pfiznava zrani v du-
bovych  sudech.
V chuti pocho-
pitelné domi-
nuje mohut-
na sladkost,
ktera je vSak -
kupodivu pfi-
jemna a vy-
vazena. Za-
nechava na
patfe hebké,
nekonecné
dlouhé stopy.
Téhle speciali-
ty rozhodné
staci ma-
l1a sklenicka
k moucniku
na zavér hos-
tiny a dojem
je dokonaly.
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ladka spanelska
sifra PX

kratku PX pouzivaji Spa-
Znélé naprosto bézné.

Setkate se s ni nejenom
na vinnych listcich, ale i v ¢a-
sopiseckych receptech a ku-
chatiskych knihdch. Nezasvé-
ceny cizinec na tajemnou
znacku narazi tfeba v receptu
na iberskou Sunku s pomeran-
¢ovou omackou a PX. Také
pasticka z kachnich jater musi
byt s PX oméckou. Dokonce
i tak kralovska krmé, jakou je
humr, je dle $panélskych re-
ceptur p¥ipravovana s dressin-
gem PX a sherry octem. Po-
tom uz neprekvapi Ze i recept
na obycejnou babovku po $pa-
nélsku m4 titulek PX babovka.

Pivod nejisty,
chut’ vynikajici

Rozsifrovani pismen PX je
pfitom jednoduché, kazdy
Spanél vi, ze jde o pocate¢ni
pismena jména Pedro Ximé-
nez, kterou jenom v Malaze
ptepisuji na Pero Ximén. Obé
verze jsou pojmenovanim stej-
né odrady révy vinné, kterd je
nejvic roz§itena ve vinohra-
dech Andalusie. Naptiklad ve
vysadbach v oblasti Montilla —
Moriles, kterd lezi jihozapadné
pod Cérdobou, tvori dokonce
75 procent ze vSech odrtd ve
vinohradech. Ve vinatské ob-
lasti Malaga, kterd zasahuje az
k pobtezi Stredozemniho
mote, je to 48 procent.

0 pavody odrady Pedro Xi-
ménez neni ani mezi renomo-
vanymi védci, zkoumajici révu
vinnou tplné jasno. Do Spa-
nélska se mohla podle nékte-
rych zdroji dostat z Kanar-
skych ostrovd, podle jinych
dokonce az z Madeiry. Najdou
se i taci, kte¥{ hledaji jeji ko¥e-
ny dokonce v némeckém Pory-
ni, odkud ji idajné p¥ivezl Zol-
ddk jménem Peter Simens.
Aby pochybnosti nebylo dost,
najdou se i lidé, ktefi dokonce
kladou otazku: Je Pedro Ximé-
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nez jenom odrda révy vinné
nebo p¥imo styl vina? KazZdo-
padné je doloZeno, Ze se s viny
znamymi pod zkratkou PX ob-
chodovalo uz v roce 1500.

Sladké nebo suché?

V dne$ni ochutnavce je
ukdzka vina p¥ipraveného z od-
rudy Pedro Ximénez s extrém-
né vysokym zbytkovym cu-
krem. Znamé jsou vsak i suché
verze. Pedro Ximénez je jed-
nou ze tf{ odrad (PX, Palomino
a Moscatel Fino), které jsou
oficidlné povoleny pro vyroby
sherry. A to mtzZe byt velice su-
ché. T kdyz v sherry vétsinou
prevlada odrada Palomino, exi-
stuji vzacna a znalci vyhledava-
nd sherry pfipravena stopro-
centné z hrozna odrady PX.

Sladkd vina, jako je to
z dnesni ochutnavky, se délaji
podobné jako naSe slamovd.
ProtoZe ve Spanélsku nehrozi
v dobé sklizné dést, vyzralé
hrozny mohou zasychat na
slaménych rohozich p¥imo na
slunci. Z hrozinek se potom li-
suje husty most. Z péti kilo-
gramid seschlych hroznd se
pfipravi maximdlné litr vina
oznaceného Sifrou PX. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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