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w Varte s ndmi

Dusené kralici stehno

se Stouchanymi bramborami

pro 4 osoby

* 4 krélici stehna

¢ 10 strouzk( ¢esneku

* 1 litr kufeciho vyvaru

* 5 ks Salotky

* 2 snitky tymianu

e 2 snitky rozmarynu

* 200 g $peku

* 3 bobkoVvé listy

* 500 g brambor

* 100 g cibule

* 120 g anglické slaniny

* 150 g masla

* 50 g hladké mouky

* 200 ml smetany

* 20 g paZitky

 Sdl, pepr, kmin

Krali¢i stehna prospikujeme 100 g Speku
a potfeme polovinou utfeného ¢esneku,
nasekanym tymianem, rozmarynem a ne-
chame odlezZet hodinu v lednici. Mezi tim
si orestujeme na hrubo nakrajenou $alot-
ku a zbytek ¢esneku se Spekem. V tomto
zékladu opeceme osolend a pokminovana
stehna. Zalijeme polovinou kuteciho vy-
varu a dusime do mékka. Hotova stehna
vyjmeme, Stavu vydusime a zahustime
moukou, zalijeme druhou polovinou vyva-
ru, provaiime a dochutime. V prabéhu du-
Seni si orestujeme na jemno nakrajenou
cibuli na anglické slaniné a v§e zamicha-
me do uvarenych a rozmackanych bram-

bor. Na konec pridame maslo, smetanu,
nasekanou pazitku a dochutime.

Svatovaclavska vinice

Dominantni uz pii pohledu od Vltavy je neje-
nom vila, ale i nové vysazena vinice, ktera
sem historicky patii. Na zdejSim jihovychod-
nim svahu ji udajné zaloZil uz svaty Vaclav.
Méla davat hrozny pro piipravu mesSniho
vina. Proto se ji také od poloviny 17. stoleti
fikalo Svatovaclavska. Historické prameny
vSak tvrdi, Ze vinici zde dal vysazet az sku-
te¢ny zakladatel novodobého ¢eského vinari-
stvi, cisarl Karel IV. Nechal na ni privézt saze-
nice révy vinné z Burgundska.

V horni ¢asti je vysazena Karlova ptivodné

burgundska odrtda Pinot nero, ve spodni
Ryzlink rynsky. Podél cesty, ktera vede od
hradni brany k vile, je vysazeno vSech 35 od-
rad révy vinné, které jsou zapsany ve Statni
odrtidové knize, a mohou se tedy péstovat na
¢eskych a moravskych vinicich. Na prvni vi-
nobrani si v§ak budeme muset pockat asi tii
roky. To je totiZ doba potiebna k tomu, aby
nové vysazena vinice zacala plodit hrozny. m
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