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Chvala bublinek

[ ) OCHUTNAVKA

e zménou Zivotniho stylu
Sroste obliba kvalitnéjSich

vin a milovnici tohoto
népoje prichazeji stale vice na
chut i sektim a Sampaniskému.
Nijak se v tom neliS§ime od
zbytku vyspélého svéta, kde
také pozoruji postupny odklon
od destilata a piva a jejich na-
hrazovani kvalitnimi viny. Na-
stal i odklon od lacinych ,Su-
mak“, které pocatkem 90. let
minulého stoleti zaplavily trh.
Pry¢ jsou doby, kdy se otvirala
ldhev sektu jenom na Silvestra,
p¥ipadné p¥i narozeninach a ji-
nych vyznamnych rodinnych
udalostech. Pravé 1éto je vhod-
nym Casem k podveCerni vy-
chlazené skleniCce plné pii-
jemnych bublinek.

Trh je dnes opravdu slus$né
zasoben a plné regaly lahvi
s typickym uzdvérem nékdy
znesnadnuji neinformované-
mu kupujicimu spravnou vol-

bu. Jako Sampanské (cham-
pagne) mohou byt oznacovéany
pouze lahve pochézejici z fran-
couzské vinatské oblasti
Champagne. Plati to nejenom
pro cely svét, ale i pro jiné ob-
lasti Francie. I kdyz se délaji
naprosto stejnou metodou
druhotného kvaseni v lahvich,
coz se jako prvnim podatilo
napul omylem lidem z Cham-
pagne. Proto se muzZete setkat
s kvalitnimi francouzskymi
Sumivymi viny tfeba z Alsaska,
které nesou nizev crémant.
Cesky vinaisky zakon rozli-
Suje perlivé a Sumivé vino. Per-
livé, jinak zvané Sumak, nesmi
byt oznaceno jako Sumivé nebo
druh sektu, protoZe je vyrdbé-
no sycenim vét$inou stolnich
vin oxidem uhli¢itym. Princip
je stejny, jako kdyz si délate
doma za pomoci bombicky
z vody sifén. Sumivé vino zis-
kava zadané perleni ptiroze-

SEKT A JAHODY

V poslednich letech se tési vel-
ké oblibé kombinace sektu
s jahodami. Chybou je jahodu
v perlivém moku celou vykou-

pat a pak naraz snist. Lepsi je
ji mit nabodnutou na napicho-
vatku a k douskim sektu ji po-
stupné prikusovat.

nou formou, to je kvaSenim
vina, kdy kvasinky p¥i odboura-
vani cukru vytvateji alkohol
a oxid uhli¢ity. Teprve jakostni
Sumivé vino muze byt oznace-
no jako sekt. Kvalitnim p¥ikla-
dem je dne$ni ochutndvka.
Musi byt vyrobeno prvotnim
nebo druhotnym kvasenim ze
suroviny urcené pro vyrobu ja-
kostniho vina. Pokud je uvede-
no, Ze kvasilo v lahvi, musi to
byt po dobu nejméné 9 mésict.
V tancich to mize byt jenom
120 dnd, protoZe ve velkém ob-
jemu probihd proces rychleji.
Kvalitu lze poznat i v perleni.
Cim je jemnéjsi a déle trvé, tim
byva sekt kvalitnéjsi.

P¥i koupi Sumivych vin vel-
mi pozorné Ctéte predni i zadni
etiketu. Velkd pismena mohou
byt zavadgjici. Vétsinou najdete
ty nejdalezitéjsi informace na-
psané témi nejmensimi pis-
menky. A tak se dozvite, Ze la-
kavé vypadajici 1ahev s azbukou
psanym napisem byla naplnéna
nékde v Cechdch nebo Ze v lah-
vi je néco, co ma k p¥irodnimu
vinu hodné daleko. °

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Bohemia sekt Prestige
Demi sec
Jakostni sumivé vino bilé
Kvaseno v lahvi tradicni
metodou

Charakteristika:  Rada
Prestige volné navazala na
Uspésné sekty 2000, kte-
ré ve Starém Plzenci pfi-
pravili k prelomu tisicileti.
Vedle dnesniho demi sec
zahrnuje také popularni
brut. Rozdil je jenom v ob-
sahu zbytkového cukru.
V demi sec je ho 36 g na
litr, v brut do deviti gramd.
Sklepmistfi vytvorili velmi
pfijemnou kupaz vin ze tfi
odrld pochazejicich z mo-
ravskych vinohradu. Z&
klad tvofi Ryzlink vlassky
z vinarské oblasti Mikulov,
chutové vino ozvlastnuje
kvétnaty Ryzlink rynsky
z Bzence a té€lo mu dava
Rulandské bilé z velkopav-
lovické vinarské oblasti.
Zlatavé zelenkavy sekt
Prestige ma svézi jiskrny
vzhled. Jeho prednosti je
velmi jemné, avSak inten-
zivni a velmi dlouhé per-
leni. V chuti je vyvazeny
a harmonicky. Ryzlink
rynsky, bézné pro vyrobu
sektl u nas nepouzivany,
mu dava prijemné
aroma, kvétnatost
i svézi kyselinky.
V chuti je sekt pre-
devS§im diky Ru-
landskému bilému
sametové télnaty,
ne vSak prezraly
a ztézkly. Je to vyni-
kajici spoleénik jak
pro intimni setkani
ve dvou, tak i pro
pfijemné proziti
letniho podvece-
ra ve spole¢nos-
ti pratel. V Iété
by mél byt sekt
vychlazeny na
pouhych 5 °C.
Vyrobce: Bo-
hemia sekt,
Ceskomorav-
ska vinarska
a.s., Stary
Plzenec.
Doporuéena
maloobchod-
ni cena: 195
az 230 Ké

Sekt letos ziskal mimo jiné
zlatou medaili na mezina-
rodni vystavé vin v Lublani.
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