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Kureci zavitky
Prachanda
(pro 1 osobu)

® 1 ks kurecich prsou
(cca 200 g)

® 2 platky Sunky

® 2 platky anglické
slaniny

® strouhany syr

o sil

® pepr

® vegeta

Kureci prsa rozkrojime na
dva platky a opatrné roz-
klepeme. Osolime a okore-
nime. Na kufeci maso
dame platky Sunky a ang-
lické slaniny a platky sto-
¢ime do malych roladicek.
Ty vloZime na grilovaci
desku, doma na paney,
a zprudka opeCeme ze
vSech stran. Potom panev
prikryjeme poklickou a asi
pét minut prikryté roladic-
ky jesté dopékame. Pred
podavanim maso posype-
me strouhanym syrem.
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Svickova jako
od maminky
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aplnéné parkovisté a plna
Zhospoda hned dopoledne
par minut po otevieni —
to je vSude na svété neklamna
znambka toho, Ze jde o vyhlase-
ny a vyhledavany podnik s dob-
rou poveésti. Takovou pravem
ziskala restaurace Na Prachan-
dé, kterou najdete smérem od
Prahy hned p¥i vjezdu do Dob-
fise, kousek za Zelezni¢nim
prejezdem. I p¥i nasi navstévé
se jako po mavnuti kouzelného
proutku vSechny mistnosti ¢le-
nité restaurace zaplnily jesté
dlouho pted dobou obéda.
K zajimavému nazvu ptisla
restaurace pojmenovana po

otevieni pfed prvni svétovou
valkou neptili§  néapadité
U Nadrazi diky kabaretnimu
kupletu o Dob¥isi z roku 1911.
Autor do néj neopomnél za-
znamenat i stavbu nové res-
taurace.

Unddrazi dobtisského

Tam co litd nejvic prachu

Zas hospodu zfizuji.

Ze zaprdsi se kazdy host

Na pivé i kafande,

Bude se tam navzdy rikat

V hospodé ,Na Prachandé“

Autor mél pravdu. Mezi lid-
mi se neujal pavodni néazev



