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a stříbrnými příbory, ale vše bylo dotaženo
k dokonalosti i přes nával dychtivců.
Každá restaurace podávala pouze dvě tři

vybraná jídla v degustační velikosti,
ale v plné kvalitě, která byla pro ně
typická. Tak jste mohli ochutnat tře-
ba špagety podávané s humry a čer-
stvými rajčaty z michelinovské res-
taurace Zafferano nebo marinova-
ného lososa na červené řepě od
Toma Aikense, který už má i přes
své mládí v Londýně dvě vynikající
restaurace a patří k novým hvězdám
nejenom londýnského kulinářského
nebe. Hlavně však i ta poslední ser-
vírka byla v Londýně pořád usměva-
vá, vstřícná a ochotná okamžitě po-
radit, podat, přinést a odnést.
Kdo chtěl, mohl se také zúčastnit

nejrůznějších kurzů vaření či před-
nášek a názorných ukázek pod tak-
tovkou skutečných kuchařských
špiček. Včetně pověstného
Gordona Ramsaye, který roz-

hodně nepůsobil jako grobián, jak ho pre-
zentovala některá naše média.
Kulinářský festival Taste se nepořádá je-

nom v Londýně. Jde o celou sérii stejně na-
zvaných akcí, které probíhají na přelomu
jara a léta napříč Velkou Británií. Před
Londýnem už byl v Edinburghu, Leedsu
a Dublinu, minulý víkend v Bathu a od 10. do
13. 7. zamíří do birminghamského Cannon
Hill Parku. ■ LIBOR ŠEVČÍK
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Londýnem
voněl
i raclette
(vpravo).
Zde ho
předvádí
slečna
z firmy
Andrew
James.

Je libo suši z londýnské restaurace Sumosan?
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