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Jak chutna Londyn

POD POKLICKOU KULINARSKEHO FESTIVALU

TASTE OF LONDON

Svatky jidla uréené gurmanim i gurmetim jsou stale popularnéjsi.
Svédcila o tom ostatné i hojna ucast na druhém rocniku Prague Food Festivalu.
Srovnavat ho s londynskym Taste of London dost dobie nejde, ten britsky
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ma vétsi jméno. Pfesto na obou festivalech najdeme néco spolecného.
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Anglicky $éfkuchai Mark Hix (na snimku) si pochutnava na hamburgeru.
Na festivalu jidla Taste of London ho uz ¢ekaly vybranéjsi pochoutky.

navstévniky. Ti londynsti se sice vic vy-

znaji, ale s prazskymi je spojuje laska
k dobrému jidlu i piti. Podobny je také
systém prezentace a uhrady. Shodou okol-
nosti se obé oslavy gastronomie konaly ve
stejném terminu.

Pfedevéim meély oba festivaly spole¢né

Pod vlajkou aerolinek

Velky trojihelnik Regent’s Parku byl doslova
naslapan nejriznéjsimi stanky, stany, hanga-
ry a predvadécimi podii. Dva velké stany zde
meéla mimo jiné leteckd spolec¢nost British
Airways, hlavni partner celé akce. Navstévni-
ci tady mohli ochutnat vina z celého svéta
i jidla, ktera se podavaji VIP klientele na pa-
lubach jejich letadel. Navic bylo pod patro-
naci aerolinek v centru parku i hlavni pédi-
um, kde se s kuchafii stridali muzikanti.
Stejné jako v Praze, i zde jste si zakoupe-
nou vstupenku rozménili na mistni penize, ji-
miz se platilo za jidlo ve stancich vyhlédnu-
tych Spickovych restauraci nebo za napoje
u jinych. Prazsky organizator Pavel Maurer
se ostatné netaji tim, Ze se pied poradanim
tuzemské akce v Britanii inspiroval. Spi¢ko-
vych londynskych restauraci zde bylo za-
stoupeno ¢tyticet, véetné podniku, které se
pysni hvézdickami Michelin. Zvlastni pavilon
byl urcen vSem, kdo chtéli otestovat ¢inska
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jidla. Vybrané londynské c¢inské restaurace
totiZ maji vynikajici povést. Vaii se v nich
skutecna ,¢ina“ a ne pokrmy piizptsobené
evropskym jazyckam. Zajem byl obrovsky
a nasazeni personalu obdivuhodné.

Nejenom suroviny, ale hlavné lidé

Londyn je povéstny opravdu pestrou nabid-
kou $pickovych restauraci prezentujicich ori-
ginalni kuchyné z celého svéta. Nejvétsi roz-
dil mezi Londynem a Prahou vSak nebyl ani
tak v kvalité nabizenych jidel a napoji, ale
v nasazeni persondlu. Podminky méli
v Praze i Londyné sice podobné — polni, ale v
Londyné se jelo od otevieni aZ do obslouZeni
posledniho zakaznika naplno a host byl na
prvnim misté i za téchto okolnosti. Mél jsem
moznost nahlédnout i do zakulisi restauraci,
kde méli kuchati k dispozici skute¢né kuchy-
né a jidla pripravovali od zakladu. Vse bylo
opravdu cerstvé, ale pred hosty se délaly az
zavérecné operace. Nejedlo se na procelanu
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