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Čím víc se posouváte směrem do vnitroze-
mí, tím začínají kolem cest houstnout vino-
hrady. Jména jako Blatnice pod Svatým An-
tonínkem, Ostrožská Nová Ves, Bzenec, Ro-
hatec nebo Strážnice jsou mezi vinaři pojmy.

Perla moravského folkloru
Snad v každé vesnici narazíte na něco, co dý-
chá historií, ale pokud si chcete atmosféru
dávných časů opravdu užít, vydejte se do
Strážnice. Místní skanzen, pojmenovaný Mu-
zeum vesnice jihovýchodní Moravy, sice není
tak známý jako rožnovský, ale díky typické
pestré architektuře je jeho návštěva opra-
vdovým zážitkem. Strážnický skanzen při-
tom několikrát do roka ožívá nejrůznějšími
slavnostmi a akcemi. A rozhodně si tady ne-
potrpí pouze na folklor, což může být pro vy-
znavače jiných žánrů jistě zajímavé. Strážni-
ce se může pyšnit jedním z nejslavnějších
folklorních festivalů v Evropě. Na konci
června pořádali už dvaašedesátý ročník.
Ovšem i ve dnech, kdy bude Strážnice od-

počívat, je tady na co se dívat. Zajímavostí jsou
například unikátní strážnické brány, pocháze-
jící ze 16. století. Ještě starší kořeny má místní
zámek, v němž je nyní muzeum hudby a lidové
keramiky. A pokud opravdu nejste těmi, kdo
touží onu česko-slovenskou hranici poznat
sice dokonale, ale zase s batohem na zádech,
potom ve Strážnici přijde vaše chvíle. Budete
se totiž moci díky technicky unikátnímu pro-
jektu Baťova kanálu vypravit lodí na Sloven-
sko. Každý víkend zde pořádají jízdy, a dokon-
ce je možné si pronajmout motorovou loď
a cestovat sám. Celý den nebo i víkend. A je
dokonce možné si půjčit kánoe a vydat se na
nich do ramen Moravy. Je sice nutné vybavit
se repelentem proti mračnům komárů, ale
zase se člověk dostane do míst, kam by jinak
ani nezavítal. Všechno potřebné o Baťově ka-
nále naleznete na adrese www.batuvkanal.net.

Na Slovensko za dávnými časy
Pokud už budete na Slovensku, vydejte se
třeba za historickými legendami. Zhruba tři-

cet kilometrů od hranic, tedy asi půl hodiny
jízdy autem od Velké nad Veličkou, je možné
se ponořit do příběhu, který v posledních le-
tech inspiroval například režiséra Juraje Ja-
kubiska. Ano, legendární Čachtická paní,
tedy Alžběta Báthoryová, úřadovala takový
kousek od dnešní hranice. Ostatně i hrad, po-
cházející z poslední čtvrtiny třináctého stole-
tí, byl původně královskou hraniční pevnos-
tí. Pří povstání Františka II. Rákocziho byl
hrad poničen a změnil se na zřícenu. I dnes
má ale magickou atmosféru. A ještě jedna
dobrá zpráva, neplatí se tady vstupné.

Vypravit se můžete rovněž do městečka
Holíč, které je jedním z mnoha důkazů o tom,
že Češi a Slováci k sobě měli vždy blízko. Ne-
daleko se totiž nachází místo, jež bylo jedním
z nejvýznamnějších center Velkomoravské
říše. Už v desátém století tady fungovaly osa-
dy patřící Valům, a když se o pár let později
říše rozpadla, měl zase velký význam místní
hraniční hrad. Kromě několika kostelů a tře-
ba půvabné loretánské kaple můžete mít pro
návštěvu Holíče ještě jeden důvod: kamenný
trojpodlažní větrný mlýn, o němž místní tvr-
dí, že je jediný na celém Slovensku.
Z Holíče je to přes řeku Moravu zase zpát-

ky do České republiky co by kamenem doho-
dil. Hodonín leží od hranic opravdu jenom
kousek. A tady je znovu pojítko mezi oběma
národy. V Hodoníně se totiž narodil první čes-
koslovenský prezident Tomáš Garrigue Masa-
ryk. Jsou zde na něj patřičně pyšní, a není

proto náhodou, že nejen místní muzeum nese
jeho jméno. Přesně před deseti lety tu otevře-
li výpravnou expozici věnovanou jeho osob-
nosti. Krajinou kolem vinohradů a později ra-
men řeky Moravy dojedete až na soutok řeky
Moravy a Dunaje. Do místa, které se jmenuje
Děvín a které má neopakovatelnou atmosfé-
ru. Řeka platící za největší moravský tok, se
tady vlévá do rychle pádícího Dunaje. I barvu
má každá z těchto řek jinou.

Na zbojnickou hostinu
Na Moravě a na Slovensku vás mnoho jídel
nepřekvapí, protože třeba halušky, jež si Va-
laši trochu přivlastňují, jsou domáckým jíd-
lem na obou stranách hranice. Ale pokud bu-
dete na východní straně Karpat, rozhodně
ochutnejte živáňskou. Tohle jídlo, kterému
se někdy také říká hostina zbojníků, dělali
slovenští gurmáni už před staletími a vypra-
covali jej do dokonalosti. Živáňská pečeně se
připravuje ze stejného množství vepřového
a skopového masa nakrájeného na stejně
velké plátky, z tenkých plátků slaniny a kole-
ček velké cibule. Někde přidávají i kolečka
syrových brambor. Naklepané maso se pak
osolí, vepřové se okoření paprikou, skopové
česnekem a oba druhy masa se ještě opepří
černým pepřem. Někdy se plátky prokládají
čerstvými lístky máty nebo šalvěje. Poté se
nechává v kameninové uzavřené nádobě na
chladném místě odležet do druhého dne, kdy
se maso napíchané střídavě na rožeň opeče
nad žhavými uhlíky. Odolali byste?■

JOSEF ALBRECHT

Příroda versus
město. Chalupa
na Mikulčině
vrchu v Bílých
Karpatech
(vlevo)
a luxusní hotel
Jurkovičův dům
v lázních
Luhačovice.
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