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rolada z motského dasa se
smetanovou oméckou. Séfku-
chai Matthias Buchholz vyvéii
jako pro generdlni $tab pred
jarn{ ofenzivou.

Dal$im opérnym bodem
berlinské gastronomie je res-
taurant Margaux na rohu Un-
ter den Linden. Prvky klasic-
ké francouzské kuchyné
s avantgardnimi ndpady $éf-
kuchate Michaela Hoffman-
na, mimoradné rozsahly vin-
ny listek a mild obsluha
uchvéti kazdého labuznika.
Za své osobité tvodni pozor-
nosti, vynikajici humrovou
polévku, skopovy hibet fan-
tasticky provonény svazkem
Cerstvé madaty i zapeCenou
rybu s Cervenym melounem a
jemnou paprikovou omdackou
by si jednohvézdickovy $éfku-
chat zaslouzil povyseni. Ne-
zapomente ani na vyborné
syry, k nimzZ nabizeji dvanact
druhd omacek.

Ve vychodnim Berliné
chutna lépe

Vitézem bitvy o Berlin se na-
konec stala restaurace VAU.
Stejné jako Margaux také ona
sidli v byvalém vychodnim Ber-
liné. Do moderni VAU na
Jagerstrasse chodi vecefet
kanclét Schroder i ministr za-
hranici Fischer. Sympaticky $éf-
kuchat Kolja Kleeberg s pomy-
slnou michelinovskou hvézdic-
kou na epoletich své snéhobilé
uniformy programové vyznava
tvarci sezonni kuchyni s fran-
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couzskymi a némeckymi vlivy.
Pozornd obsluha serviruje na-
dSenym hostim langustinu se
Zlutym melounem, liskami a
Zloutkovou oblohou, polévku z
volské hlavy se zeleninou a ravi-
olami naplnénymi smési hras-
ku a masa, prsa perli¢ky s hou-
bami a rizotem nebo UZasné
srnéf variace. K tomu vyborné
némecké bilé vino a dobte oset-
fené Cervené bordeaux. A na za-
vér vynikajici tfesnovy sorbet ¢i
Sampansky krém. MarSalskou
hal pro Kolju Kleeberga! ®

JIRI OULIK

Hotel Adlon Kempinski
Restaurant Quarré
Unter den Linden 77
Tel.: +49 30 2261-0
www.hotel-adlon.de

Hotel Madison

Restaurant Facil
Potsdamer Strasse 3

Tel.: +49 30 59 005 12 34
www.madison-berlin.de
www.facil.de

Restaurant VAU
Jagerstrafe 54/55

Tel.: +49 302029 73 0
www.vau-berlin.de

Restaurant Margaux
Unter den Linden 78,
vchod Wilhelmstrasse
Tel.: +49 30 22 65 26 11
www.margaux-berlin.de

Hotel Brandenburger Hof
Restaurant Die Quadriga
Eislebener Strasse 14

Tel.: +49 30 214 05 0
www.brandenburger-hof.com

Hotel Palace Berlin
Restaurant First Floor
Budapester Strasse 45
Tel.: +49 30 2502-0
www.palace.de

FCFEASERAITERE ROWTR Y

UCHOVEJTE SI VSECHNY DOBRE NAPADY
A TIPY IN MAGAZINU!

SPECIALNI PORADAC SI MUZETE 0BJEDNAT NA ADRESE:
Economia a.s., oddéleni distribuce, Dobrovského 25, 170 55 Praha 7,
tel.: 233 071 197 nebo elektronicky na adrese predplatne@economia.cz.

» Sanon zasleme do dvou tydnii po obdrZeni objednavky.
» Cena Sanonu je 150 KC véetné poStovného a balného.
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