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Séfkuchari Jifi Dédina a Marek Pila#
Stiedovéka kréma, Détenice

=» Grilované: jehné s rozmarynovou omackou, klokani

steaky s plnénou cuketou, vepfové koleno s kfeno-
vou omackou, sele s jable€nou omackou, jeleni
svic¢kova s rybizovoostruzinovou oméackou, kriti jat-
ra s brusinkovou omackou, veprovy jazyk se Svest-
kovou oméackou a Svestkami namaéenymi v domaci
slivovici

Zweigeltrebe 2004

Rulandské modré 2003, vybér z hroznt
Dezert: Sladké kolacky a pInéné buchty
Pélava 2003, vybér z hroznu

Vina spole¢nosti Znovin Znojmo

Séfkuchaf Josef Rychtr
Kampa Fish, Praha
Predkrm: Carpacio z chobot-
nice s chiestem a oméackou

z plod(i tamarindovniku
Stfedomorska rybi polévka
podavana s bramborovym
pyré ochucena $afranem

a olivovym olejem

Hlavni chod: Musle Imperia
v silné omacce z bilého vina,
Salotky a Cerstvych bylinek
Blanzirované ustfice v silném zeleninovém consom-
mé s kapkou sherry a tomatovym rizotem

Filet z platyze s paspierovou pénou
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Wachauer Griner Veltliner, Weingut Rainer Wess,
Wachau, Rakousko

Fitou Civée Abrigan, Chateau des Erles, J. a F. Lur-
ton, Languedoc, Francie

Dezert: Cokoladova terina z derného &aje Earl Grey
Sorbet ze zelenych jablek a kvasnicového piva
Pineau des Charentes Blanc, Maison Prunier,

Francie

Séfkuchai Norbert Hojda
Domov, Liberec R
Predkrm: Chlebové bochanky ¥
domov se Skvarkovni¢ky
Doméci sadlo se Skvarkama
a cibuli

Husi jatra se sadlem
Doméci drstkova

PInéné tvarohové knedliky
prelité horkymi malinami

se $lehackou

Frankovka rosé, pozdni sbér, vinarstvi Kovdcs
Hlavni chod: Salat z rucoly s marinovanym prsic-
kem z divoké kachny, kfepel&im vajickem a redukci
aceto balsamico

Neuburské 2004, pozdni sbér, Vinné sklepy Valtice
Medailonky z kufecich stehen na restované zeleniné
Veltlinské zelené 2005, pozdni sbér, Vinarstvi Ko-
vacs

Rulandské modré, pozdni sbér, Vinné sklepy Valtice
Zavitky z vepfové panenky s parmskou Sunkou

a suSenymi rajcaty s fazolovymi lusky a slaninou
Ryzlink rynsky, vybér z hroznd, Vinarstvi Kovacs
Dezert: Medovy dortik s vanilkovym krémem
Rulandské bilé 2004, vybér z bobuli, Vinné sklepy
Valtice

Séfkuchai Michael Vaia

U modré kachnicky Il

Ze studené kuchyné: Rolovana kachna pecena na
Salvéji pinéna pastikou z husich jater a prsic¢ek divo-
ké kachny s Sipkovou omackou

Rulandské modré 2003, vybér z hroznu, Vino Mar-
cin¢ak
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Salat z posirovanych krali¢ich
stehen ve viné Marsala s list-
ky Spenatu a naklicenou ¢
ockou

Chardonnay 2004, vybér

z hroznu, Vino Marcincak

Z teplé kuchyné: Kanéi hibet
flambovany slivovici

Cabernet Moravia 2002, Col-
legium Vinitorum Helena Glosova

Omacka z lisek, susenych Svestek a smrzd
Rulandské Sedé 2004, Collegium Vinitorum, Helena
Glosova

Bramborovy kola¢ se $alotkami varfenymi v balsamiku
Sauvignon 2004 pozdni sbér, Collegium Vinitorum
Lubomir Glos

Dezerty: Merurikové, tfesriové a malinové soufflé
Zweigeltrebe 2003, ledové Vinarsvi Marcincdk B
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