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Bohemia Prestige

Rosé Brut

Charakteristika: Nas nej-
VEtSi vyrobce sektl uved!

o rtizové brut. Velmi
jemné, aZz provensalské
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na trh rizovou novinku.
Rozsifil svou radu Pres-
tige brut a demi sec

[ rGzZové tony potvrzuji, ze
byly skute¢né pouzity

hrozny z modré od-
rudy, v tomto pripa-
dé Zweigeltrebe.
Sekt ma velice dob-
rou perzistenci jem-
ného, dlouhého per-

| leni, v chuti jsou

stejné jemné ovoc-
né tony.

Vyrobce: Bohemia
sekt Stary Plzenec
Cena: vyrobce dopo-
rucuje v rozmezi od
195 do 230 K&

Chateau Bzenec 2004

Rosé

Charakteristika: Zdarila
kupaz riizovych vin z od-
rud Zweigeltrebe a Modry
Portugal. Uz starordzo-
va barva slibuje prijem-

ny zazitek. Nezklame

ani pékna ovocna viné

a vyvazena, harmonic-

ka svézi chut.

Vzhledem k vyS§Simu |
stupni alkoholu (12,5

%) je zahodno pred J
podavanim radéji /
chladit jesté vice,
nez je u slabsich
rizovych bézné.
Vyrobce: Vino Mi- |
kulov, pInéno pro
Chateau Bzenec,
Podhaji 421,
Bzenec

Cena: 70 K¢

Zovych vin také razové

sny, neni zaruceno, ovsem
dat si v letni ¢as nékde na tera-
se s prateli lahvicku ¢i vice
dobfe vychlazeného lehkého
razového rozhodné za vyzkou-
Seni stoji. A vibec nejde o to,
Ze je to nyni dokonce zaleZi-
tost veskrze svétové moédni.
Mezi soucasné trendy totiz
pat#i stale vétsi obliba svézich
mladych vin. A to vétSina kva-

o\ .

litnich ,,rGzaka“ rozhodné je.

Jestli se zdaji po poziti ri-

Riizové z modrého

Nastésti ty tam jsou Casy,
kdy se u nds vétSinou délalo
razové smichdnim $patného
bilého s jesté horSim Cerve-
nym. Bylo to vét$inou natolik
nechutné, Ze pamétnici jsou
dodnes v objednavani a poZiva-
ni rGZovych vin velice opatrni.
Existuji, ostatné jako u vseho
a ve vsem, vyjimky povolujici
pfipravovat razové vino smi-
chanim bilého s cervenym. To
je tieba priklad ve Slovinsku
velice oblibeného, takika na-
rodniho ndpoje jménem Cvi-
Cek (viz IN ¢ 16/2004), na kte-
ry si vymohli vyjimku jesté
pred vstupem do EU. U nés,
stejné jako v celém vinafském
svété, se ruzové piipravuje
z modrych odrad révy vinné.

Nejvétsi tradici v prFipravé
razovych vin maji ve francouz-
ském Provence. Ve zdejsi vinai-
ské oblasti, tdhnouci se od dsti
feky Rhony podél Stredozem-
niho move az k italskym hrani-
cim, je vice nez 60 procent vy-
produkovanych vin

astal cas ruzaku

vé zbarvend $tava zvana samo-
tok. Ze zbytku se pripravuje
klasické Cervené. Nebo se ne-
chaji rozdrcené hrozny kratce
macerovat a potom se rychle
wylisuji, aby se ze slupek do
mostu neuvolnilo p¥ili§ mnoho
barviva.

razovych. Rostouci
oblibé  ,razaka“
pruzné odpovidaji
i vinafské podniky
na celém svété.
A tak muaZete
i u nas, diky vinem
vesmés dob¥e ziso-
benym mezinarod-
nim obchodnim fe-
tézctm, uz dosyta
ochutnavat dobie
pitelné ,razaky“
z Chile, Australie,

Spanélska, Italie,
Recka...

Jemné a zlehka

Potésitelné je, Ze se na trhu
ve stdle vétsi mife objevuji také
ruzové vina od domécich vina-
F. Zakladni informace o tech-
nologii p¥ipravy razovych vin
jsme podrobnéji probrali loni
(IN ¢& 40/2004). Takze jenom
krétce. Hrozny modrych odrad
se ihned po sklizni nechaji
takzvané krvacet. Vlastni va-
hou z nich vytéka jemné razo-
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Nas$i vinafi uz
dokazi pripravovat
jak z tradi¢nich
modrych  odrad
révy vinné, jako je
Svatovavtinecké,
Modry Portugal
a predevsim Fran-
kovka, nebo z no-
voslechténcu typu
Zweigeltrebe ra-
Zova vina prvo-
t¥idni kvality. Jsou
svézi, piijemné
ovocna, vesmeés
s niz$im obsahem
alkoholu. Nejlepsi jsou vychla-
zend na 10 °C a je opravdu ra-
dost pozvednout sklenku proti
zapadajicimu slunci a kochat
se nadhernymi razovymi od-
lesky, které se v ni rozzifi.
A kdyz si poté k takovému vinu
dite gratinovanou zeleninu
nebo musle se Salotkou, nepo-
tfebujete k pocitu dokonalosti
uZ ani razové sny. e

LIBOR SEVCIiK
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