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Ostrov plny vuni

NEJLEPSI RESTAURACE CESKA SE PREDSTAVILY V PRAZE

Deset nejlepsich ceskych restauraci podle Maurerova vybéru Grand Restaurant
se poprvé a naposledy spolecné predstavilo minuly ctvrtek v prfedvecer letosniho Prague
Food Festivalu. Na prazském Slovanském ostrové, zvaném Zofin, piedvedli kuchafi
své mistrovské kousky. Cely vikend zde vafili i $éfkuchafi z dalSich Spickovych restauraci.
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leto$niho vitéze Maurerova vybéru

Grand Restaurant, jsem se byl podivat
jesté pred velkou akci na Zofing. Jeho syn
s pomocnikem pravé pfipravovali stovku
Spanélskych ptackt na prvni vecer Prague
Food Festivalu. UZ jen piesné naklepat tolik
hovézich platk dalo kuchaii pékné zabrat.
Pomocnik zatim krajel naplin do ptacku.
U Lipy je klasicky rodinny podnik, tedy bez
zastupu kuchaiti a pomocnikt, obvyklych ve
Spickovych hotelovych restauracich.

Na Zofin& se po ptaccich jenom zaprasilo.
Miroslav Rizic¢ka tam svou restauraci predsta-
vil i zajeci pastikou s hruskou a brusinkami,
rybi polévkou a la bouillabaisse, prsicky z di-
voké kachny na Sipkové omacce s karlovar-
skym knedlikem a jahodovymi knedliky s mas-
lem, tvarohem a Slehackou. Pravé Sipkova
omacka patii k dalsim delikatesam této vyhla-

U Miroslava Razi¢ky v restauraci U Lipy,

Sené restaurace. ,Sam Sipky sbiram na podzim
u chalupy,“ usmiva se Miroslav Razi¢ka.

Oblibené musle sv. Jakuba

Tym Séfkuchaie Romana Faltuse z restaura-
ce Sarah Bernhardt prazského hotelu Paiiz,
ktera skoncila na druhém misté hodnoceni
Grand Restaurant, pfipravil pec¢ené musle
sv. Jakuba s kvétakovym pyré, omackou
z kaparti a kminovou pénou, veprovou pa-
nenku s glazirovanym vepfovym hrudim,
c¢oc¢kovym salatem a jable¢no-kfenovym
chutney a mini dezert Pariz.

Tym Francouzské restaurace Obecniho
domu, letos bronzové, se blyskl ledovou la-
nyZovou pénou s grilovanymi muslemi sv. Ja-
kuba, ledovou kukufi¢nou pénou se Safra-
nem a pec¢enym kurecim stehennim medai-
lonkem, zadélavanymi telecimi dr$tkami
s provensalskymi bylinkami a domacim chle-
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bem. Potom byl k ochutnani kohout duseny
na viné se smetanovym bramborem, pec¢ena
hovézi Zebra v rozmarynovém kouti s lany-
Zovym glacé a pikantni malinovy sorbet s wa-
sabi na ledové tfisti s matou.

Musle, rasy i svickova
Podobné akce, jako byla ta leto$ni na Zofing,
se ve svété poradaji bézné. Navstévnici maji
moznost na jednom misté ochutnat delikate-
sy prednich restauraci, kam se bud musi slo-
Zité objednavat, nebo jsou jejich ceny pro né
tézko pristupné. Je proto chvalyhodné, Ze
tym Pavla Maurera, vydavatele rocenky
Grand Restaurant a naseho spolupracovnika,
se po loniské premiéte v Praze na Kampé od-
hodlal pokracovat.

Proto bylo mozné na Zofiné ochutnat i la-
hidky z restaurace Auberge de Provence,
ktera se letos v ro¢ence umistila na ¢tvrtém



