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misté. Pres cizokrajny nazev
sidli v Tuchomeéricich na okraji
Prahy. Pochlubila se belgickymi
muslemi, domacim ¢okolado-
vym truffle, bruselskymi vafle-
mi, langustinkami s rajcaty, pa-
Zitkou a omackou Westmalle.

7 karlovarské Promenady
(paté misto) privezl jeji majitel
Svatopluk Pazderka variaci stu-
denych predkrmi podle Ulriky
von Levetzow, baronstiick
z mlé¢ného kuzlete nebo vyni-
kajici kazle¢i pajsl. Dalsich dnt
se ale nemohl zicastnit. ,Musel
bych v Karlovych Varech zaviit,
tolik lidi nemame,“ posteskl si
Svatopluk Pazderka.

Tym restaurace Hrad¢any (Sesta v poradi)
prazského hotelu Savoy, vedeny $éfkucha-
fem Lubos$em Leopoldem, piipravil rybi zavi-
tek s morskymi fasami a bazalkovym pestem
a lososovym kaviarem, jehnéci kytu zapéka-
nou v maslovém tésté se Spenatem a piniemi
a hrusku dusenou v kofenéném viné s jem-
nym salatem z tropického ovoce. Japonska
restaurace Miyabi (sedma) se pochlubila ja-
ponskymi letnimi kreacemi jako tori no teri-
jaki, sake no nambanzuke, nigri a makizusi.

Oldfich Sahajdak, $éfkuchar jedné z nejzaji-
mavéjsich prazskych restauraci La Degusta-

tion Bohéme Bourgeoise, kde podavaji pouze
degustac¢ni menu, pripravil domaci oplatku pl-
nénou tatardkem z organického hovéziho
masa, cerstvé vyuzeny jazyk z jihoceskych
bykt, domaci svickovou omacku a pralinku
z ¢okolady Valrhona s grilovanymi foie gras.

Co uvaril Accordi?

Spole¢né s Andreou Accordim, $éfkuchaiem
michelinovské restaurace Allegro prazského
hotelu Four Seasons, predvadél Sahajdak
své uméni i na gastronomickych show, které
probihaly kazdy den v hlavni budové.
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Accordi se svym pocetnym
tymem pripravil k ochutnani
studenou polévku z fazoli Zolfi-
no s fefichou a Zelé z extra pa-
nenského oleje, risotto s bilym
chiestem, smrzZi a syrem taleg-
gio bergamasco a cremino
z pistacii Bronte a liskovych
ofecht se Safranovym krémem.
Kdo neochutnal mistrovské ri-
zoto, nevi, jak lze ze zdanlivé
obyc¢ejného jidla vykouzlit sku-
te¢nou lahtdku.

Novy Séfkuchar hotelu Ra-
disson SAS Alcron Roman Pau-
lus se na Zofiné predved] s ril-
lete z lososa uzeného v teplém
kouti s fenyklovym salatem
a hor¢icovo-medovou omackou, s moiskym
okounem pecenym na tymianu s lilkovym
kaviarem a olejem ze suSenych rajcat a dor-
tikem z ¢erného bezu.

Na druhy ro¢nik Prague Food Festivalu
prislo ochutnat vybrané lahidky, piipravova-
né celkem 34 Séfkuchari, na deset tisic na-
v§tévniku. Jidlo zapijeli klasickou plzni, sekty
i tichymi viny z Bohemia Sektu, viny italsky-
mi z La Fattoria nebo vodami Mattoni. ®
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