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Neznamy vitezem
U DLOUHEHO STOLU ZVITEZIL HIBERNAL, MALO ZNAMA ODRUDA REVY VINNE

Zatim posledni sezeni Dlouhého stolu pratel vina v prazském hotelu Hoffmeister, kde
milovnici vina hodnoti pro IN magazin nové nalahvované vzorky z domaci produkce, ur¢ilo
jako nejlepsi vino z Cech. Nejvice zaujal lofisky Hibernal z MélInického vinafstvi Kraus.
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méno Kraus je mezi vinai'sky-

mi odborniky pojmem. Profe-

sor Vilém Kraus u¢il v Ledni-
ci celé generace vinard, stejné
jako jeho syn Vilém v praZzském
Suchdole. Ten zaloZil s odbornou
podporou otce v Mélniku vinar-
stvi, Zel jeho snahu prerusila za-
keina choroba.

Vinarstvi prevzal jeho syn, opét
Vilém, toho jména treti. V kratké
dobé dokazal z rodinnych vinic
produkovat velice zajimava a dob-
fe pitelna vina. Jednim z nich je
dnes prezentovany vzorek.

Hibernal je nové vyslechténa
odrtida bilé révy vinné, ptivodem

z Némecka, odkud sazenice do
Ceské republiky pfivezli pravé
Krausové. Vyslechtil ji profesor
Helmut Becker v némeckém Gei-
senheimu kiiZenim odrtd Seibel
a Ryzlink rynsky. Do Statni odri-
dové knihy byla zapsana v roce
2004.

Vitézny vzorek je oznacen
jako Ceské zemské vino. Co se
timto terminem rozumi? Podle
vinarského zakona jde o vina vy-
robena z tuzemskych hroznt na
vinici uréené pro jakostni vino
v dané oblasti. Cukernatost musi
byt minimalné 14° NM. Na rozdil
od stolniho vina muize byt ozna-
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¢eno nazvem oblasti, ro¢nikem
a odrtidou. Nebo jde o vina vyro-
bena z odrid dosud nezapsa-
nych do Statni odrtidové knihy.

K vinu si dejte candata

Minulého vitéze, kterym bylo
Chardonnay ze sklepti Milose
Michlovského, zastupoval ob-
chodni feditel Vinselektu Mich-
lovsky Miroslav Majer. Zaujal ho
— stejné jako hodnotitele — vitéz
degustace, Hibernal 2007 ze zmi-
novaného Krausova vinarstvi
(viz Ochutnavka).

Je to svézi, expresivni a pi-
kantni vino s projevem citruso-
vych plodd ve viini, jemnou koie-
nitosti a zralym angreStem v chu-
ti. Jeho stredova plnost a perzi-
stence, které po chvilce zac¢inaji
dominovat nad zvolna ustupuji-
cim primarnim aromatem, svéd-
¢i o dobré vyzralosti hrozni,
minimalné na horni hranici
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Hibernal 2007
Ceské zemské vino

Vinarska obec: MéInik
Trat: Na bilych biehach

Charakteristika: Vino zafici
zelenkavé zlatavé barvy, ve
vlni intenzivni s vyraznym
aroma kvétu ¢erného bezu,
s kofenitymi podtony. V chu-
ti je vino plné, télnaté,
s péknym ovocnym ndstu-
pem, ve kterém rozezname
tony erného bezu a rybi-
zu. Chut prechazi do dlou-
hého dobéhu s jemnou pfi-
chuti nektarinek a broskvi.
Vyrobce: Mélnické vinafstvi
Kraus

Rulandské sedé 2007
pozdni sbér

Vinarska obec: Velké Bilovice
Trat: Zadni hora

Charakteristika: Uz Cista
zlatavé Zluta barva a pfi-
jemna, harmonicka

a jemné kofenita viné
slibuji pékny zazitek.
Viné je podtrzena v chuti
télnatou kofenitosti

s dlouhou svézi dochuti.

Vyrobce: Vinafstvi Madl,
Velké Bilovice

Sauvignon 2007
vybér z hroznii

Vinarska obec: Sedlec
u Mikulova

Trat: Kotel

« Charakteristika: Citronové
'-..ll..

Zluta barva, vyrazna ovocna
viné zralych bezinek,
broskvi a li¢i. V chuti je

Dodava nejleps$i moravska vina
do gastronomie a privatnim klientim

Vina jsou za stejné ceny a v kompletnim sortimentu jako pfimo od vyrobci.
Vinum Bonum s.r.o., étipa 333, 763 14 Zlin 12,
tel.: 577 019 296-7, 777 747 885-9
e-mail: vinum-bonum@vinum-bonum.cz

www.vinum-bonum.cz

pozdniho sbéru. Vino bych
doporucdil k téz$im Gpravam
sladkovodnich ryb, jako jsou
candat ¢i uhot, napiiklad se
smetanovymi omackami.“ m

vino stfedné piné, svézi,
ovocné s tony zralych
broskvi, vyraznou svézi
kyselinkou a ovocnym do-
znivanim.

Vyrobce: ZD Sedlec

LIBOR SEVCIiK u Mikulova

libor.sevcik@economia.cz

_
IN-000809




