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V arealu vinnych sklipkd Nechory u Prusanek soutézili sommeliéfi

——
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Svizné sekani sektu

v

v netradi¢nim otevirani lahvi Sampanského a sektd.

ezinarodni mistrovstvi
M Ceské republiky v sekéni

sekti bylo rekordni. Jak
v poctu Gcastnikt, kterych do
svesnice“ — slozené pouze z vin-
nych sklipkti — piijelo 27, tak i ve
vlozenych disciplinach. Mezina-
rodni statut zajistila pocetna
Ucast Slovaku. Potésitelné je, Ze
se do soutéZe prihlasila také rada
sommeliérek. Jesté donedavna
bylo toto povolani u nas vyhraze-
no takrka vyhradné muztm.

Bez carskych distojniki
Dle vzitych tradic patfilo otvira-
ni lahvi Sampariského Savli ke
kratochvilim ruskych carskych
distojnikd. Podle francouz-
skych pramend sabraz ¢ili stina-
ni hrdla Savli zac¢ali délat za Na-
poleona na oslavu vitézstvi jeho
kavaleristé. Sekty se sekaji do-
dnes a dobfe provedena a pove-
dena sabraz je ozdobou kazdého
vedirku. Spatna konéi v lep$im
pripadé politim koberce a prihli-
Zejicich.

Mistfi ,stina¢i“ maji dokonce
celosvétové Bratrstvo zlaté
$avle — Confrérie du Sabre d’Or.
V jejim cele stoji Velka rada
s velmistrem. V Ceské republice
je velvyslancem bratrstva som-
meliér z FrantiSkovych Lazni
Milan Pricha. Clenové uskupeni
sekaji pouze lahve pravého Sam-
pariského z Champagne, jinak
dobte poslouzi rovnéz tradi¢ni
L,bohemka“.

Skvélé stinani

Treti ro¢nik mistrovstvi v sekani
sektli poradali moravsti somme-
liéti v ¢ele s Liborem Nazarcu-
kem, ktery nas reprezentoval na
nedavném mistrovstvi svéta,
pod patronaci Asociace somme-
liéra CR. SoutéZ probéhla, stej-

né jako v predchozich dvou ro¢-
nicich, ve vinném sklepé U Je-
noura ve vyhlaSené sklepni lo-
kalité Nechory u vinarské obce
Prusanky na Hodoninsku.
Sommeliéri se utkali ve dvou
disciplinach: v sekani a servisu
sektu. Pred porotou, jiz predse-
dal prezident Asociace sommeli-
érti CR Martin Pastyiik, museli
otevrit lahev useknutim hrdla
Savli nebo jinou se¢nou zbrani
a Kklasicky a predpisové nabid-
nout pénivy mok hostiim. Ve fi-
nale zvitézil Milan Krejci, které-
mu netradi¢ni rekvizity ke stina-
ni v podobé profilu §éfa morav-
skych sommeliéri piipravil jeho
stryc Rudolf. Nesoustredil se na
prosté useknuti hrdla, ale své
vystoupeni pojal jako show.
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Druh4 skong¢ila Sarka Pokorna,
oba ze spolec¢nosti Merlot d’Or.
Treti misto pripadlo Otakaru
Zoudlikovi z Bohemia Sektu.
Druhym vrcholem mistrovstvi
byly pokusy o zapis do Guinnes-
sovy knihy rekordd. Pod dohle-
dem zastupce ceské databanky
rekordid postupné v limitu otev-
felo 27 sommeliért lahev sektu
useknutim jejiho hrdla, a maji
tak nadéji na zapis. Trojnasobny
mistr Ceské republiky i Sloven-
ska a semifinalista posledniho
svétového Sampionatu Libor Na-

zarcuk se pokusil o pfekonani
vlastniho rekordu v otevieni co
nejvice lahvi sektu useknutim
jejich hrdla riznymi pfedméty
v ¢asovém limitu jedné minuty.
Stavajici rekord je sedm lahvi.
Na sekani pouzil vedle Savle
také skleni¢ku, podsalek, popel-
nik, podkovu a svicen, htl
a montazni kli¢. Sommeliéfi re-
kord prekonali, Libor Nazarcuk
vyrovnal svij lonisky, kdyzZ se
zdrZel sekanim hrdla klicem. l
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

nJak spravné sekat sekt

Lahev sektu ¢i Sampariského je tfeba dobfe vychladit na 4 — 6 °C. Od-
strante f6lii a dratény koSicek. Najdéte na lahvi Sev a otoéte ji tak, aby byl
nahote. Cepel $avle &i jiného pfedmétu pfilozte na $ev lahve naklonéné
do thlu 40 — 45 °. Savli seknéte po $vu lahve smérem vzhiru dost ra-
zantné proti roz8ifenému hrdlu, které by mélo odletét i se zatkou. Proud
sektu spolehlivé odplavi pfipadné stfipky skla.

Tlak v lahvi je nékolik atmosfér, proto dbejte na to, aby nikdo nestal ve
sméru odletu zatky. To plati i pfi klasickém otvirani. Mistfi dokazi mimo
jiné odseknout hrdlo lahve i podstavcem sklenky tak, Ze sklenka zistane
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celd a hrdlo s korkovou zatkou odleti.
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