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NAPOJE

Toskansko

Srdce italskych vin

znat se v italskych vinech
Weni snadné, i kdyz je asi
kazdy nékdy ochutnal.
Zemé zasahujici do samotného
srdce Sttedomo¥i ma v péstova-
ni révy vinné tradici vice nez ti
tisice let dlouhou. Uz staif Re-
kové ji nazyvali zemi vinic. Pés-
tuje se zde vice nez dva tisice
odrad a ve vyrobé vina je se svy-
mi 55 miliény hektolitr@ rocné
svétovou jednickou pred Francii
a Spanélskem. Najit v té zdplavé
pravé to, které vas skutecné
oslovi, neni jen tak. Zfejmé si to
uvédomila i jedna z mnohych
italskych vlad a vinnym zako-
nem se pokusila udélat poradek
v tisicovkach italskych vin a za-
vést kontrolu jejich pavodu.
Dnes je vsak mist, kde mo-
hou pouzivat oznaceni original-
niho kontrolovaného ptvodu
D.0.C. (Denominazione di Ori-
gine Controllata), zarucujici ur-
¢itou kvalitu, uz v zemi na 300.
Proto pfijali v roce 1992 novy
zakon, ktery zavedl jesté vyssi
kategorii kontrolovaného ptivo-
duD.0.C.G. (Denominazione di

origine Controllata e Garantita)
a pro vybrand stolni vina s geo-
grafickym ptvodem kategorii
L.G.T. (Indicazione Geografica
Tipica). Proto je tfeba v ital-
skych vinech peclivé hledat
a ochutnavat. Kdyz si vSak své
znacky najdete, budete jim ra-
dostné vérni.

Dnes vkro¢ime do samotné-
ho srdce vinné Italie do Toskéan-
ska proslaveného predevsim je-
dinenymi Cervenymi viny.
Z jednadvaceti mist, kde vinafi
sméji pro sva originalni vina
pouzivat nejvyssi oznaceni
kontroly ptvodu, a tedy i kvali-
ty D.0.C.G., jich je v pomérné
malém Toskansku Sest. Jsou to
Brunello di Montalcino, Car-
mignano (viz dnesni ochutnav-
ka), Chianti, Chianti Classico,
Vernaccia di San Gimignano
a Vino Nobile di Montepuliano.

Toskansko patfi k nejmaleb-
néjsim Castem Italie a kopcovita
krajina mezi Florencii a Sienou
se starobylymi vesnickami na
kopcich porostlych révou vin-
nou, cyprisi a olivovniky je sku-

te¢nou perlou. Kdyz k tomu pti-
date zdej$i vina a jidla, jste na
pokraji pozemského rije. Zde
byla uz v roce 1716 vymezena
z6na Chianti a bylo to prvni ge-
ografické oznaceni mista pivo-
du urceného pro konkrétni vino
na svété. Zdkladem pro vyrobu
Chianti a nejprestiznéjsiho ital-
ského vina Brunello di Montal-
cino je tradi¢ni italska odrtida
Sangiovese a jeji klony. Vina
jsou bud ze stoprocentniho
Sangiovese, které se muze dopl-
nit viny z dalich odrad révy
vinné, jako je Canaiolo nero,
Trebbiano di Toscana nebo Mal-
vasia del Chianti. Do vin Car-
mignano D.0.C.G. je k Sangio-
vese pridavano asi 20 procent
Cabernetu Sauvignon. °
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

0 vinné Itdlii jsme psali jiZ
dvakrdt. V IN ¢ 10/2002 na-
Jjdete zakladni clenéni zemé
na oblasti, v IN ¢. 8/2003 jsme
se zabyvali viny ze severovy-
chodni Cdsti.
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OCHUTNAVKA

Carmignano 1999
D.0.C.G.
Charakteristika: Nadherna
intenzivni rubinové Cerve-
na barva a viné zralych
hrozn(. Sklada se z 80 pro-
cent ze Sangiovese a 20
procent Cabernetu Sauvig-
non, ktery dodava rozmari-
|ému italskému vinu plnost
a francouzsky Sarm. Je to
vino velmi elegantni, piné
ve vani i v chuti se zajima-
vou strukturou, ktera dava
vyniknout celkové harmo-
nicnosti. Ma dlouhé pfi-
jemné doznivani, kdy
vychutname tony vy-
zralych hroznt a cel-
kovou pfijemnou ovo-
citost jdouci az do co-
koladovych nuanci.
Mlze jesté dalSich
pét let zrat v lahvi.
Vino pravem ziskalo
prvni misto v katego-
rii zahranicnich cer-
venych vin na vysta-
vé Vino a destilaty

2003.

Vyrobce: Villa Capez-
zana, Carmignano,
Italie

Dovozce: Kabra, Po-
dolské nabrezi 34,
Praha 4
Tel.: 241430317
Cena u dovozce: 685 K¢

V Italii nejrozsirenéjsi
modra odruda révy vinné.
Ve vinohradech na Apenin-
ském poloostrove jsou vy-
sazeny nejruznéjsi klony,
které maji rozdilné charak-
teristiky. Napfiklad v regi-
onu Emillia Romagna
z ného délaji bézné nakys-
Ié stolni vino. V Toskansku
a stredni Italii viibec tvori
zaklad kvalitnich plnych
a vysoce hodnocenych
vin. Mimo jiné i popularni-
ho Chianti i dnes predsta-
veného Carmignana.
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