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o speciální směsku připravenou
smícháním bílých a červených
vín. Výjimku získali, a tak Cviček
dál radostně po litrech popíjejí
především k tučným jídlům a vý-
razným sýrům.

Toto růžové víno se vyznačuje
nízkým obsahem alkoholu a vyso-
kým podílem kyselin. Původně to

bylo víno získávané z hroznů po-
cházejících z vinic, kde vedle sebe rost-

ly nejrůznější odrůdy, bílé i modré. Vše se vy-
lisovalo dohromady a vznikl původní Cviček.
Podobné víno kdysi dělali i moravští vinaři.
To dnešní má přesné regule. Může být pouze
z vinic Dolenské oblasti a musí obsahovat
nejméně 65 procent červeného vína a maxi-
málně osm procent alkoholu.

V sousedním západním Štýrsku v Rakous-
ku mají podobně výraznou růžovou speciali-
tu nazvanou Schilcher. Nejde o směsku bí-
lých a červených vín jako ve Slovinsku, ale
o klasické růžové jednoodrůdové víno při-
pravované z původní místní modré odrůdy ➜
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Vinice v rakouském Štýrsku malebně zapadají do krajiny

P
R

Ů
V

O
D

C
E

S
V

Ě
T

E
M

R
Ů

Ž
O

V
Ý

C
H

V
ÍNJednou z růžových

kuriozit je
slovinský Cviček

FO
TO

:A
RC

HI
V

IN_25 6/16/07 11:49 Stránka 7


