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PRUVODCE SVETEM RUZOVYCH VIN
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RlZova vina se vhodné snoubi s s nerliznéjSimi salaty a bilym masem.

Uspésni reprezentanti

Vinaii postupné zjistili, Ze pro piipravu kvalit-
nich rdzovych vin nejlépe vyhovuji modré od-
rady Zweigeltrebe a Svatovaviinecké. Podle
zahrani¢nich odbornikti mame diky klimatu
a ptdnim podminkam velmi dobré piredpokla-
dy pro piipravu $pi¢kovych riZovych vin.
O tom, Ze to nebyla slova pronesena jen tak
do vétru, svéd¢i mimo jiné cerstvé mezina-
rodni dspéchy naSich ,rtzakt“. Na letosni
soutézi poradané v ramci veletrhu Vinitaly zis-
kalo Velkou zlatou medaili Rulandské modré,

pozdni sbér rosé 2006 z Moravskych vinai-
skych zavodi Bzenec a stiibrnou medaili Ca-
bernet Sauvignon pozdni sbér rosé 2006 ze
spolec¢nosti Vino Mikulov, patfici k uskupeni
Bohemia Sekt. Na prestizni soutézi Concours
Mondial Bruxelles 2007, kde se hodnotilo pies
pét a pul tisice vzorkd, ziskal stiibrnou meda-
ili Bohemia Sekt Prestige Rosé brut 2005.
RiZovym vintim se vénuje pravé vychazejici
¢islo mési¢niku Vino revue. Casopis uz léta po-
rada kazdy mésic degustace riznych vin a po-
rovnava vina domaci se zahrani¢nimi. Letos se
témto degustacim dostalo oficialniho posvéce-
ni, a tak jsou vysledky brany jako nominac¢ni
pro Salon vin. Ochutnavalo se 54 vzorki rid-
Zovych vin z Ceské republiky i ze svéta. O vy-
soké kvalité svédc¢i také to, ze 32 vzorkud
mohlo dostat medaili, ovSem statut umoznu-
je ocenit jenom tiicet procent piihlaSenych
vin. Vitézem se pro mnohé pirekvapiveé stalo
rizové vino ze Slovenska z vinaistvi Vin-
kova. OvSem slovenska rizova vina bo-
dovala i pti posledni moravsko-slovenské
lize, o které jsme psali v letoSnim IN ma-
gazinu ¢ 17. Pfitom na Slovensku se za-
cala délat rizova vina az v tomto tisicile-
ti. Na druhém misté skoncilo rtzové
vino z odridy Pinotage z Jizni Afriky, tie-

RGZova Gracie
obklopena viny,
ktera ziskala
mezinarodni ocenéni.

IN MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

b

ti pricka piipadla ,rizaka” pripravenému z od-
rady Garnacha ze Spanélské Bodegas Campos
de Enanzo (viz ochutnavka).

Riizové stolniceni

Ruzova vina je nelépe pit dobie vychlazena
na 7 -9 °C, to znamena stejné chladna jako
vina bild. Pro opravdu horké dny je dobré
jesté pred otevienim lahve dat do sklenek na
stole kostky ledu a tim i je vychladit. Kdyz to-
tiZ nalijete chladné vino do rozpalené sklen-
ky, razem ho mate o dva i vice stupna teplej-
§i. Sklenka by méla byt z ¢irého skla ve tvaru
tulipanu, aby dobie vynikla rdzova barva
vina a jeho viné.

RiZova vina je nejlepsi pit mlada, z po-
sledniho ro¢niku. Jen tak dokonale vynikne
jejich svézZest a aroma. Sucha ticha, podobné
jako Sumiva ¢i Samparniské bez zbytkového
cukru, se vyborné hodi jako aperitiv a skvéle
doplni i jednodussi predkrmy, jako jsou riz-
né salaty bez vyraznych zalivek a majonéz.
Stejné tak se snoubi se stfedomorskou ku-
chyni, s riznymi jednodus$$imi upravami
moiskych i dravych sladkovodnich ryb, té-
stovinami a plody moie. Dobra je i kombina-
ce s grilovanymi bilymi masy. RiZova vina
s vySSim zbytkem cukru jsou vhodna
k moucnikiim ¢i tmavym kofenénym masim
na grilu, ale i k syrim s modrou plisni ¢i slad-
kym dezertim. Roc¢nikové rtzové Sampan-
ské Ruinart prekvapivé skvéle slusi také
k dobrému doutniku. l
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