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Vinice v Provence najdete jak pfimo u mofre, tak vysoko v horach.
Poloze odpovida i chut vina.

Postup pri vyrobé je v podstaté dvoji. Od-
stopkované kuli¢ky se bud nechaji ,pustit®
stavu bez lisovani, potom jde o takzvany sa-
motok. Zbyla hmota se posléze pouZzije pro
vyrobu klasického ¢erveného. Ma to urcitou
vyhodu v tom, Ze se do Cerveného dostane
vice extraktu. Druhy zptsob je Setrné Kklasic-
ké lisovani, které se déla prakticky stejné
jako pfi pripravé bilého vina.

Razovi mistii z Provence

Kdyz rtzové, tak z Provence. Tady je pravlast
klasického rizového vina a tamni vinaii ho
uméji pripravovat skute¢né vytecné. I kdyz
razové vino, vzhledem k vzristajici poptav-
ce, délaji uz ve vSech vinarskych zemich sveé-
ta, ve vinohradech kraje Provence, ovliviio-
vanych Stfedozemnim moiem, se rodi hroz-
ny pro jeho piipravu pfimo vynikajici. Jet do
Provence a nedat si mistni rdzové vino je
stejny hiich jako navstivit Plzen a nedat si
radné natoceny a vychlazeny prazdroj.

Mozna to byla z nouze ctnost, kdyZ se vi-
naii v Provence na jihu Francie rozhodli dé-
lat ze svych modrych odrtd lehounké svétle
rizové vino namisto klasického, ¢erveného.
KdyzZ ho totiz z hrozni pripravovali a pripra-
vuji, nemaji s nim zdaleka takovy tuspéch
jako s rdzovym. Navic konkurence cerve-
nych vin z jinych francouzskych vinarskych
regiond je prili$ velika. Neni proto prekvape-
nim, Ze vice nez tii ¢étvrtiny zdejsi trody
hrozni ,padnou” na pi¥ipravu rizovych vin.

Tradice vinafstvi je v tomto regionu vic
nez dva a pil tisice let dlouha. ZkuSenosti se
zde predavaji z generace na generaci a kazdy
vinai'sky dim zna ten nejzarucenéjsi postup,
jak pripravit nejlepsi razové. Na nedavnou
piehlidku rizovych vin z Provence, ktera se
konala ve Vidni, jich pfijelo dvaadvacet
a kazdy mél jiné vino. VSechna pfitom po-
chéazela z loniského ro¢niku - rizova se piji
mlada - i ze stejné oblasti. OvSem jina jsou
z pobrezi kolem Saint-Tropez neZz z vinic
v horach dél od mote.

Provence je nejrozsahlejsi klasicka vinar-
ska apelace Francie. UZ pouhy pohled na
mapu dokazuje jeji rozmanitost. Spada do ni
namoini pristav Marseille stejné jako pohoii
Sainte-Victoire i vysokohorska podhiiii Dra-
guignanu, ostrivky ve Stfedozemnim mofi

i vinice na pobiezi. Kazda ma svou specific-
kou tvar danou terroirem (individualita vina
dana ptidou, klimatem, historii a tradici), vy-
sazenou odrtidou a néaslednou vinifikaci
hroznt. V podstaté jde ale v Provence o dva
zakladni druhy rtzovych vin. Klasicky, le-
hounky s velmi svétlou narizovélou barvou
a niz$im obsahem alkoholu, a plnéjsi, dnes
modnéjsi barevné vyraznéjsi (cervenéjsi)
s vyS$Sim obsahem alkoholu.

Na kvalitu zdejSich rizovych vin dba tstav
pro vyzkum riZového vina: Centre de Re-
cherche et d’Expérimentation sur le Vin
Rosé se sidlem ve Vidaubanu.
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Odrudy a oblasti

RiZova vina z Provence pochazeji ze tii regi-
ond s oznac¢enim AOC.

Cotes de Provence

Oblast AOC od roku 1977 zahrnuje 21 tisic
hektart vinic, ze kterych zde p¥ipravuji roc-
né kolem 900 tisic hektolitrti vina. Z toho je
80 procent rtzovych, 15 procent ¢ervenych
a b procent bilych. RGzova a ¢ervena vina se
délaji z modrych odrid révy vinné Grenache,
Syrah, Carignan, Cinsault, Mourvédre, Ca-
bernet Sauvignon a Tibouren. Nazvy odrad
jsou razeny podle jejich rozsiteni ve vinicich.
Pro dplnost uvadime i bilé odridy. Zde to
jsou Rolle, Ugni Blanc, Clairette a Sémillon.
V oblasti ptisobi 355 soukromych vinait, 48
druZstev a 58 obchodnikt s vinem.

Coteaux d'Aix-en-Provence

Samostatni oblast AOC od roku 1985 ma
3800 hektart vinic. Ro¢né z nich pripravi
kolem 180 tisic hektolitri vina. Z toho je 61
procent rizovych vin, 35 procent ¢ervenych
a 4 procenta bilych. Péstuji zde modré od-
rudy Grenache, Cabernet Sauvignon, Carig-
nan, Syrah, Cinsault, Cunoise a Mourvédre.
Bilé jsou zde Bourboulenc, Vermentino, =
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PRUVODCE SVETEM RUZOVYCH VIN
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