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Cokoladovy fondant
se salatkem
z lesniho ovoce
4 porce
® 150 g horké cokolady
® 155 g masla
® 165 g cukru
® 80 g mouky
® 5 vajec
® 200 g lesniho ovoce
(maliny, ostruZiny, bo-
ravky)
® 1dcl malinové omacky

Rozpustime ¢okoladu, pfi-
dame maslo, cukr, vejce
a mouku. Pripravenou
smés dame do formicek,
které vymazeme maslem
a vysypeme cukrem. Pe-
¢eme v troubé pri teploté
190 stupnl po dobu 7 mi-
nut.

Oprané lesni ovoce nalozi-
me do malinové omacky
a nechame chvili ulezet
v chladu.

Bazaar
Nerudova 40
Praha 1

Tel.: 257 535 050
www.restaurantbaazar.cz

Cenova kategorie: (@D

Poznamka:

Cenova kategorie zahrnuje
pramérny Gcet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:

do 800 K&: @
do 1500 K&: @@
nad 1500 ké: @ @@
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Znovuzrozeny Bazaar

nad podle starého Ceské-
Sho piislovi S jidlem roste
chut, rozsifuje norsky
podnikatel v pohostinstvi Nils
Jebens svou sit $pi¢kovych
prazskych restauraci. V Praze
neni Zadnym novackem. Prede-
v§im jeho restauraci Kampa
Park navstivi snad kazdy vy-
Prahy. Navzdory povodni, kterd
mu totdlné znicila jeho nejzna-
méjsi restauraci a odddlila otev-
feni Hegertovy cihelny, rozsitil
letos své restauracni portfolio,
kam patti jeSté byvala malost-
ranskd kavarna Square, o res-
tauraci La Provence na Starém
Mésté a Bazaar na Malé Strané.
V ¢lenitém Bazaaru v Neru-
dové ulici, kde je misto pro
400 hostt zacal zmény od ku-
chyné. Pozval tam svého piite-
le, nejlepsiho skandindvského
kuchate Terje Nesse.

Séfkuchaf Skandinavie

Ten $éfoval naptiklad v res-
tauraci Bagatelle, kterd se sta-
la prvni restauraci ve Skandi-

navii a dostala dvé hvézdicky
ve slavném Michelinu. V roce
1999 se stal vitézem prestizni
svétové kuchatské soutéze Bo-
cuse d’'Or, které se tika kuli-
néafské mistrovstvi svéta. Jeho
vlastni podnik Oro Restaurace
a Bar ziskala hvézdicku Miche-
linu v roce 2001. V Ceské re-
publice zatim Zadna restaura-
ce ani jednu hvézdic¢ku Miche-
lin neziskala.

Do Bazaaru poslal jako pte-
dvoj své dva pomocniky a po-

tom spole¢né s nimi a lidmi
Nilse Jebense ptipravili pro
tento podnik zbrusu nové
menu. Je zaloZeno na stfedo-
moiské kuchyni, kam patii
nejenom Francie, Recko
a Itélie, ale i jidla z druhého
bfehu mote, napiiklad z Ma-
roka a Tunisu. I kdyZ byl vét-
$inu Casu zavieny v kuchyni,
Praha ho nadchla a chce se
sem k velké Jebensové radosti
vracet Castéji. Povazuje Prahu
za jedno z nejkrasnéjsich
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