
N
a všech mezinárodních
výstavách vín budí v po-
sledních letech expozi-

ce vinařů z Nového Zélandu
vždy zaslouženou pozornost.
I když už vína z tohoto vzdá-
leného souostroví nejsou již
v Evropě neznámá, patří stále
k určité exotice vyzývající
k ochutnávání a přispívají tak
alespoň zprostředkovaně
k poznávání země mající po-
řád nádech určité exotičnosti.
Nejinak tomu bylo i na nedáv-
né světové výstavě Vinoble
2004 ve španělském Jerez de la
Frontera, kde vzbudil zaslou-
ženou pozornost svěží Sauvig-
non s vyšším obsahem zbytko-
vého cukru.

Však také ještě před něja-
kými dvaceti lety vína z No-
vého Zélandu vlastně mimo
jeho území nikdo neznal.

Nový Zéland, to byla pro svět
především ovčí vlna a jehněčí
maso.

Z odrůd vína, pocházejícího
z Německa, které mají vino-
hrady, byl stejně jako jinde
nejlepší Sauvignon. Díky kli-
matu, složení půdy i použi-
tým klonům patří Sauvignony
z Nového Zélandu k tomu nej-
lepšímu, co se z této odrůdy
révy vinné na světě dá udělat.

Založení prvního vinohradu
je sice v historické dokumen-
taci datováno rokem 1819, ale
k masovější výsadbě došlo až
po první světové válce, kdy na
Nový Zéland dorazili Chorvati,
Němci, Srbové a Libanonci,
kteří se usadili v okolí Auck-
landu a měli zkušenosti s vi-
nohradnictvím ze svých do-
movů. O moderním vinařství
a vinohradnictví však lze ho-
vořit  až po roce 1960, kdy  za-
čala systematická výsadba vi-
nic osazovaných ověřenými
klony ušlechtilých evropských

odrůd, jako je již zmíněný
Sauvignon Blanc a Pinot Noir.
V sedmdesátých letech dorazi-
ly první vzorky novozéland-
ských vín do Austrálie a o pat-
náct let později si na nich již
ve velkém pochutnávali od Ja-
ponska přes USA až po Evro-
pu. To už Novozélanďané měli
zvládnuté i moderní technolo-
gie výroby.

Na Severním ostrově jsou
čtyři vinařské oblasti: Auc-
kalnd, Gisbone, Hawke’s Bay
a Martinborough. Na Jižním
ostrově jsou rovněž čtyři: Nel-
son, Marlborough, Centerbury
a Central Otago. Pěstují se zde
všechny hlavní světové odrůdy
révy vinné – modré i bílé,
ovšem Sauvignon Blanc je
skutečný unikát. Svěží, krysta-
licky čistý, s pěknými ovocný-
mi tóny. Ve výsadbě převažuje
klon vyšlechtěný v kalifornské
univerzitě Davis. ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz
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Australská a novozélandská
vína získávají v poslední době
velice na oblibě, podobně jako
vína chilská, argentinská, ji-
hoafrická a kalifornská. 
Autor knihy, který končiny
u protinožců a jejich vinice
osobně procestoval a vína od-
tud dovážel, při svém vyprávě-
ní o vínech proto může využí-
vat vlastních zkušeností získa-
ných i kontaktem s novozé-

landskými vinaři. Představuje
tak nejen australské a novozé-
landské odrůdy, klimatické
a půdní podmínky, rozložení vi-
nohradů, vinařský zákon, spe-
cifika tamějších vinařství, vi-
nařské firmy a vynikající znač-
ky, ale svým osobitým šarmem
čtenářům přibližuje mentalitu
obyvatel australského konti-
nentu. Text doprovázejí četné
černobílé i barevné fotografie.

Zdeněk Reimann

Australská a novozélandská vína (edice Cesty za vínem)

KNIŽNÍ TIP

Kniha stojí  159 Kč včetně DPH
a můžete si ji písemně objednat
na adrese Economia a.s., VTÚ,
Dobrovského 25, 170 55 Praha
7, e-mail zdenka.mejzlikova@eco-
nomia.cz, nebo na internetové ad-
rese http://knihy.ihned.cz, kde
vám zařídí její zaslání na dobírku
přímo z nakladatelství GRADA
Publishing. Případné informace
na tel. 220 386 511-12.

Členové klubu HN, kteří u této
publikace uvedou na její objed-
návce pořadové čtyřmístné číslo
své členské kart y, obdrží 20%
slevu.

Sauvignon Blanc
2003

Cloudy Bay
Marlborough region,
severní část Jižního
ostrova, Nový Zéland
Charakteristika: Ele-
gantní, příjemně aro-
matické svěží víno
s intenzivní květnato-
ovocnou vůní a chutí.
Pravidelně se v hod-
nocení časopisu
Wine Spectator
umisťuje mezi
dvaceti nejlepší-
mi bílými víny
světa.
Dovozce: Global
Wines, Václav-
ské nám. 53, 
Praha 1
www.global-wi-
nes.cz
Cena: 1590 Kč

OCHUTNÁVKA

Sauvignon 
z Nového Zélandu
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