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Recept

U Viadare:

Navrat nejen k rodinnym tradicim

|

BAZANTI PRSA
,BOHEMIA®

S HUSIMI JATRY
A POSIROVANOU
HRUSKOU

S BRUSINKAMI

® 4 ks baZantich prsicek

® 100 g oleje

® 200 g masla

® 200 g husich jater

® 2 hrusky

e 1 dl bilého vina

e 1 dl cerveného vina

® 120 g brusinkového kom-
potu

® 0,5 dl portského vina

@ tluceny jalovec, pastikové
koreni, sul, bily pepr

Vykosténa, stazena a oso-
lena bazanti prsicka nalo-
zime alespon na dva dny
do marinady z ¢erveného
vina, portského, tluéeného
jalovce, pastikového kofeni
a bilého pepre. Hrusky
oloupeme a lehce pova-
fime (poSirujeme) v bilém
viné. Marinovana prsicka
opeéeme na oleji dorliZzova
(medium). Nakrajené
platky husich jater opep-
fime a opeCeme na masle.
Pfi podavani bazanti pr-
sicka profizneme, ozdo-
bime opecenymi platky hu-
sich jater a pfidame teplou
hrusku s brusinkami. Do
vypeku pridame Cerstvé
maslo a $tavou maso pod-
lijeme. Podavame s riizné
upravenymi brambory
nebo s bramborovymi kro-
ketami.
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Snimky: Ivo Goldbach

oktor obojiho prava
Josef Vladat svou
pravou profesi uz od

pohledu nezapre. Je restau-
ratér, tak jako jim byl jeho
otec a déd. M4 pokracova-
tele v synovi, talentovaném
muzikantovi, ktery nevédél,
Ze v rodinné tradici je vétsi
existencni jistota. ProSel

v pohostinstvi v§emi stu-
pinky - od vyuceni, pfes ho-
telovou $kolu, univerzitu az
k vedoucim funkcim v praz-
ském hotelnictvi. Teprve
zména pomérd mu umoznila
splnéni letitého snu - mit
vlastni rodinny podnik podle
svych predstav. Pravé oslavil
desété vyroci svého malost-
ranského podniku, ktery se

nemuZe jmenovat jinak nez
U Vladare.

Je typem pravého restau-
ratéra - patrona, jak je
zname zatim spiSe ze zahra-
ni¢i. Nic mu neunikne, je
vSudypfitomny a piitom dis-
krétni, zn4 a osobné vita své
hosty, sleduje kuchyni i praci
personalu ,na place”, sim
vybird vina a vyzna se v nich,
sestavuje jidelni¢ek pro tri
rozdilné provozovny skryté
v jednom domé. V dobé ¢in-
skych bister, pizzerii, fast
foodu, mexikanskych a ji-
nych exotickych restauraci
zde host najde skutec¢nou
odzu tradi¢ni kuchyné i s ta-
kovymi uz tézko vidanymi
specialitami, jako jsou vyni-

Adresa a cenova katgorie

Restaurace, vinarna, klub
U Vladare

Maltézské namésti 10

118 00 Praha 1

tel.: 257534121,
257531309

e-mail: mvladar@login.cz

www.infor.cz/hotelvladar

cenova kategorie:

— Konirna .
— Klub, vindrna @ @&

Poznamka:

Cenové kategorie zahrnuje
pramérny Gcet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:

do 800 K&: @

do 1500 kK&: D@

nad 1500 K&: @ @@

in.ihned.cz/jidlo



