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Olivovniky se doZivaji i tisice let.

Chile na vzestupu

Chilané se po vysadbé vinohradi
vrhli na olivovniky. V poslednich
péti letech vysazuji neuvéritel-
nych tisic hektard ro¢né. V roce
2004 bylo v této jihoamerické
zemi 3800 hektart olivovnikd, le-
tos je to uz dvojnasobek. Plodi za-
tim jenom tii prvni tisicovky hek-
tart. Olivovnik totiZ potiebuje ne-

jméné pét let, nezZ vyda plody,
réva vinna plodi uZ po trech le-
tech. Jde o dlouhodobou investi-
ci, protoZe plnou produkci dava
olivovnik aZ po dvaceti, tficeti le-
tech. Ne nadarmo se iika, Ze je to
strom ti1 generaci. Dédecek zasa-
di, otec se stara a teprve vnuk na-
plno sklizi. JeSté prred péti lety po-
kryla tamni produkce pouze pét

Mistii ¢inské tusové malby 20. stoleti

ze shirek Néarodni galerie v Praze

Masters of 20th-Century Chinese Ink Painting

from the Collections of the National Gallery in Prague

Valdstejnska jizdarna / Waldstein Riding School Gallery

INZERCE

nJak se olej dequstuje

Ochutnavka olejl je jesté slozZitéjsi obfad, nez degustace vina. Vzorky
jsou, na rozdil od vina, vétSinou nality do barevnych sklenic, pfikrytych
kouskem skla, aby nebyla vidét barva a vzorek nebyl ovlivnén vzdu-
chem. Napred se ke vzorku dlouze €ichd, teprve potom opatrné ochutna-
va. Zajida se kouskem jablka nebo suché veky. Stejné jako po skonéeni
degustace vina i olivovi ochutnavaci dokazi o prednostech ¢i vadach jed-
notlivych vzork( dlouze a vasnivé diskutovat.

a TOP 15 producentu vitéznych oleju

¢ Frantoio Franci, Toskansko, Italie

¢ 0.P.G. Sandi Chiavalon, Istrie,
Chorvatsko

¢ Olivinvest Meknés — Tafilalet,
Maroko

* Az. Agr. Biologica Titone, Sicilie,
ltalie

* Az. Agr. Gregorio Minervini,
Apulie, Italie

. I:Iacienda Iber, Aragonie,
Spanélsko

¢ Marina Colonna, Molise, Italie

procent chilské spotieby, dnes uz
je to vice nez 60 procent. A o oli-
vovém oleji z Chile se uz dozvida
i mlsny svét. Dosahuje totiz diky
peclivé obhospodarovanym odri-
dovym sadtim i moderni zpraco-
vatelské technice mimoradné
kvality. Do novych sadd jdou na-
vic jen ty nejlepsi odridy.

Neni nadhodou, Ze nejlepSimi
producenty chilskych olivovych
olejti jsou znamé vinarské firmy.
Védi, co svétu chutna, maji po-
zemky i penize na investice
a umi udélat vysledny produkt.
Se v&i pravdépodobnosti se tak
bude v olivovém oleji opakovat
to, co se Chilantim pred dvaceti
lety podafilo s vinem. Tehdy
o ném také nikdo ve svété nic
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* Az. Agr. Michele Minieri,
Kampanie, Italie

« El Olivar, Kapské Mésto, JAR

¢ Fr. Ol. Gaspare Sarullo, Sicilie,
Italie

* TerraMater, Maule, Chile

* Az. Agr. del Carmine, Marky, Italie

* Frantoio Bonamini, Benatsko,
Iltalie

¢ Alain Bicheron, Provensalsko,
Francie

* Potosi 10, Andaluzie, Spanélsko

moc nevédél. Ostatné v nejlepsi
svétové patnactce olivovych ole-
ja uz je Chile zastoupeno. B
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Otevieno denné mimo pondéli od 10 do 18 hodin / Open daily except Mondays from10a. m. to 6 p. m.
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Nérodni galerie v Praze - Sbirka orientalniho uméni / National Gallery in Prague - Collection of Oriental Art  www.ngprague.cz
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