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Po boji zvitézilo Chardonnay

BARIKOVANE VINO PORAZILO FRANKOVKU | VLASSKY RYZLINK

U dlouhého stolu se opét pro magazin IN ochutnavala domaci vina. Jejich tradi¢ni
hodnoceni ve vinotéce prazského hotelu Hoffmeister mélo tentokrat velmi vyrovnany pribéh.
Urdcit z predloZenych vzorkii tfi nejlepsi vina, ktera predstavime v nasi ochutnavce, nebylo
snadné, protoZe chuté prizvanych zapalenych milcli vina se znacné rozchazely.

osobni. Navzdory obecné-

mu vkusu a diktatu trhu,
ktery porad jesté preferuje bila
vina Skolena v novych dubovych
sudech o obsahu 225 litra zva-
nych barrique, rozhodné nejsem
jejich milovnikem a ctitelem.
Tim rozhodné nechci tvrdit, Ze
ocenéné Chardonnay je vino
Spatné. VétSinou vSak jde o vina,
ktera zranim v sudu ztrati svou
odridovou identitu. Pokud jsou
udélana z dobré vychozi surovi-
ny, jsou si velice podobna a leh-
ce zaménitelnd vyraznymi tény
vanilky, ktera vesmeés prebiji vSe
ostatni. Vyznamenavaji se tim
predevsim Chardonnay z Kalifor-
nie, ktera jsou vsak na trhu veli-
ce Uspésna, a proto je napodobu-
jiijinde ve svété. V Ceské repub-
lice umi se sudy dobte pracovat
znamy a zkuSeny vinaf Milo§
Michlovsky, coz predvedl i s tou-
to ,Sardonkou“, mij vkus to
vSak neni. Z dnes uvedené troji-
ce bych dal prednost jak ocené-
nému ,vlasaku*, tak i velice p¥i-
jemnému ,razaku”.

Tentokrét budu vyjimecéné

Slovo predchoziho vitéze

Jak uz se pii této ochutnavce sta-
lo tradici, zac¢astni se ji jako host

vitéz predchoziho hodnoceni.
Tentokrat to byl FrantiSek Madl,
ktery naposled zvitézil se svou
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Dodava nejleps$i moravska vina
do gastronomie a privatnim klientim

Frankovkou ro¢nik 2006. Po vy-
hodnoceni predloZenych vzorka
jsem ho pozadal o komentar k vi-
tézim, které najdete v dnesni
ochutnavce. ,Vitézné Chardon-
nay je pékné udélané komplexni
vino s typickym odridovym
charakterem, vynikajici do gas-
tronomie. U mne zvitézil celko-
vé druhy ,vlasak“ s krasnymi
mineralnimi tény a dlouhou do-
chuti. To je vino pfipravené ze
skutec¢né kvalitnich a dobie vy-
zralych hroznd. RGzova Fran-
kovka je prijemnd, Cisté udéla-
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Chardonnay 2006

pozdni sbér, barrique
Vinarska obec: Novy Prerov
Trat: Na Strekach

Vyrobce: Vinselekt Mich-
lovsky, Rakvice

Charakteristika: uz zlata-
va barva naznaéuje zrani

v sudech barrique. V kosa-
té ovocné vani najdeme
zralé citrusy, které jsou do-
plfiovany typickou vanilkou
z novych dubovych sudd.

V chuti vyrazné tény zralych
hroznll a tropické ovoce

Cena: 177 K¢

Ryzlink vlassky 2007
pozdni sbér

Vinafska obec: Pouzdiany
Trat: Kolby
Charakteristika: zelenka-
vé Zlutd barva, vyrazna ko-
fenita viné, v chuti svézi

s rychlym nastupem citru-
sovych plodd a pikantni ko-
fenitosti

Cena: 160 K¢

Frankovka rose 2006

vybér z hroznu

Vinarska obec: Valtice

Trat: Pod Slune¢nou horou

Vyrobce: Moravino Valtice
Charakteristika: vino
svétlounce riizové barvy
s vuni malin a ¢erného ry-
bizu. V chuti pIné, ovocné
s jemnou kofenitosti, ktera

dlouho a pfijemné dozniva
na patfe

Vinum Bonum s.r.o., étipa 333, 763 14 Zlin 12,
tel.: 577 019 296-7, 777 747 885-9
e-mail: vinum-bonum@vinum-bonum.cz

www.vinum-bonum.cz

Vina jsou za stejné ceny a v kompletnim sortimentu jako pfimo od vyrobci.

A

IN-000781

né a jisté si najde zakazniky, pro Cena: 165 K¢
mne je tam vSak dost zbytkového

VSechna tfi vina pochazeji z vi-
cukru.“ m > ]

nic lezicich v mikulovské pod-

LIBOR SEVCIK  pjasti.

libor.sevcik@economia.cz




