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T
entokrát budu výjimečně
osobní. Navzdory obecné-
mu vkusu a diktátu trhu,

který pořád ještě preferuje bílá
vína školená v nových dubových
sudech o obsahu 225 litrů zva-
ných barrique, rozhodně nejsem
jejich milovníkem a ctitelem.
Tím rozhodně nechci tvrdit, že
oceněné Chardonnay je víno
špatné. Většinou však jde o vína,
která zráním v sudu ztratí svou
odrůdovou identitu. Pokud jsou
udělaná z dobré výchozí surovi-
ny, jsou si velice podobná a leh-
ce zaměnitelná výraznými tóny
vanilky, která vesměs přebíjí vše
ostatní. Vyznamenávají se tím
především Chardonnay z Kalifor-
nie, která jsou však na trhu veli-
ce úspěšná, a proto je napodobu-
jí i jinde ve světě. V České repub-
lice umí se sudy dobře pracovat
známý a zkušený vinař Miloš
Michlovský, což předvedl i s tou-
to „šardonkou“, můj vkus to
však není. Z dnes uvedené troji-
ce bych dal přednost jak oceně-
nému „vlašáku“, tak i velice pří-
jemnému „růžáku“.

Slovo předchozího vítěze
Jak už se při této ochutnávce sta-
lo tradicí, zúčastní se jí jako host

vítěz předchozího hodnocení.
Tentokrát to byl František Mádl,
který naposled zvítězil se svou

Frankovkou ročník 2006. Po vy-
hodnocení předložených vzorků
jsem ho požádal o komentář k ví-
tězům, které najdete v dnešní
ochutnávce. „Vítězné Chardon-
nay je pěkně udělané komplexní
víno s typickým odrůdovým
charakterem, vynikající do gas-
tronomie. U mne zvítězil celko-
vě druhý „vlašák“ s krásnými
minerálními tóny a dlouhou do-
chutí. To je víno připravené ze
skutečně kvalitních a dobře vy-
zrálých hroznů. Růžová Fran-
kovka je příjemná, čistě uděla-
ná a jistě si najde zákazníky, pro
mne je tam však dost zbytkového
cukru.“ ■

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

Ochutnávka
Chardonnay 2006

pozdní sběr, barrique

Vinařská obec: Nový Přerov

Trať: Na štrekách

Výrobce: Vinselekt Mich-
lovský, Rakvice

Charakteristika: už zlata-
vá barva naznačuje zrání
v sudech barrique. V koša-
té ovocné vůni najdeme
zralé citrusy, které jsou do-
plňovány typickou vanilkou
z nových dubových sudů.
V chuti výrazné tóny zralých
hroznů a tropické ovoce

Cena: 177 Kč

Ryzlink vlašský 2007

pozdní sběr

Vinařská obec: Pouzdřany

Trať: Kolby

Charakteristika: zelenka-
vě žlutá barva, výrazná ko-
řenitá vůně, v chuti svěží
s rychlým nástupem citru-
sových plodů a pikantní ko-
řenitostí

Cena: 160 Kč

Frankovka rose 2006

výběr z hroznů

Vinařská obec: Valtice

Trať: Pod Slunečnou horou

Výrobce: Moravíno Valtice

Charakteristika: víno
světlounce růžové barvy
s vůní malin a černého ry-
bízu. V chuti plné, ovocné
s jemnou kořenitostí, která
dlouho a příjemně doznívá
na patře

Cena: 165 Kč

Všechna tři vína pocházejí z vi-
nic ležících v mikulovské pod-
oblasti.

Po boji zvítězilo Chardonnay
BARIKOVANÉ VÍNO PORAZILO FRANKOVKU I VLAŠSKÝ RYZLINK

U dlouhého stolu se opět pro magazín IN ochutnávala domácí vína. Jejich tradiční
hodnocení ve vinotéce pražského hotelu Hoffmeister mělo tentokrát velmi vyrovnaný průběh.

Určit z předložených vzorků tři nejlepší vína, která představíme v naší ochutnávce, nebylo
snadné, protože chutě přizvaných zapálených milců vína se značně rozcházely.
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