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Czechouse Grill & Rotisserie
Hotel Hilton Prague, Pobfezni 1
186 00 Praha 8, tel.: 224 842 700

www.hiltonprague.cz

Cenova kategorie: . . .

Poznamka:

Cenova kategorie zahruje primémy tcet za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

do 800 k&: @

Z lodé

na kapitansky muastek
Pres své mladi ma $éf kuchy-
né restaurace Czechouse bo-
haté mezinarodni zkus$enosti.
Kucharskou ¢epici si pry po-
prvé nasadil uz jako ctyrlety
na détském karnevalu. Cty¥i
roky studoval gastronomic-
kou skolu v rakouském Gera-
su, absolvoval praxi v péti-
hvézdi¢kovém hotelu Schoss
Diirnstein a ¢tyfi roky varil
v restauracich rakouskych lu-
xusnich hoteltt Werzer Asto-
ria a Schneider Almhof a ve
slavném hotelu Savoy v Lon-
dyné. Pil roku také varil na
slavné zaoceanské velelodi
Queen Elisabeth II., na které
obeplul svét. Pres Hilton Vi-
enna Plaza pak doputoval
v roce 2002 do prazského Hil-
tonu. Ma zde vSechny pred-

do 1500 ke: @@

nad 1500 K¢ ...

poklady zabydlet se na zdejSim kuchaiském
kapitanském mustku. Pravé tspésné slozil
dalsi velkou zkousku. Byl vybran, aby letos
v dubnu varil na setkani tii stovek fediteld
svétové sité hotelt Hilton v Diisseldorfu.

Pohled do kuchyné
Skvéle vybavené kuchyni vévodi nejlepsi
svétovy sporak znacky Molteni, Rolls Royce
mezi sporaky. Hosté mohou do kuchyné na-
hliZet prosklenou sténou a pozorovat sehra-
nost kucharského tymu. Pripravuji tady jid-
la v kombinaci moderni evropské kuchyné
s tradi¢nimi ¢eskymi specialitami. Proslave-
né jsou zdejsi steaky z prvotridniho severo-
amerického hovéziho a speciality z cer-
stvych ryb. Ov§em pec¢ena kachna na kminu
s jablkem, duSenym zelim a vybérem hous-
kovych knedlikd nema chybu a lze pfi ni ve-
lice snadno zapomenout na doporuceni die-
tologt. VZdyt hresit je tak snadné a v tomto
piipadé i velice chutné a prijemné. H
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Kuchaika pro znalce a labuzniky
Edouard de Pomiane

Jeden z nejznaméjSich a nejslavnéjsich fran-
couzskych labuznikd, ¢len Pasteurova institu-
tu v Pafizi MUDr. Edouard Pomiane, napsal
v mezivale¢ném obdobi minulého stoleti kni-
hu, ktera se stala jednou z nejproslulejSich
kucharek svéta a dodnes si své postaveni
mezi knihami o vafeni a stolovani udrzela. Je
to v8ak vic nez jen kucharka; kniha nepfinasi
pouze neocenitelné a bajecné recepty na ta
nejvybrangjsi jidla proslulych svétovych ku-
chyni, je i duchaplnym, pou¢enym a zébav-
nym spole¢nikem a radcem v kuchyni i jidel-
né. Mistr svého oboru vas nauci vSechno
podstatné o ta-
jemstvi, vlnich,
chutich a uprave
jidel, o pfipravé
tabuli a vybéru ji-
del i napoju k riz-
nym pfilezitos-
tem. To v8e &ini
tento skvély spo-
leénik s eleganci
a humorem, hod-
nym mistra svého
oboru. Po precte-
ni této neobyé&ejné knihy dokazete pfipravovat
jidla s laskou, budete zcela jinak prozivat
zdanlivé prosté vareni a naucite se vytvaret
a vnimat pozitky a radost z vaSeho kulinar-
ského a spolecenského uspéchu. Nejen Ze se
naucite ovladat vSechny spole¢enské povin-
nosti hostitele ¢i hosta, nau¢ite se mnohem
vic! Poznate tajemstvi a velmi uZite¢né navo-
dy pfi pfipravé jiSek, majonéz, pfi smazeni,
peceni ¢i vareni, zvladnete pfipravu fondue,
quiche, hlemyzdu ¢i ryb, ale také postnich ji-
del, kurat, kralikdl ¢i mimoradnych lahudek, ja-
kymi jsou husi ragout s jablky, zaje¢i zadek

s ¢ervenou fepou, teleci hlava po madrid-
ském zpUsobu, moskevsky holub, Fizek s ¢er-
nymi olivami, teleci marengo, alsaské zeli,
chrest po holandsku, clafoutis, reuchtis, rille-
tes, jidla Svycarské, francouzské, baskické,
anglické &i italské kuchyné...

Tato Ziva klasika uméni kucharského je jazy-
kové i terminologicky pfizpisobena dnesku

a doplnéna o navody sommeliéra Alexandra
MikSovice na skvéla vina.
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Cena: 198 K¢ vcetné DPH.
Kod knihy. 01359

Knihu si miZete pisemné objednat na adrese
ECONOMIA a. s., VTU, Dobrovského 25,

170 55 Praha 7, e-mail: dagmar.suchmova@
economia.cz nebo na internetové adrese
http/knihy.ihned.cz, kde vam zafid\ jeji zaslani
na fakturu ¢i na dobirku pfimo z nakladatelstvi
PROFESSIONAL PUBLISHING. Pripadné
informace ziskate na tel. cisle 604 115 129.

Clenové ECONOMIA Benefitklubu, ktefi

u téchto publikaci uvedou na objednévce Cislo
své klubové karty a kod knihy, obdrZi 30%
slevu.
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