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Avokad 0,
krab Z
rap, smrze...
Restaurace Czechouse Grill & Rotisserie
prazského Hiltonu patfi mezi ty hotelové podniky,
které si ziskaly vynikajici jméno a vabi gurmany i gurmety.
Zdejsi supermoderni kuchyni vladne Roman Paulus.
Jeho nejnovéjsim pocinem je degustacni
sedmichodové menu.
edm degustacnich chodd, které vybral Pripomenime v této souvislosti restaurant
S $éfkuchat, doprovazi specialni nabid- La Degustation — Boheme Bourgeoise (viz IN
ka vin, ktera zvolil hotelovy sommeli- magazin ¢ 5/2007). Ten je, jak uz nazev na-
ér. Ta pochopitelné nejsou povinnd, k piti si  povida, postaven cely na degusta¢nich menu.
miiZete samoziejmé vybrat sami a vinny lis- Jak tedy takové menu vypada v hotelu Hil-
tek k tomu dava vic nez pozZehnané prilezi- ton, kde bydleli mimo jiné i tfi ameri¢ti pre-
tosti. Degustaéni menu neni neménnym zidenti — Bill Clinton a Georgeové Bushové?
dogmatem, ale je obménovano podle sezon- Jako prvni host dostane Amuse Geuele. Na-
nosti jednotlivych surovin. Jen si zde zakla- sleduje kofenéné avokado a kralovsky krab
daji na tom, Ze vzdy c¢erstvych a prvotiidni s omackou z pecenych paprik. Tretim chodem
kvality. je vynikajici krémova polévka ze smrzi s tele-
cim brzlikem a po ni stejné skvély tatin
Jak vypada menu z kachnich jater s cibulovou marmeladou. Me-
»Je to pro nas v kuchyni urcitd vyzva, jak zihru predstavuje sorbet ze zelenych jablek.
dokazat, co umime,” ¥ika dvaatticetilety Ro- Hlavnim chodem je svi¢kova s olivovo-bylin-
man Paulus. ,Host tak miZe ochutnat $ir§i kovou krustou na arty¢okovém ragud. Je pfi-
paletu pokrmt a nepiejist se, protoZe dosta- pravena z vybraného masa pochazejiciho ze
va degusta¢ni porce. Ve svété je tento skotu volné chovaného na severoamerickych
systém bézny. U nas se zacinad teprve po- pastvinach. Sladkou tecku tvoii tvarohové
zvolna prosazovat. knedliky se tfemi druhy ovoce.
Séfkuchaf Roman >
Paulus ma bohaté
mezinarodni zkuSenosti
z Evropy i ze zamofi
.
Kofenéné avokado
a kralovsky krab
s omackou z pecenych
paprik (nahofre)
Amuse Gueule —
chiestovy krém
(vpravo)
Tatin z kachnich jater
s cibulovou
marmeladou
(uprostied)
Severoamericka
svickova s olivovo-
bylinkovou krustou
z na artyc¢okovém ragu
E (uplné vpravo)
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