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VARTE S NAMI

Grilovana kachni prsa
s rebarborovym chutney
a kari sirupem
s pecenou bramborovou
slamou
4 porce:
® 800¢g kachnich prs
® secuansky pepr, stl
rebarborove chutney:
® 300 g rebarbory
® 2 [Zice olivového oleje
® 50 g salotky
® 4 g nastrouhané
citrénové kury
® 20 g cukru
@ 1 dcl bilého vina
® 20 g kari
@ chilli, zazvor, sul
® citronova stava
bramborova slama:
® 300 g brambor, sil

Opeprena a osolena kachni
prsa opeteme na grilu do
rGZova. Pripravime chutney
z oCisténé a na stejné velké
nakrajené kousky rebarbo-
ry. Spolu s citrénovou kurou
a nadrobno nakréjenou Sa-
lotkou je orestujeme na oli-
vovém oleji. Pridame cukr,
chilli, zazvor a zalijeme bi-
lym vinem a vSe zredukuje-
me na hustou marmeladu.
Bramborovou slamu pripra-
vime tak, ze brambory na-
kréjime na tenké nudlicky.
Ty nasypeme na rozpalenou
teflonovou panev, osolime,
upéchujeme a asi po jedné
minuté otofime a dopece-
me dozlatova.

Hotel Hoffmeister
Restaurace Ada
Pod Bruskou 7
11 800 Praha 1
tel.: 251 017 111
www.hoffmeister.cz

Cenova kategorie: @ @@

Poznamka:
Cenova kategorie zahrnuje
primémy Gcet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:

do 800 K&: @
do 1500 K&: @ @
nad 1500 kK&: @ @ @
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Skvosty z nepravem
opomijené rebarbory

FOTO: IVO GOLDBACH

Rebarbora je vytrvala rostlina,
ktera nepotiebuje Zadnou
mimoradnou péci

rebarbofe jsme se uZ
Ozde zminili v Cisle 16.

Tehdy $éfkuchaf Patrik
Docekal ptipravil k velikonoc-
ni variaci z kazlete vynikajici
Calamadu k marinovanému
kiizle¢imu hibetu s ostrym
anyzovym sirupem. Povidali
jsme si 0 nepravem opomije-
nych tradi¢nich domacich su-
rovinach, ke kterym rebarbora
bezesporu pattila. Nebylo snad
venkovské zahradky, kde by
bez naroku na zvlastni péci
necnély k nebi jeji obrovské
listy na mohutnych stoncich.

Vysoky obsah kyselin, jak ndm
po uvefejnéni ¢lanku napsala
jedna Ctenaika, byl pravdépo-
dobné p¥icinou, proc tato vytr-
vald a nendro¢nd rostlina ze
zahrddek taktka zmizela, aniz
ji nékdo vyhlasil za ohroZenou
rostlinu.

Patrik Docekal vsak na ni
nezapomnél a rdd s ni experi-
mentuje nejenom p¥i pripravé
kizle¢tho. Specidlné pro IN
ptipravil celé rebarborové
menu jako $éfkucha¥ prazské-
ho hotelu Hoffmeister. Jeho
majitel je zajimavym kulina¥-



