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Nejen fotbalem Ziv je ¢lovék

GASTRONOMICKY PRUVODCE HOSTITELSKYMI MESTY EURA 2008

Kdo si chce uzit pfijemné atmosféry, domaci kuchyné a popovidani si s hostinskym,
je v rakouskych hostincich na té spravné adrese. PfindSime vam ale i tipy k pfijemnému
posezeni ve vyhlasenych Svycarskych restauracich.

Viden
Jednim z nejvétsich hostinct ve
meésté je Schweizerhaus v Prat-
ru (www.schweizerhaus.at). Na
stinné zahradé posedi az 1800
hosti. Velka jsou také zdejsi vep-
fova kolena, proslula specialita
podniku. Na typické videriské
hostince narazite témér na kaz-
dém rohu. Rik4 se jim tady ¢asto
také ,Beisl“ a kromé skvéle oSet-
feného piva a osminky vina zde
objevite také typickou doméci
stravu. Svétové proslulosti dosa-
hl, diky svym lahtidkam z hovézi-
ho po domacim zptisobu, podnik
Plachutta (www.plachutta.at),
ktery najdete ve mésté rovnou
trikrat. Neni se ¢emu divit: speci-
ality jako tafelspitz, salat s hové-
zim masem a rosténa s cibulkou
se nikdy nepfteji. V blizkosti hlav-
niho videnského namésti Step-
hansplatz vas ocekava nejstarsi
hostinec ve Vidni (od roku 1447)
s klenutymi mistnostmi pro hos-
ty a stinnou zahradou: Griechen-
beisl (www.griechenbeisl.at).
Synonymem $pic¢kové kuchy-
né je pak restaurace Steirereck
(www.steirereck.at). Od doby,
kdy presidlila do budovy nékdej-
sitho Safaistvi ve Stadtparku, je
pozitek dokonce jesté o nékolik
odstind bohatsi: kromé znamych
dél kucharského umeéni v restau-
raci je tu jesSté jidelni bar
yess.bar” a restaurant ,light“ pro
ty, kdo dostanou chut mezi hlav-
nimi jidly na néco malého.

Salcburk

Jako za starych Casu si pripadate
v hostinci Augustiner Briustiibl
(Lindhofstrasse 7, www.augusti-
nerbier.at). Je to nejvétsi pivnice
v Rakousku s nékolika saly a za-
hradou s dalsimi 1500 misty k se-
zeni. Pivo se ¢epuje z dievénych
sudd a muizete si ho sami prinést
ke stolu. Tajnym tipem pro turis-
ty mutize byt Die Weisse (Rupert-
gasse 10, www.dieweisse.at), ob-

libena mezi mistnimi. Maly sou-
kromy pivovar, kde se vaii pro-
slulé pivo Weissbier, nabizi tra-
di¢ni kuchyni. Dobré je napt.
knedlo-vepio-zelo na rakousky
zpusob piimo z pekace. Pozoru-
hodné jsou také Stiftskeller St.
Peter (Stiftsbezirk, www.haslaw-
er.at), nejstar$i restaurace ve
stfedni Evropé (803), nebo origi-
nalni Zum Eulenspiegel (Hage-
nauerpaltz 2, www.zum-eulens-
piegel.at).

Jméno ITkarus zaii nad restau-
raci v hangaru 7 salcburského le-
tisté. Labuznik se tu dostane k vr-

cholu kulinarnich radosti oprav-
du velmi blizko. Kazdy mésic zde
vari jiny, mezinarodné renomova-
ny kuchat. ,Sbalit do kornoutu*
znamena v Carpe Diem Finest
Fingerfood (www.finestfinger-
food.com) na Getreidegasse 50,
Ze vybrana jidla se serviruji po
malych porcich do kornoutti. Ko-
lem vas pobiha mila mlada obslu-
ha a sezeni na terase je piijemné.

Innsbruck

Jedinou restaura¢ni terasu
v innsbruckém starém mésté
vlastni hostinec Weisse Rossl
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(www.roessl.at). Uz 500 let se
v tomto podniku na pési zéné po-
dava domaci strava. V hostinci
Wilder Mann (www.wilder-
mann-lans.at) v Lansu u Innsb-
rucku neni divokost vyjimecné
na programu, jak by jeho nazev
snad napovidal. Hostinsky Walter
Schatz si vyslouZil nejedno gast-
ronomické ocenéni.

To nejlepsi z tyrolské kuchyné
nemusi byt vidycky jenom Spe-
kové knedliky nebo veptova pe-
c¢ené. V restauraci Lichtblick
(www.restaurant-lichtblick.at)
na innsbrucké Maria-Theresien-
Strasse prostira mlady tym k jid-
ldm mezinarodni kuchyni, ktera
je praveé v trendu.

Vétsina tyrolskych restauraci
je vSak svazana silnym poutem
s doméci kuchyni a jsou to ttulné
hostince, ovSemze bez zvétra-
1é pachuti v omastku plovou-
cich kalorickych bomb. Kuchyn
Grand hotelu Europa (Stdtiroler
Platz 2, www.grandhoteleuro-
pa.at) je kupiikladu do daleka
proslavena jako pojem pro deli-
katesni chut. Svéd¢i o tom i fada
ocenéni — v neposledni fadé od
renomovaného gastronomického
priavodce Gault Millau.

Klagenfurt

Nejstarsi hostinec v Klagenfurtu
se jmenuje Zum Pumpe a najdete
ho v ulici Lidmanskygasse 2. Tra-
di¢ni chutna korutanska kuchy-
né se zde podava v ttulném pro-
stiedi, stejné jako tieba v pivnici
Bierhaus zum Augustin v Pfarr-
hofgasse 2 nebo v hostinci Gast-
haus zum Landhaushof piimo
v Zemském domé.

MoZna nejkrasnéjsi restaurace
v Korutanech stoji pfimo u jeze-
ra Worthersee a z jeji terasy
v prvnim patie je pusobivy vy-
hled na hladinu. Dolce Vita na
nameésti Heuplatz podava italsky
zabarvenou mezinarodni kuchy-
ni Spickové drovné.




