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avzdory nejrůznějším dietologickým
doporučením i zdraví prospěšné stře-
domořské kuchyni si většina z nás

alespoň občas ráda pořádně zahřeší. Různá
rizota, pizzy, těstoviny či mořské plody už ne-
jsou vzácností. Tou se však pomalu stává po-
řádná, hutná a obzvláště chutná pravá česká
klasika.

Postupně u nás vzniká propast mezi špič-
kovými a vesměs předraženými restaurace-
mi a klasickými „čtyřkami“, kde se
většinou nevaří. Úmyslně nechá-
vám stranou nadnárodní rychlá
občerstvení.

Švejk
a Potrefená husa
Mezeru na trhu si nezávisle na
sobě uvědomili zakladatelé řetěz-
ce Potrefená husa, za nímž stojí
pražský Staropramen, a Švejk res-
taurantů, kterých je po republice
už 46. O nich dnes bude řeč.

Jde o franšízingový koncept,
který vlastní Radek Sochor. Pilot-

ní restauraci tohoto projektu otevřel v roce
2002 v Nepomuku U Zeleného stromu. K le-
tošním výročím Jaroslava Haška – 125 let od
narození a 85 let od úmrtí – zde tento měsíc
otevřeli Haškův labužnický salonek.

O zatím posledním otevřeném Švejkovi
v pražské restauraci U Karla v Křemencově
ulici jsme psali v IN magazínu č. 3/2008. Sou-
sedí se slavným pivovarem U Fleků a před-
tím zde neúspěšně působili už jiní. Švejk

U Karla prosperuje i navzdory známému sou-
sedovi.

„Má-li být v dnešní době gastronomický
projekt úspěšný, je potřeba ho spojit s nápa-
dem a atmosférou, díky čemuž se odliší od
konkurence,“ říká Radek Sochor. „Pochopi-
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Švejk dostal Vašatu
BRONZOVÁ PLAKETA ZA ÚSPĚŠNÝ GASTRONOMICKÝ PROJEKT ČESKÉ KLASICE

Už podeváté udělil odborný časopis Food Service cenu pojmenovanou po klasikovi
české gastronomie Jaroslavu Vašatovi. Tentokrát ji získal Švejk restaurant.

Informace
www.foodservice.cz

www.svejk.cz

www.nepomuk.cz

Na co za Švejkem do Nepomuku

21. – 22. 6. Mezinárodní rok brambor

13. – 14. 9. Šumavský víkend

27. – 28. 9. Burčákový košt

18. – 19. 10. Posvícenecký víkend

1. – 2. 11. Zvěřina

14. – 16. 11. Martinská husa

Licenci Švejk restaurant poskytuje Daos Plus,
člen České asociace franšízingu (ČAF).

Gulášová polévka kuchaře Jurajdy
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