in.ihned.cz/jidlo

H mistr

Cafe la Veranda
Restaurant a wine bar

EliSky Krasnohorské 2
Praha 1 - Josefov
Tel.: 224 814 733
www.laveranda.cz

Cenova kategorie: @ @@

Poznamka:
Cenova kategorie zahrnuje
primérny Géet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:

do 800 k&: @
do 1500 k&: @@
nad 1500 ki: @ @@

estauraci Cafe la Veranda
Rnehledejte nékde za més-
tem na verandé. Najdete ji

v centru Prahy, kousek od hote-
lu Intercontinental. Je umisténa
ve snizeném pfizemi a v suteré-
nu rohového domu. Interiér je
jednoduchy, ptsobi vzdusné
a privétivé. Nazev je proto sym-
bolicky — ma navozovat pocit
pohody a uvolnéni. Smysly na-
v§tévnika nema nic rozptylovat,
sem chodi, je jidlo p¥ipravované
originalné a na nejvyssi trovni.
Veranda oslavi teprve rok od
otevieni a nebyl to rok jedno-

Testing platé dezertii.
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duchy. Dva meésice po slav-
nostnim zahajeni provozu p¥i-
Sla velkd voda a provozovate-
lam zbyly oéi pro pla¢. Spodni
Cast, kde byl Seafood klub, byla
zniCend. Nedali se a otevreli
znovu, s lep§im konceptem.

Dnes je ve spodni ¢asti vinny
bar v modernim, pfivétivéjsim
pojeti. Navstévnik si nemuze
nevsimnout hned po vstupu
obtiho pohdru sestaveného
z nejruznéjsiho kucharského
nacini. Je to trofej pro kuchate
roku za léta 2001 a 2002, kte-
rou ziskal zdejsi $éfkucha¥
a duse celého projektu Radek
David. Dob¥e vi, Ze zavést res-
tauraci Spickové kvality je béh
na dlouhou trat. Mohl v poho-
dé séfkuchatit v nékterém za-
vedeném hotelu, ale rozhodl se
riskovat a jit vlastni cestou.

Je ¢lenem narodniho tymu
kuchatt a cukrafti Ceské re-
publiky a uz stacil reprezento-
vat své kuchaiské umeéni na
mezinarodnich soutéZich po
celém svété. Ve své shirce trofe-
ji ma zlatou medaili ze Singa-
puru a dalsich 10 zlatych,
5 st¥ibrnych, 8 bronzovych me-
daili, spoustu pohart a ocenéni

ze vSech moznych svétovych
a evropskych kuchatskych sou-
tézi, i stiibrnou medaili Magda-
lény Dobromily Rettigové. Ne-
jenom soutéZil, ale také se dob-
fe v zahranici rozhliZel. Nyni
své uméni predstavuje po vzoru
zahrani¢nich mistrt kuchata
pravé v Café la Veranda. Byli
jsme na jejich originalni médni
prehlidce, kdy modelky zastu-
povali ¢iSnici a mddni kreace
skvéle pripravena a upravend
jidla. Modelky mohou byt
k ,snézeni“, jidla od Radka Da-
vida byla opravdu k jidlu a na-
vic byla skvéla. Kdyz po skonce-
ni prehlidky nastoupil se svym
tymem po vzoru médnich né-
vrhafd na ,molo“, dostalo se
mu ovaci stejné zaslouzenych
jako Versacemu blahé paméti.

Vyznani mistra

»Zakladem jsou Cerstvé su-
roviny, vyuziti sezénnich pro-
duktd, kreativita a hlavné laska
k femeslu. Moderni kuchat je
néco jako léka¥, mali¥, designér
a novodoby alchymista dohro-
mady. Jako 1ékat 1éky, ordinuje
kuchat svym hosttim jidla p¥i-
pravena ze surovin, které pozi-
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